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MIXEUR-CUISEUR

Steamer blender

Tefal

baby home#

www.tefal.com
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Use - Utilisation
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ﬁ Description

1. Couvercle

2. Anse de préhension du panier vapeur
3. Panier vapeur

4. Couteau inox

5. Joint

6. Bol gradué avec paroi froide

7. Bouchon de remplissage de la cuve

8. Molette de serrage du couteau

9. Corps

10. Voyant lumineux de mise en marche
11. Bouton fonction vapeur ou mixage
12. Dosette de remplissage d’eau

13. 3 petits pots en verre de conservation des préparations
14. Spatule

Recommandations importantes
Consignes de sécurité

Avant la premiére utilisation, lire attentivement la notice.

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations
applicables (Directives Basse tension, Compatibilité Electromagnétique, Matériaux en
contact des aliments, Environnement...).

Votre appareil a été concu uniquement pour un usage domestique.

II'n’a pas été congu pour étre utilisé dans les cas suivants qui ne sont pas couverts
par la garantie :

—dans les coins cuisines réservés au personnel des magasins, bureaux et autres
environnements professionnels,

—dans les fermes,

— par les clients des hotels, motels et autres environnements a caractére résidentiel,
—dans les environnements de type chambres d’hétes.

Ne pas utiliser votre appareil s’il ne fonctionne pas correctement ou s’il a été
endommagé. Dans ce cas, s'adresser a un centre agréé TEFAL.

Prévention des accidents domestiques

Cet appareil n’est pas un jouet.

Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils ne jouent pas avec I’appareil.
Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les
enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des
personnes dénuées d’expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier,
par I'intermédiaire d’une personne responsable de leur sécurité, d’une surveillance
ou d’instructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque I'appareil est en
fonctionnement.

Ne pas toucher les parties chaudes de I'appareil.

Ne jamais brancher I'appareil lorsqu’il n’est pas utilisé et le débrancher pour
manipuler les accessoires ou le produit.

Ne jamais placer votre appareil directement sur un support fragile (table en verre,
nappe, meuble verni...).
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Branchement @
Seul le cordon et la prise fournis avec I'appareil doivent étre utilisés.

Bien dérouler entiérement le cordon et ne brancher I’appareil que sur une prise avec
terre incorporée.

Vérifiez que I'installation électrique est compatible avec la puissance et la tension
indiquées sous le produit.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son
service aprés vente ou une personne de qualification similaire afin d’éviter un danger.
Cet appareil n’est pas destiné a étre mis en fonctionnement au moyen d’une
minuterie extérieure ou par un systéme de commande & distance séparé.

Apres utilisation
Ne jamais plonger I'appareil et le cordon dans I'eau ou au lave vaisselle.
Cet appareil ne doit pas étre immergé.

Une utilisation non-conforme dégagerait TEFAL de toute responsabilité.

Précautions d’emploi
Les différents dessins sont destinés uniquement & illustrer les caractéristiques de votre
appareil, mais ne sont pas le reflet strict de la réalité.

Les temps de chauffe sont donnés a titre indicatif et peuvent varier en fonction de la
température du liquide ou du contenu a chauffer.

Avant de nourrir votre enfant :

Vérifier la température du liquide en versant quelques gouttes sur le dos de la main, ou
vérifier la température de I'aliment en le goutant.

Ne pas chauffer la nourriture trop longtemps.

Avant chaque utilisation, s’assurer de la bonne mise en place des pieces de I'appareil.
Vérifier la position du couteau et du bol.

Pour garder les lames du couteau intactes, ne traitez pas les aliments durs tels que le
chocolat a croquer, le sucre en morceaux, le parmesan, les noix, les glagons, etc.
Débrancher I'appareil dés que vous cessez de I'utiliser, pour le nettoyer ou pour toute
manipulation du couteau.

Ne pas activer la fonction vapeur sans eau dans le réservoir.

Ne pas activer la fonction mixeur si I'appareil est vide, ni plus de 10 secondes en continu.
Ne pas 6ter le bouchon de la cuve pendant I'utilisation et attendre 10 minutes environ
apres la fin de la cuisson avant de I'ouvrir.

Ne jamais introduire de fourchette, de couteau ou d’objets métalliques dans I'appareil.

Utilisation

Avant la premiére utilisation

Monter le joint en respectant le sens indiqué - fig. 1(la partie bombée doit étre en
contact avec le couteau). Visser ensuite le couteau au fond du bol - fig. 2/3. Avant la
premiére utilisation, il est conseillé de procéder a un cycle de vapeur en mettant 4
dosettes d’eau.

Laver ensuite le bol, le panier, le couvercle, le couteau et les accessoires avec de I'eau
additionnée de produit vaisselle. Nettoyer le corps du produit avec un chiffon doux.

Pour démonter le couteau, dévisser la molette en tenant le couteau - fig. 3 jusqu’a libérer
la partie supérieure et inférieure du couteau.

Lors de son démontage, manipuler le couteau du mixeur avec beaucoup de précautions,
car il est trés aiguisé et tranchant.

Lors du remontage, ne pas oublier le joint.
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Fonctionnement
MISE EN PLACE DU COUVERCLE

Pour verrouiller le couvercle, le positionner sur le bol en alignant les repéres §, et tourner
vers la gauche - fig 4/5

Remarque : le couvercle ne peut pas étre retiré une fois que le bol est verrouillé sur le
corps de I'appareil.

MISE EN PLACE DU BOL

Une fois le couvercle verrouillé, positionner le bol sur le corps de I'appareil, tourner jusqu’a
I’enclenchement de la sécurité - fig. 6/7.

Remarque : I'appareil ne peut pas fonctionner si le bol n’est pas verrouillé correctement

UTILISATION DE LA FONCTION VAPEUR

Ouvrir le bouchon de la cuve d’eau et verser la quantité indiquée pour la cuisson des
aliments a I'aide de la dosette d’eau - fig. 8. Refermer le bouchon.

Placer les aliments dans le panier vapeur puis le positionner & I'intérieur du bol dans
I’encoche prévue - fig. 9 et refermer le couvercle en s’assurant qu’il est bien

verrouillé - fig. 4/5.

Placer ensuite le bol sur le corps de I'appareil - fig. 6/7 et tourner le bouton en position
vapeur

Le voyant lumineux s’allume et le bouton revient en position (@) .

La chauffe commence et s’arréte automatiquement lorsque le réservoir d’eau est vide.
Attention : & la premiére utilisation, il se peut que la fonction vapeur soit déja enclenchée.
Le réservoir doit donc toujours étre rempli avant de brancher I'appareil.

CUISSON DES ALIMENTS

Le temps de cuisson varie en fonction de la température des aliments et de I'évaporation
de I'eau versée dans la cuve avant la mise en marche.

Les temps de cuisson du guide ci-contre sont donc donnés a titre indicatif pour une
quantité de 100 g d’aliments environ, frais ou surgelés, coupés en petits dés.

Remarque : si les aliments ne sont pas assez cuits, attendre 10 minutes avant d’ouvrir le
bouchon de la cuve. Remplir de nouveau et recommencer un cycle en adaptant la
quantité d’eau.

RECHAUFFAGE ET DECONGELATION

Vous pouvez également utiliser la fonction vapeur pour réchauffer les aliments ou petits
pots et méme décongeler les petits pots.

Utiliser 3 dosettes pour un réchauffage ou 6 dosettes pour une décongélation.
Attention : dans le cas du petit pot, toujours le placer sans son couvercle dans le
panier vapeur - fig. 10.

UTILISATION DE LA FONCTION MIXEUR

Retirer le panier vapeur et verser les aliments dans le bol de mixage.

Refermer le couvercle en s’assurant qu'il est bien verrouillé.

Placer ensuite le bol sur le corps de I'appareil et tourner le bouton en position mixeur
Procéder par impulsion jusqu’a obtenir la consistance souhaitée.

Si les aliments restent collés sur la paroi du bol, les décoller & I'aide de la spatule et
reprendre le mixage aprés avoir bien remis en place le couvercle.

Attention : ne jamais mixer pendant plus de 10 secondes en continu.

Monter le joint en respectant le sens indiqué - fig. 1(la partie bombée doit étre en contact
avec le couteau).

e
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Guide de cuisson @
Aliments

(frais ou surgelés, 2 dosettes 3 dosettes 4 dosettes
environ 100 g)

Fruits
Pommes, poires. X

Légumes

Petits pois,
poireaux, pommes
de terre.

Haricots verts,
carottes, X
courgettes,
Viandes
Poulet, boeuf

Lapin X

Poissons X
Truite, cabillaud.

Temps de cuisson | Environ 7 min. Environ 8 min. Environ 10 min.

A la fin de la cuisson, il reste du jus dans le bol.
Le réserver et |'ajouter si nécessaire a la préparation.

Recettes

POTAGE DE LEGUMES

100 g de carottes

80 g de pommes de terre

20 g de poireaux

- Laver, éplucher et détailler les legumes avant de les déposer dans le panier vapeur.
- Fermer le bol.

- Verser 6 dosettes d’eau dans la cuve.

Mettre sur position @ , laisser cuire.

- Verser le contenu au panier dans le bol de mixage. Mixer par impulsion jusqu'a
I"obtention de la consistance voulue.

- Servir.

BOEUF CAROTTES / POMMES DE TERRE

40 g de filet de boeuf ou steak haché

100 g de carottes

50 g de pommes de terre

5 g de beurre

- Couper la viande en morceaux. Laver, éplucher et détailler les légumes avant de les
déposer dans le panier vapeur.

- Fermer le bol.

- Verser 6 dosettes d’equ dans la cuve.

Mettre sur position , laisser cuire.

- Verser le contenu au panier dans le bol de mixage puis mixer par impulsion jusqu’a

10
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I’obtention de la consistance voulue.
- Ajouter le beurre et mélanger a I’aide de la spatule.
- Servir.

COMPOTE POMME / BANANE

80 g de pommes

40 g de bananes

- Laver, éplucher et détailler les fruits avant de les déposer dans le panier vapeur.

- Fermer le bol.

- Verser 4 dosettes d’equ dans la cuve.

Mettre sur position @ , laisser cuire.

- Verser le contenu du panier dans le bol de mixage puis mixer par impulsion jusqu’a
I"obtention de la consistance voulue.

- Laisser refroidir avant de servir.

Entretien et détartrage

— Débrancher et laisser refroidir 10 minutes.

— Procéder au nettoyage de I'‘appareil.

Ne jamais utiliser de produits chlorés.

— Essuyer avec un chiffon humide.

— Verser dans la cuve, a I'aide d’un biberon, 100 ml d’eau et 100 ml de vinaigre blanc.
Ne pas chauffer.

— Attendre 30 min. maxi et rincer.

— Essuyer avec un chiffon humide.

— Renouveler I'opération si nécessaire.

Les dépots de calcaire doivent étre traités régulierement.

Attention : ne pas plonger I’appareil dans I’eau.

Accessoires non compatibles lave-vaisselle.

A la suite d’un long usage, les lames du couteau s’émoussent, n’hésitez pas a les
faire changer.

Dans ce cas, s’adresser toujours @ un centre de service agréé.

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations
applicables (Directives Basse Tension, Compatibilité Electromagnétique, Matériaux en
contact avec les aliments, Environnement...).

Participons a la protection de I’environnement !

Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou
recyclables.

Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut dans un centre

B e service agréé pour que son traitement soit effectué.

e
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Beschrijving
1. Deksel

2. Handgreep van het stoommandje

3. Stoommandje

4. Roestvrijstalen mes

5. Ring

6. Maat-/mengkom met koele wand

7. Vuldop waterreservoir

8. Aandraaiknop voor het mes

9. Voetstuk

10. Controlelampje “apparaat aan”

11. Keuzeschakelaar stomen of mixen

12. Waterdoseerdopje

13. 3 kleine glazen potjes voor het bewaren van de bereidingen
14. Spatel

Belangrijke aanbevelingen
Veiligheidsvoorschriften

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig voor het eerste gebruik.

Voor uw veiligheid beantwoordt dit apparaat aan de toepasselijke normen en
regelgevingen (Richtlijn betreffende laagspanning, Elektromagnetische

Compatibiliteit, Materialen in contact met voedingsmiddelen, Milieu...).

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik.

Het is niet ontworpen voor gebruik in de volgende gevallen, waarvoor de garantie

niet geldig is:

—in kleinschalige personeelskeukens in winkels, kantoren en andere arbeidsomgevingen,
— op boerderijen,

— door gasten van hotels, motels of andere verblijfsvormen,

—in bed & breakfast-locaties.

Gebruik uw apparaat niet wanneer dit niet goed werkt of beschadigd is. Neem in
dat geval contact op met een door TEFAL erkende servicedienst.

Het voorkomen van ongelukken thuis

Dit apparaat is geen speelgoed.

Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.

Het apparaat nooit zonder toezicht gebruiken.

Dit apparaat is niet bestemd voor een gebruik door personen (inclusief kinderen)
waarvan de lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens verminderd zijn of door
personen zonder enige ervaring of kennis, tenzij zij onder toezicht staan van een

voor hun veiligheid verantwoordelijke persoon of van tevoren instructies hebben
ontvangen betreffende het gebruik van het apparaat.

De temperatuur van de toegankelijke oppervlakken kan hoog zijn wanneer het apparaat
werkt.

De warme delen van het apparaat niet aanraken.

De stekker van het apparaat nooit in het stopcontact steken wanneer het niet gebruikt
wordt en de stekker uit het stopcontact halen om de accessoires of het apparaat vast te
pakken.

Nooit het apparaat rechtstreeks op een kwetsbare ondergrond plaatsen (glazen tafel,
tafelkleed, gelakt meubel...).

Aansluiting
U dient alleen de met het apparaat meegeleverde snoer en stekker te gebruiken.
Rol het snoer volledig uit en steek de stekker uitsluitend in een geaard stopcontact. 12
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Controleer of de elektriciteitsinstallatie geschikt is voor het vermogen en de spanning
die aan de onderzijde van het apparaat vermeld staan.

Wanneer het netsnoer is beschadigd, dient dit te worden vervangen door de fabrikant,
zijn servicedienst of een gelijkwaardig gekwalificeerde persoon om gevaarlijke situaties
te voorkomen.

Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden in combinatie met een
tijdschakelaar of afstandsbediening.

Na gebruik

Het apparaat en het snoer nooit in water onderdompelen of in de vaatwasmachine
reinigen.

TEFAL is niet aansprakelijk en de garantie vervalt in geval van verkeerd gebruik.

Gebruiksvoorschriften
De verschillende tekeningen zijn uitsluitend bedoeld ter illustratie van de kenmerken van
uw apparaat en zijn geen exacte weergave van de werkelijkheid.

De verwarmingstijden zijn ter indicatie en kunnen variéren afhankelijk van de
temperatuur van de te verwarmen vloeistof of voeding.

— Voordat u uw kindje gaat voeden:

Controleer de temperatuur van de vloeistof door enkele druppels op de rug van uw hand
te doen of controleer de temperatuur van de voeding door deze te proeven.

Warm het eten niet te lang op. Voor elk gebruik dient u te controleren of alle onderdelen
op de juiste plaats zitten. Controleer ook de stand van het mes en de maat-/mengkom.
Om de snijbladen van het mes intact te houden dient u harde voedingsmiddelen als
chocoladebrokken, suikerklontjes, parmezaanse kaas, walnoten, ijsblokjes,

enz. niet te verwerken. Trek de stekker uit het stopcontact zodra u het apparaat niet meer
gebruikt, schoonmaakt of als u handelingen met het mes gaat verrichten.

Activeer de stoomfunctie niet indien er zich geen water in het reservoir bevindt.

Activeer de mixerfunctie niet indien het apparaat leeg is en niet langer dan 10 seconden
achter elkaar.

De dop van het waterreservoir tijdens het gebruik niet verwijderen en ongeveer 10
minuten wachten na gebruik van het apparaat voordat u deze openmaakt.

U dient nooit vorken, messen of andere metalen voorwerpen in het apparaat te stoppen.

Het gebruik van het apparaat

Voor het eerste gebruik

Plaats de ring in de richting zoals in - fig. 1 wordt aangegeven. De bolle kant moet in
contact met het mes staan.

Schroef het mes op de bodem van de kom. - fig.2/3.

Voor het eerste gebruik raden wij aan eerst een stoomcyclus te doorlopen door 4
doseerdopjes water in het apparaat te gieten.

Was daarna de maat-/mengkom, het stoommandje, het deksel, het mes en de
accessoires met water en afwasmiddel.

Maak de behuizing van het apparaat met een zachte doek schoon.

Om het mes te verwijderen, houdt u het mes - fig. 3 vast en schroeft u het wieltje los
totdat u het bovenste en het onderste gedeelte van het mes kunt losmaken.

Wees voorzichtig bij het plaatsen of verwijderen van het roestvrijstalen mes omdat het
mes zeer scherp geslepen is.

Vergeet de ring niet tijdens het hermonteren.

e
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Werking
HET DEKSEL OP ZIJN PLAATS BRENGEN

Om het deksel te vergrendelen, plaatst u het op de kom binnen de markeringen en draait

u het naar links. § - fig.4/5

NB: het deksel kan niet verwijderd worden wanneer de maat-/mengkom op de behuizing
van het apparaat is vergrendeld.

DE KOM OP ZIJN PLAATS BRENGEN

Wanneer het deksel eenmaal vergrendeld is plaats u de maat-/mengkom op de
behuizing van het apparaat totdat de beveiliging vastklikt - fig. 6/7.

NB: het apparaat kan niet in werking gezet worden indien de maat-/mengkom niet op
juiste wijze word vergrendeld.

DE STOOMFUNCTIE GEBRUIKEN

Open de dop van het waterreservoir en giet er met behulp van de doseerdop de voor
de bereiding van de voedingsmiddelen aangegeven hoeveelheid water in - fig. 8.

Sluit de dop. Plaats de voedingsmiddelen in het stoommandje en breng die vervolgens
op zijn plaats in de maat-/mengkom met behulp van de hiertoe bestemde uitsparing

- fig. 9 en sluit de deksel waarbij u er oplet dat deze goed vergrendeld is - fig. 4/5.
Plaats vervolgens de maat-/mengkorap de behuizing van het apparaat - fig. 6/7 en
draai de knop naar de stoomstand .
Het controlelampje gaat branden en de knop komt terug in de stand. @

Het opwarmen begint en zal automatisch stoppen wanneer het waterreservoir leeg is.
NB: wanneer u het apparaat voor de eerste keer gebruikt kan het zijn dat de
stoomfunctie al ingeschakeld staat.

Daarom dient het waterreservoir altijd gevuld te zijn voordat het apparaat wordt
aangezet.

STOMEN

Afhankelijk van de temperatuur van de voedingsmiddelen en de verdamping van het in
het waterreservoir aanwezige water, varieert de kooktijd. De kooktijden in de
bijgevoegde tabel zijn richttijden voor een hoeveelheid van ongeveer 100 gram, vers
of diepgevroren, in dobbelsteentjes gesneden voedingsmiddelen.

NB: indien de voedingsmiddelen niet gaar zijn wacht u 10 minuten voordat u de
dop van het waterreservoir opent.

Vul het waterreservoir opnieuw en start een nieuwe cyclus, waarbij u erop let de
hoeveelheid water aan te passen.

OPWARMEN EN ONTDOOIEN

U kunt de stoomfunctie tevens gebruiken voor het opwarmen van voedingsmiddelen of
kleine potjes en voor het ontdooien van kleine potjes. Gebruik 3 doseerdoppen voor
opwarmen of 6 doseerdoppen voor ontdooien.

NB: indien u een glazen potje gebruikt, deze altijd zonder deksel in het
stoommandje plaatsen - fig. 10

DE MIXERFUNCTIE GEBRUIKEN

Haal het stoommandje uit het apparaat en giet de voedingsmiddelen in de mixerkom.
Sluit het deksel waarbij u er goed op let dat deze op de juiste manier vergrendeld is.
Plaats vervolgens de kom op de behuizing van het apparaat en draai de keuzeknop naar
de mixerstand a

Ga met impulsem te werk totdat uw bereiding de gewenste structuur bereikt heeft.
Indien de voedingsmiddelen aan de kom blijven plakken kunt u ze met behulp van de
spatel losmaken en met mixen verder gaan waarbij u niet vergeet het deksel weer op

14
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zijn plaats te brengen.

NB: de mixer nooit langer dan 10 seconden achterelkaar laten draaien.

Plaats de ring in de richting zoals in figuur 1 wordt aangegeven. De bolle kant moet in
contact met het mes staan.

Kooktijdentabel

‘oedingsmiddelen
(vers of diepvries,
longeveer 100 g) 2 doseerdoppen 3 doseerdoppen 4 doseerdoppen

Fruit X
IAppels, peren.

Groenten X
Doperwten, prei,
laardappelen.

Snijbonen, , X
orteltjes, courgette

Vleesgerechten X
Kip, rundvlees,

Konijn. X

Visgerechten X
Forel, kabeljauw.

Kooktijd Ongeveer 7 min. Ongeveer 8 min. Ongeveer |10 min.

Aan het eind van het kookproces blijft er wat sap in de maat-/ mengkom over.
Bewaar dit sap en voeg het indien nodig aan de bereiding toe.

Recepten
GROENTESOEP
100 g worteltjes
80 g aardappelen

20 g prei

- De groenten wassen, schillen en in stukken snijden voordat u ze in het stoommandje
legt.

- Plaats het deksel.

- Giet 6 doseerdoppen water in het reservoir.

Zet de keuzeknop op stand en laat sudderen‘

- Giet de inhoud van het stoommandje in de maat-/mengkom. Ga met impulsen te werk
totdat de bereiding de gewenste structuur bereikt heeft.

- Opdienen.

HUTSPOT MET RUNDVLEES

40 g rundvlees of gehakte biefstuk
100 g worteltjes

50 g aardappelen

5 g boter

e
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- Snijd het vlees in stukken.

De groenten wassen, schillen en in stukken snijden voordat u ze in het stoommandje
plaatst. @

- Plaats het deksel.

Giet 6 doseerdoppen water in het waterreservoir.

Zet de keuzeknop op stand en laat sudderenA

- Giet de inhoud van het stoommandje in de Mmaat-/mengkom. Ga met impulsen te werk
totdat de bereiding de gewenste structuur bereikt heeft.

- Voeg de boter toe en meng het geheel met behulp van de spatel.

- Opdienen.

APPEL/BANANENMOES

80 g appels

40 g bananen

- Het fruit wassen, schillen en in stukken snijden voordat u ze in het stoommandje
plaatst.

- Plaats het deksel.

Giet 4 doseerdoppen water in het waterreservoir

Zet de knop op keuzestand en laat sudderen.

- Giet de inhoud van het stoommandje in de maat-/mengkom.

Ga met impulsen te werk totdat de bereiding de gewenste structuur bereikt heeft.
- Af laten koelen voordat u het opdient.

Onderhoud en ontkalken
— Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat 10 minuten afkoelen.

Maak het apparaat schoon.

Het gebruik van chloorhoudende producten is ook niet toegestaan.

— Maak met een vochtige doek schoon.

— Giet met een fles 100 ml water en 100 ml witte azijn in de kuip.

Niet verwarmen.

— Wacht max. 30 min. en spoel.

— Maak met een vochtige doek schoon.

— Indien nodig de handeling herhalen.

Ontkalk het apparaat regelmatig.

Opgelet: dompel het apparaat niet onder in water.

De accessoires mogen niet in de vaatwasser geplaatst worden.

Na langdurig gebruik worden de snijbladen van het mes bot, aarzel in dat geval
niet het te laten vervangen. Neemt u in dit geval contact op met de afdeling
onderdelen.

Voor uw veiligheid beantwoordt dit apparaat aan de toepasselijke normen en
regelgevingen (Richtlijnen Laagspanning, Elektromagnetische Compatibiliteit,
Materialen in contact met voedingswaren, Milieu...).

Wees vriendelijk voor het milieu!
® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.

< Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze
EE technische dienst.

16
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Beschreibung

1. Deckel

2. Griff des Dampfeinsatzes
3. Dampfeinsatz

4. Edelstahlmesser

5. Dichtung

6. Schiissel mit Scala

7. Stopfen des Wasserbehdlters

8. Antriebskupplung fir das Messer

9. Gehduse

10. Betriebskontrollleuchte

11. Drehknopf zum Einstellen der Funktionen Dampf oder Mixen
12. Messbecher

13. 3 kleine Glasbehadlter zur Aufbewahrung der Nahrung

14. Spatel

Sicherheitshinweise WIChtlge Emprthngen

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor der ersten Inbetriebnahme sorgfdltig durch
und bewahren Sie sie griffbereit auf. Bei unsachgemdBem Gebrauch tbernimmt der
Hersteller keine Haftung und die Garantie erlischt.

Zur Gewdhrleistung Ihrer Sicherheit entspricht das Gerdt den geltenden Normen und
Bestimmungen (Niederspannungsrichtlinie; elektromagnetische Vertrdglichkeit;
Materialien, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen; Umwelt...).

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir den Hausgebrauch bestimmt.

Es ist keinesfalls geei%net, fur folgende Verwendungen, die zudem von

der Garantie ausgeschlossen sing:

—in Kiichenecken fir Verkaufs- und Biroangestellte und sonstigen gewerblich genutzten
Einrichtungen,

—in landwirtschaftlichen Betrieben,

—in Unterkiinften und sonstigen Gastronomie- und Hotelbetrieben fiir deren Gdste,
—in Pensionen und Privatunterkiinften.

Bitte benutzen Sie niemals das Gerdt, wenn es nicht korrekt funktioniert oder
wenn es beschddigt wurde.

In diesem Fall, wenden Sie sich bitte an ein autorisiertes TEFAL-Servicezentrum.

Vermeidung von Haushaltsunfdllen

- Dieses Gerat ist kein Spielzeng.

- Kinlder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerdt
spielen.

- Lassen Sie das Gerdt im Betrieb niemals unbeaufsichtigt.

- Dieses Gerdt ist nicht zur Handhabung durch Personen (einschlieflich Kindern) mit
eingeschrdnkten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fdahigkeiten oder durch
Personen mit mangelnder Erfahrung bzw. mangelnden Kenntnissen vorgesehen, es sei
denn mit Unterstﬂtzuné; und unter Beobachtung einer Person, die fir ihre Sicherheit
verantwortlich ist und die vorab Anweisungen zur Handhabung des Gerdtes gegeben hat.
- Frei zugdngliche Flcichen kdnnen im Betrieb hohe Temperaturen erreichen.

- Berlihren Sie keine erhitzten Gerdteteile.

- Achtung: der austretende Dampf und das Wasser sind sehr heif3,
Verbrennungsgefahr.Verbinden Sie das Gerdt nicht mit dem Stromnetz, wenn es nicht
benutzt wird, und trennen Sie es vom Stromnetz, wenn Sie mit Zubehorteilen oder am
Gerdt hantieren.

- Stellen Sie das Gerdt niemals direkt auf empfindliche Fldchen (Glastisch, Tischdecke,
lackiertes Mobelstlick...).

Anschluss ans Stromnetz

- Nur mit dem Gerdt mitgelieferte Stromkabel darf verwendet werden. Verwenden Sie
nicht zu anderen Zwecken. Wickeln Sie das Kabel vollstdndig ab und schlie3en Sie das
Gerdt ausschlieBlich an eine geerdete Steckdose an.
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- Stellen Sie sicher, dass die Elektroinstallation mit der auf der Gerdteunterseite
angegebenen Leistung und Spannung kompatibel ist.

- Um Gefahren zu vermeiden, darf ein schadhaftes Stromkabel nur vom Hersteller,
dessen Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden. Bei
einer losen Zuleitung, darf diese nur durch eine originale ersetzt werden. Bei Verwendung
einer Verlangerungsschnur muss diese in einem guten Zustand sein und sie muss so
verlegt werden, dass niemand dartber stolpern kann.

- Dieses Gerdt darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernsteuerungssystem in Betrieb genommen werden.

Entfernen Sie alle Verpackungen und Aufkleber in und am Gerdt.

Jeder Eingriff, auer der Pfle?e und Reinigung des Gerdtes durch den Kunden, muss
durch den Kundendienst erfolgen.

Lassen Sie die Zuleitung nicht runter hangen, Kinder konnten daran ziehen.

Halten Sie die Zuleitung von scharfkantigen, sich drehenden und heien Gegenstdnden
fern. Ziehen Sie den Stecker nie an der Zuleitung aus der Steckdose.

Stellen Sie das Gerdt nicht unter empfindliche Gegenstdnde, der austretende Dampf
konnte sie beschadigen.

Nach Gebrauch sofort Stecker ziehen.

Achten Sie immer auf die Min. und Max. Fiillmenge.

Nach der Benutzung

- Tauchen Sie Gerdt und Kabel niemals ins Wasser und geben Sie sie nicht in die
Geschirrspllmaschine.

- Das Gerdt darf nicht in Wasser getaucht werden.

TEFAL tGbernimmt keinerlei Haftung bei Verwendungen entgegen dieser
Bedienungsanleitung.

VorsichtsmaBnahmen beim Gebrauch ———
Die verschiedenen Zeichnungen dienen nur dazu, die Eigenschaften Ihres Gerdts zu
illustrieren. Sie spiegeln nicht genau die Realitdt wieder.

Die angegebenen Erwdrmungszeiten dienen lediglich als Anhaltspunkt und kénnen je
nach Temperatur der Flissigkeit oder des Inhalts, die es zu erwdrmen gilt, variieren.

— Bevor Sie IThr Kind fittern:

Uberpriifen Sie die Temperatur der Flussigkeit, mit Hilfe einiger Tropfen, die Sie auf

Ihrem Handricken testen oder indem Sie das Nahrungsmittel selbst schmecken

Erhitzen Sie die Nahrung nicht zu lange Versichern Sie sich vor jeder Benutzung, dass alle

geirlle_ des| Gerdts richtig eingesetzt sind. Uberprifen Sie die Position des Messers und der
chissel.

Vermeiden Sie es, harte Lebensmittel wie Schokolade, Wiirfelzucker,

Parmesan, Nusse, Eiswirfel usw. zu bearbeiten, um die Schneiden des Messers nicht zu

beschadigen. Beachten Sie immer die Min. und Max. Fillmengen.

Ziehen Sie immer den Stromstecker des Gerdtes aus der Steckdose, nach der Benutzung,

zur Reinigung und zum Umgang mit dem

Messer stets aus.

Qk}ivigren Sie die Dampffunktion nicht, wenn sich kein Wasser im Wasserbehdlter
efindet.

Aktivieren Sie die Mixfunktion nicht, wenn das Gerdt leer ist und aktivieren Sie diese

Funktion nie langer als 10 Sekunden im Dauerbetrieb.

Nehmen Sie den Stopfen des Wasserbehdlters nicht wdhrend der Benutzung ab und

warten Sie nach dem Ende des Kochvorgangs ungefdhr 10 Minuten, bevor Sie das Gerdt

aufmachen.

Fihren Sie niemals Gabeln, Messer oder sonstige Objekte in das Gerdt ein. Warten

Sie immer, bis das Messer vollig stillsteht bevor Sie die Schiissel abnehmen. Betreiben

Sie das Gerdt niemals ohne Aufsicht.

Achtung: Das Gerdt wird bei Betrieb heif3.

Vorsicht im Umgang mit heiBen Speisen.

18
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Gebrauch
Vor der ersten Inbetriebnahme

Montieren Sie die Dichtung wie in - fig. 1 angegeben. Achten Sie dabei auf die Richtung.
Der gewdlbte Teil muss zum Messer zeigen.

Schrauben Sie dann das Messer am Schusselboden fest. - fig.2/3

Vor der ersten Benutzung sollte ein Dampfzyklus mit 4 Dosierbehdltern Wasser
durchgefiihrt werden.

Waschen Sie anschlieBend die Schiissel, den Einsatz, den Deckel, das Messer und

das Zubehor mit Seifenwasser.

Reinigen Sie das Gehduse des Gerdts mit einem weichen Tuch.

Um das Messer zu demontieren, drehen Sie das Radchen und halten Sie das Messer fest
- fig. 3, bis der obere und untere Teil des Messers frei sind.

Gehen Sie beim Abnehmen des Messers sehr vorsichtig mit diesem um, insbesondere
beim Herausnehmen des Messers aus der Schissel,

beim Leeren der Schissel und beim Reinigen da es sehr scharf ist.

Vergessen Sie beim Zusammenbauen die Dichtung nicht

Betrieb
EINSETZEN DES DECKELS

Positionieren Sie den Deckel auf der Schissel und richten Sie dabei die Markierungen
aus, drehen Sie ihn dann nicht links, um ihn zu arretieren - fig. 4/5 Y

Hinweis: Der Deckel kann nicht mehr abgenommen werden, sobalddie Schiissel auf dem
Gehduse des Gerdts eingerastet ist.

EINSETZEN DER SCHUSSEL

Setzen Sie die Schussel, sobald der Deckel eingerastet ist, auf das Gehduse des Gerdits
und drehen Sie sie, bis die Sicherheitsvorrichtung einrastet - fig. 6/7.

Hinweis: Das Gerdt funktioniert nicht, wenn die Schiissel nicht richtig eingerastet ist.

BETRIEB DER DAMPFFUNKTION

Nehmen Sie den Stopfen des Wasserbehdlters ab und gieBen Sie mit Hilfe des
Dosierbehdlters die fur das Garen der Lebensmittel angegebene Wassermenge ein - fig.
8. Setzen Sie den Stopfen wieder ein. Geben Sie die Lebensmittel in den Dampfeinsatz
und stellen Sie diesen in die dafiir vorgesehene Vertiefung in der Schissel - fig. 9.
Machen Sie den Deckel wieder zu und versichern Sie sich, dass er richtig eingerastet ist -
fig. 4/5. Setzen

Sie anschlieBend die Schussel auf das Guse des Gerdits - fig. 6/7 und stellen

Sie den Drehknopf auf Dampfposition .

Die Betriebsanzeigeleuchte geht an und'def Drehknopf geht wieder auf Position zuriick ()
Das Gerdt beginnt zu heizen und schaltet sich automatisch aus, sobald der
Wasserbehdlter leer ist.

Achtung: Es kann vorkommen, dass die Dampffunktion bei der ersten Benutzung bereits
eingeschaltet ist. Der Wasserbehdlter muss deshalb vor dem AnschlieBen des Gerdts stets
aufgefillt werden.

LEBENSMITTEL GAREN

Die Garzeit hdngt von der Temperatur der Lebensmittel und dem Verdampfen des vor
der Inbetriebnahme in den Wasserbehdlter eingefiiliten Wassers ab.

Die nebenstehend angegebenen Garzeiten sind deshalb nur als grober Zeitrahmen zu
verstehen.

Sie gelten fur eine Menge von etwa 100 g frischer oder tiefgefrorener in kleine Wiirfel
geschnittener Lebensmittel.

Hinweis: Wenn die Lebensmittel nicht gar sind, warten Sie bitte 10 Minuten, bevor Sie
den Stopfen vom Wasserbehdlter abnehmen.

FUIllenfSie dann die gewtinschte Wassermenge ein und lassen Sie einen neuen Zyklus
anlaufen.

AUFWARMEN UND AUFTAUEN
Die Dampffunktion kann auch zum Aufwdrmen von Lebensmitteln und Behdltern und
sogar zum Auftauen von Nahrung eingesetzt werden. Zum Aufwdrmen sind 3
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Dosierbehdlter notig, zum Auftauen 6.
Achtung: Der kleine Behdlter muss stets ohne seinen Deckel in den Dampfeinsatz
gestellt werden - fig. 10.

BETRIEB DER MIXFUNKTION
Nehmen Sie den Dampfeinsatz heraus und geben Sie die Lebensmittel in die
Mixschssel.

Machen Sie den Deckel zu und versichern Sie sich, dass er richtig einrastet.
Setzen Sie die Schissel auf das Gehduse des Gerdts und stellen Sie den Drehknopf auf
die Mixposition .
Mixen Sie im Impufsbetrieb, bis die gewlinschte Konsistenz erreicht ist.
Wenn die Lebensmittel an den Wdnden der Schiissel kleben, missen Sie das Gerat
ausschalten und die Lebensmittel mit Hilfe des Spatels abgeschabt werden. Setzen Sie
anschlieBend den Deckel wieder auf und mixen Sie weiter.
Achtung: Mixen Sie nie ldnger als 10 Sekunden in Dauerbetrieb.
Montieren Sie die Dichtung wie in Abbildung 1 angegeben. Achten Sie dabei auf die
Richtung. Der gewdlbte Teil muss zum Messer zeigen.

Gartabelle

Lebensmittel (frisch
oder tiefgefroren, 2 Dosierbehdilter 3 Dosierbehdilter 4 Dosierbehdlter
letwa 100 g)

Obst X
Apfel, Birnen.

Gemuse Grune X
Erbsen, Lauch,
Kartoffeln.

Bohnen, , Karotten, X
Zucchini.

Fleisch X
Huhn, Rind,

Kaninchen. X
X

Fisch
Forelle, Kabeljau.
Garzeit Etwa 7 Minuten Etwa 8 Minuten Etwa 10 Minuten

Am Ende der Garzeit verbleibt Saft in der Schissel, den Sie
aufheben sollten, um ihn gegebenenfalls unter die Zubereitung zu mischen.

Rezepte
GEMUSESUPPE

100 g Karotten

80 g Kartoffeln

20 g Lauch

- Waschen, schdlen und schneiden Sie das Gemiise klein und geben Sie es in den
Dampfeinsatz.

- Machen Sie die Schissel zu.

- Geben Sie 6 Dosierbehdlter Wasser in den Wasserbehdlter.

Stellen Sie das Gerdt auf Position und lassen Sie das Gemse garen.
- Geben Sie den Inhalt des Einsatzes in die Mixschissel und mixen Sie ihn in
Impulsbetrieb, bis die gewlinschte Konsistenz erreicht ist.

- Servieren.

20
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RINDFLEISCH MIT KAROTTEN / KARTOFFELN

40 g Rindsfilet oder Hacksteak

100 g Karotten

50 g Kartoffeln

5 g Butter

- Schneiden Sie das Fleisch in Stlicke.

Waschen, schdlen und schneiden Sie das Gemiise klein und geben Sie es in den
Dampfeinsatz.

- Machen Sie die Schissel zu.

- Geben Sie 6 Dosierbehdlter Wasser in den Wasserbehdlter.

Stellen Sie das Gerdt auf Position und garen Sie die Lebensmittel.

- Geben Sie den Inhalt des Einsatzes in die Mixschissel und mixen Sie ihn in
Impulsbetrieb, bis die gewiinschte Konsistenz erreicht ist.

- Geben Sie die Butter dazu und mischen Sie sie mit dem Spatel unter.

- Servieren.

APFEL-BANANENKOMPOTT

80 g Apfel

40 g Bananen

- Waschen, schdlen und schneiden Sie das Obst klein und geben Sie es in den
Dampfeinsatz.

- Machen Sie die Schissel zu.

- Geben Sie 4 Dosierbehdlter Wasser in den Wasserbehdlter.

Stellen Sie das Gerdt auf Position und lassen Sie das Obst garen.

- Geben Sie den Inhalt des Einsatzes in die Mixschissel und mixen Sie ihn in
Impulsbetrieb, bis die gewiinschte Konsistenz erreicht ist.

- Vor dem Servieren abkuhlen lassen.

Wartung und Entkalken

— Gerdt und lassen Sie es 10 Minuten lang abkiihlen.

Das Gerdt reinigen : Benutzen Sie keine chlorhaltigen Reinigungsmittel.

— Mit einem feuchten Lappen abwischen.

— Geben Sie mithilfe eines Fldschchens 100 ml Wasser und 100 ml Essig in den Behdlter.
Nicht erhitzen.

- Warten Sie max. 30 Min. und spiilen Sie ihn aus.

- Mit einem feuchten Lappen abwischen.

Wiederholen Sie den Vorgang gegebenenfalls.

Kalkablagerungen miissen regelmapig beseitigt werden

Achtung: Tauchen Sie das Gerdt nicht ins Wasser.

Das Zubehor ist nicht spilmaschinenfest.

Nach ldngerem Gebrauch werden die Schneiden der Messer stumpf und miissen
ausgetauscht werden. Wenden Sie sich dazu an ein autorisiertes Servicecenter.
Zur Gewdhrleistung Ihrer Sicherheit entspricht dieses Gerdt den anwendbaren
Normen und Bestimmungen (Bestimmungen Gber Niederspannung,

elektromagnetische Vertraglichkeit, Materialien in Kontakt mit Lebensmitteln,
Umweltschutz...).

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
® Ihr Gerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden

konnen.
Geben Sie Ihr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer
Stadt oder Gemeinde ab.
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Descrizione
1. Coperchio

2. Manico del cestello vapore
3. Cestello vapore

4. Coltello inox

5. guarnizione
6. Bicchiere graduato con parete fredda

7. Tappo di riempimento del recipiente

8. Rotella di serraggio del coltello

9. Corpo

10. Spia luminosa di accensione

11. Pulsante funzione vapore o frullatore

12. Misurino per dosare la quantita d'acqua

13. 3 vasetti di vetro di conservazione delle preparazioni
14. Spatola

Raccomandazioni importanti
Norme di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni prima di utilizzare I’apparecchio per la prima volta.
Al fine di garantire la sicurezza, I'apparecchio & conforme alle norme e ai regolamenti
vigenti (Direttiva sulla bassa tensione, Compatibilita elettromagnetica, Materiali a
contatto con gli alimenti, Ambiente...).

Questo apparecchio € stato progettato per il solo uso domestico.

La garanzia non copre i guasti derivati da un uso improprio, come nei seguenti casi:
—in angoli cucina riservati al personale di punti vendita, uffici e altri ambienti
professionali;

—nelle fattorie/agriturismi;

—da parte dei clienti di alberghi, motel e altre strutture a carattere residenziale;

—in ambienti di tipo B&B.

Non utilizzare I'apparecchio se non funziona correttamente o se risulta
danneggiato. In questo caso, rivolgersi presso un Centro Autorizzato TEFAL.

Prevenzione degli incidenti domestici

Questo prodotto non € un giocattolo.

Sorvegliare i bambini per evitare che giochino con I'apparecchio.

Non lasciare mai I'apparecchio in funzione senza sorveglianza.

Questo apparecchio non é destinato all'uso da parte di persone (bambini inclusi) le cui
abilita fisiche, sensoriali o mentali risultino ridotte o che siano prive

dell'esperienza e delle conoscenze necessarie, fatto salvo il caso in cui una persona
responsabile della loro sicurezza provveda alla sorveglianza o le abbia precedentemente
istruite sulle modalita d'uso dell'apparecchio.

Durante il funzionamento le superfici accessibili potrebbero raggiungere una
temperatura elevata.

Non toccare le parti calde dell'apparecchio.

Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla rete elettrica quando non lo si utilizza.
Prima di maneggiare gli accessori, scollegare I'apparecchio.

Non posizionare mai |'apparecchio direttamente su superfici fragili (tavolo in vetro,
tovaglia, mobile verniciato...)

Collegamento

Utilizzare esclusivamente il cavo e la spina forniti in dotazione con I'apparecchio.

Srotolare completamente il cavo elettrico e collegare I'apparecchio esclusivamente

a una presa dotata di messa a terra. 22
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Verificare che la tensione e la potenza indicate sotto I'apparecchio corrispondano a
quelle del proprio impianto elettrico.

Se il cavo di alimentazione risulta danneggiato, per la sostituzione rivolgersi alla casa
produttrice, a un suo centro assistenza o a una persona di pari qualifica al fine di
evitare qualsiasi pericolo.

L'apparecchio non é stato concepito per essere messo in funzione tramite un timer
esterno o un sistema di comando a distanza separato.

Dopo I'utilizzo

Non passare mai |'apparecchio e il relativo cavo sotto I'acqua o in lavastoviglie.
Non immergere I'apparecchio in acqua.

Un utilizzo non conforme solleva TEFAL da qualsiasi responsabilita.

. . g
Precauzioni d'uso
I vari disegni hanno unicamente lo scopo di illustrare le caratteristiche del vostro
apparecchio, ma non riproducono fedelmente la realtd.

I tempi di riscaldamento sono forniti a puro titolo indicativo e possono variare a seconda
della temperatura del liquido o del contenuto da scaldare.

— Prima di nutrire il bambino :

verificare la temperatura del liquido versandone qualche goccia sul dorso della vostra
mano, oppure verificare la temperatura dell'alimento assaggiandone una parte.

Non scaldare il cibo troppo a lungo

Prima di ogni utilizzo, assicurarsi della corretta installazione dei pezzi dell’apparecchio.
Verificare la posizione del coltello e del bicchiere.

Per mantenere intatte le lame del coltello, non trattate gli alimenti duri come il
cioccolato fondente, lo zucchero in zollette, il parmigiano, le noci, i cubetti di ghiaccio,
ecc.

Scollegare I'apparecchio non appena smettete di utilizzarlo, per pulirlo o per qualsiasi
manipolazione del coltello. Non attivare la funzione vapore senza acqua nel serbatoio.
Non attivare la funzione frullatore se I'apparecchio € vuoto, né per piti di 10 secondi
continuamente.

Non togliere il tappo del recipiente durante I'utilizzo e aspettare 10 minuti circa dopo la
fine della cottura prima di aprirlo.

Non introdurre mai forchette, coltelli o oggetti metallici nell’apparecchio.

Utilizzo
Primo utilizzo

Montare la guarnizione come indicato in - fig. 1 facendo attenzione a rispettare la
direzione. La parte bombata deve essere in contatto con la lama.

Awvitare quindi la mezzaluna sul fondo della ciotola. - fig.2/3

Prima del primo utilizzo, si consiglia di procedere a un ciclo di vapore mettendo

4 misurini d’acqua.

Lavare poi il bicchiere, il cestello, il coperchio, il coltello e gli accessori con acqua e
detersivo per piatti. Pulire il corpo del prodotto con uno straccio morbido.

Per smontare il coltello, svitare la rotella tenendo fermo il coltello stesso - fig. 3, fino a
liberarne la parte superiore e inferiore.

Al momento dello smontaggio, maneggiare il coltello del frullatore con molta cautela,
perché & molto affilato e tagliente.

Nel rimontare I'apparecchio, ricordare la guarnizione
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Funzionamento
INSTALLAZIONE DEL COPERCHIO

Per bloccare il coperc@io, collocarlo sulla ciotola allineando i riferimenti, quindi girare
verso sinistra fig 4/5 A

Osservazione: il coperchio non pud essere rimosso una volta che il bicchiere & bloccato
sul corpo dell’apparecchio.

INSTALLAZIONE DEL BICCHIERE

Una volta bloccato il coperchio, posizionare il bicchiere sul corpo dell’apparecchio,
girare fino allo scatto della sicurezza - fig. 6/7.

Osservazione: I'apparecchio non pud funzionare se il bicchiere non é bloccato
correttamente.

UTILIZZO DELLA FUNZIONE VAPORE

Aprire il tappo del recipiente d’acqua e versare la quantita indicata per la cottura degli
alimenti usando il misurino d’acqua - fig. 8. Richiudere il tappo.

Mettere gli alimenti nel cestello vapore poi posizionarlo all’interno del bicchiere
nell’apposita tacca - fig. 9 e richiudere il coperchio assicurandosi che sia ben bloccato
- fig. 4/5. Mettere poiil bicchiere sul corpo dell’apparecchio - fig. 6/7 e girare il tappo
in posizione vapore €@

La spia luminosa si accende e il pulsante ritorna sulla posizione @

Inizia il riscaldamento che si ferma automaticamente quando il serbatoio dell’acqua &
vuoto.

Attenzione: al primo utilizzo, pud capitare che la funzione vapore sia gia inserita.

Il serbatoio deve quindi sempre essere riempito prima di collegare I'apparecchio.

COTTURA DEGLI ALIMENTI

Il tempo di cottura varia in funzione della temperatura degli alimenti e dell’evaporazione
dell’acqua versata nel recipiente prima dell’accensione. I tempi di cottura indicati

nella guida qui accanto sono quindi dati a titolo indicativo per una quantita di circa

100 g di alimenti, freschi o surgelati, tagliati a dadini.

Osservazione: se gli alimenti non sono abbastanza cotti, aspettare 10 minuti prima

di aprire il tappo del recipiente. Riempire di nuovo e ricominciare un ciclo adattando

la quantitd d’acqua.

RISCALDAMENTO E SCONGELAMENTO

Potete anche utilizzare la funzione vapore per riscaldare alimenti o vasetti e anche
scongelare i vasetti. Utilizzare 3 misurini per il riscaldamento o 6 misurini per lo
scongelamento.

Attenzione: nel caso del vasetto, metterlo nel cestello vapore sempre senza il
coperchio - fig. 10.

UTILIZZO DELLA FUNZIONE FRULLATORE

Rimuovere il cestello vapore e versare gli alimenti nel bicchiere frullatore.

Richiudere il coperchio assicurandosi che sia ben bloccato. Mettere poi il bicchiere sul
corpo dell’apparecchio e girare il pulsante sulla posizione frullatore

Procedere per impulsi fino a ottenere la consistenza desiderata.

Se gli alimenti restano attaccati alla parete del bicchiere, staccarli usando la spatola e
riprendere a frullare dopo avere ben riposizionato il coperchio.

Attenzione: non frullare mai per pit di 10 secondi continuamente.

Montare la guarnizione come indicato in figura 1 facendo attenzione a rispettare la
direzione. La parte bombata deve essere in contatto con la lama.
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Guida di cottura

IAlimenti (freschi o

surgelati, 2 misurini 3 misurini 4 misurini
circa 100 g)

Frutta X

Mele, pere.

Verdure X

Piselli, porri, patate.

Fagiolini, carote, X
zucchine.

Carne X
Pollo, manzo,

coniglio. X

Pesce X
[Trota, merluzzo.

[Tempi Circa 7 min. Circa 8 min. Circa 10 min.

Alla fine della cottura, resta del sugo nel bicchiere.
Metterlo da parte e aggiungerlo se necessario alla preparazione.

Ricette

MINESTRA DI VERDURE

100 g di carote

80 g di patate

20 g di porri

- Lavare, sbucciare e tagliare le verdure prima di metterle nel cestello vapore.
- Chiudere il bicchiere.

- Versare 6 misurini d’acqua nel recipiente.

Mettere sulla posizione h , lasciare cuocere.

- Versare il contenuto delTéstello nel bicchiere frullatore. Frullare per impulsi fino
all’ottenimento della consistenza voluta.

- Servire.

MANZO CAROTE / PATATE

40 g di filetto di manzo o carne macinata

100 g di carote

50 g di patate

5 g di burro

- Tagliare la carne a pezzetti.

Lavare, sbucciare e tagliare le verdure prima di metterle nel cestello vapore.
- Chiudere il bicchiere.

- Versare 6 misurini d’acqua nel recipiente.

Mettere sulla posizione , lasciare cuocere.
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- Versare il contenuto del cestello nel bicchiere frullatore poi frullare per impulsi fino
all’ottenimento della consistenza voluta.

- Aggiungere il burro e mescolare usando la spatola.

- Servire.

COMPOSTA MELA / BANANA
80 g di mele o
40 g di banane

- Lavare, sbucciare e tagliare la frutta prima di metterla nel cestello vapore.

- Chiudere il bicchiere.

- Versare 4 misurini d’acquq nel recipiente.

Mettere sulla posizione , lasciare cuocere.

- Versare il contenuto del cestello nel bicchiere frullatore poi frullare per impulsi fino
all’ottenimento della consistenza voluta.

- Lasciare raffreddare prima di servire.

Manutenzione e decalcificazione
— Scollegate I'apparecchio e lasciatelo raffreddare per 10 minuti.

— Provvedere alla pulizia dell'apparecchio

Non utilizzare mai prodotti clorati.

— Asciugare con un panno umido.

— Versare nella vaschetta 100 ml d’acqua e 100 ml di aceto bianco servendosi di un
biberon.

Non riscaldare.

— Aspettare 30 min. al massimo e sciacquare

— Asciugare con un panno umido.

Ripetete |'operazione se necessario.

I depositi di calcare devono essere trattati regolarmente.

Attenzione: non immergere |'apparecchio in acqua.

Accessori non lavabili in lavastoviglie.

In sequito a un lungo uso, le lame del coltello si spuntano, non esitate a farle
cambiare. In questo caso, rivolgersi sempre a un centro assistenza autorizzato.

Per garantire la vostra sicurezza, I'apparecchio & conforme alle norme e leggi vigenti
(Direttive Sulla Bassa Tensione, Compatibilita Elettromagnetica, Materiali a contatto
con gli alimenti, Ambiente...).

Partecipiamo alla protezione dell'ambiente !

® Il vostro apparecchio & composto da diversi materiali che possono
essere riciclati.
9 Lasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza
/= Autorizzato.
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Description
1. Lid

2. Steaming basket handle

3. Steaming basket

4. Stainless steel blade

5. seal

6. Cool-touch graduated bow!
7. Tank fill-up plug

9. Body

10. On indicator

11. Steaming/blending button
12. Water measuring cup

13. Three 25ml glass jars

14. Spatula

Important advice on use
Safety instructions

Please read the instructions for use carefully before using for the first time.

For your safety, this appliance complies with applicable standards and regulations
(Low Voltage Directive, Electromagnetic Compatibility, Materials in contact with
food, Environment, etc.).

Your appliance is designed for domestic use only.

It is not designed to be used in the following cases, which are not covered by the
guarantee:

— In staff kitchenettes in shops, offices and other professional environments,

— In farms,

— By customers in hotels, motels and other residential environments,

— In environments such as bed and breakfast.

Do not use your appliance if it is not operating correctly or if it has been
damaged. In this case, contact an approved TEFAL service centre.

Prevention of domestic accidents

This appliance is not a toy.

Children should not be allowed to play with the appliance.

Never use the appliance without adult supervision.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance. The
accessible surfaces may become hot when the appliance is in use. Do not touch the hot
parts of the appliance.

The appliance should be unplugged when not in use and when you are handling it

or the accessories.

Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth,

varnished furniture, etc.).

Plugging in your appliance

Use only the power cord and plug supplied with the appliance.

Unwind the power cord fully and always plug the appliance into an earthed socket.
Make sure that the electric power supply is compatible with the power rating and
voltage indicated on the bottom of the appliance.
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If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its aftersales
service or any person with similar qualifications, in order to avoid any danger.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

After using your appliance
Never immerse the appliance and the power cord in water or place them in the
dishwasher.

Do not immerse this appliance in water.
TEFAL accepts no responsibility, and the guarantee will not apply, for any

inappropriate use.

Precautions on use
The various drawings are intended only to illustrate the features of your appliance, and are
not to be taken as strictly true to life.

The heating times are given only as an indication and can vary depending on the
temperature of the liquid or food to be warmed.

— Before feeding your child:

Check the temperature of the liquid by pouring a few drops onto the back of your hand,
or check the temperature of the food by tasting it.

Do not heat the food for too long.

Before each use, make sure that the parts of the appliance are correctly positioned.
Check the position of the blade and bowl.

To keep the blade in good condition, do not process hard foods such as squares of
chocolate, sugar lumps, parmesan, walnuts, ice cubes, etc.

Unplug the appliance as soon as you stop using it, to clean it and whenever you need to
handle the blade.

Do not start up the steaming function without any water in the tank.

Do not start up the blender function if the appliance is empty, or for more than 10 seconds
at a time.

Do not remove the plug from the tank during operation and wait approximately

10 minutes after the end of the cooking before opening it.

Never stick a fork, knife or metal object in the appliance.

Using your appliance

Before using for the first time

Assemble the joint as shown in - fig. 1, ensuring the direction is respected.

The rounded part must be in contact with the blade.

Next, screw the knife on to the bottom of the bowl - fig. 2/3

Before you use your appliance for the first time, we advise you to carry out a steaming
cycle using 4 measures of water.

Then wash the bowl, basket, lid, blade and accessories in dishwater.

Clean the body of the appliance with a soft cloth.

To dismantle the knife, unscrew the knob whilst holding the knife - fig. 3 until the upper and
bottom part of the knife come apart.

When removing the blade, handle it with great care as it is extremely sharp.

When putting back together again, do not forget the seal.
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Operation
POSITIONING THE LID

To lock the Iidgalace it on the bowl making sure to align the markers, and turn towards the
left - fig . 4/5 &

Note: the lid cannot be removed once the bowl is locked onto the body of the appliance.

POSITIONING THE BOWL

Once the lid is locked on, place the bowl on the body of the appliance and turn it until it
locks into position - fig. 6/7.

Note: the appliance will not work if the bowl is not properly locked in position.

USING THE STEAMING FUNCTION

Open the plug on the water tank and pour in the amount of water indicated for cooking
the food using the water measure - fig. 8. Put the plug back in. Place the food

in the steaming basket then place the basket in the bowl, in the notch designed for this
purpose - fig. 9. Close the lid, making sure it is locked in position - fig. 4/5.

Then place the bowl on the body of the appliance - fig. 6/7 and turn the

button to the steaming position

The indicator light comes on and the button returns to the position. @

The appliance starts to heat up and stops automatically when the water tank is empty.
Caution: on first use, the steam function may already be selected. Thus, the tank

must always be filled before you plug in the appliance.

STEAMING

Cooking time varies according to the temperature of the food and evaporation of the
water poured into the tank before start-up. The cooking times in the guide opposite are
given as an indication only for approximately 100 g of food, either fresh or frozen, cut up
into small cubes or pieces.

Note: if the food is not cooked enough, wait 10 minutes before opening the plug on the
tank. Fill it up again and do another cycle, adjusting the amount of water.

REHEATING AND DEFROSTING

You can also use the steaming function to reheat food or jars of food and even defrost
food in jars. Use 3 measures of water for reheating and 6 measures for defrosting.
Caution: when reheating or defrosting food in jars, always remove the lid from the
jar before placing the opened jar in the steaming basket - fig. 10.

USING THE BLENDER FUNCTION

Remove the steaming basket and put the food in the blender bowl.

Close the lid making sure it is locked in position.

Then place the bowl on the body of the appliance and turn the button to the blending
position

Proceed through successive presses until you obtain the desired consistency.

If the blended food remains stuck on the sides of the bowl, scrape it with the spatula
and resume blending once you have locked the lid back in position.

Caution: never blend for more than 10 seconds at a time.

Assemble the joint as shown in figure 1, ensuring the direction is respected.

The rounded part must be in contact with the blade.
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Cooking guide

Dishes (fresh or

frozen, approx. 100] 2 measures 3 measures 4 measures

9)

Fruit X

IApples, pears.

Vegetables X @
Peas,

leeks, potatoes.

French beans, X
lcarrots, courgettes.

Meat X

Chicken, beef,

rabbit. X
Fish X

Trout, cod.

Time IApprox. 7 min. IApprox. 8 min. [Approx. 10 min.

At the end of the cooking process, there is still liquid remaining in the bowl.
Keep it to add to the cooked food if necessary.

Recipes
VEGETABLE SOUP

100 g carrots

80 g potatoes

20 g leeks.

- Wash, peel and cut up the vegetables before placing them in the steaming basket.

- Put the lid on the bowl.

- Pour 6 measures of water in the tank.

Set to the positior 4] and leave to cook.

- Pour the contents or the basket in the blender bowl. Blend through successive presses
until you obtain the desired consistency.

- Serve.

BEEF WITH CARROTS AND POTATOES

40 g of beef fillet or minced beef

100 g carrots

50 g potatoes

5 g butter

- Cut the meat into pieces. Wash, peel and cut up the vegetables before placing them in
the steaming basket.

- Put the lid on the bowl.

- Pour 6 measures of water in the tank.

Set to the position |€@|and leave to cook.

- Pour the contents or tne basket in the blender bowl. Blend through successive presses
until you obtain the desired consistency.
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- Add the butter and mix in with the spatula.
- Serve.

STEWED APPLES AND BANANAS

80 g apples

40 g bananas

- Wash, peel and cut up the fruit before placing it in the steaming basket.

- Put the lid on the bowl.

- Pour 4 measures of water in the tank.

Set to the position %. and leave to cook.

- Pour the contents of the basket in the blender bowl. Blend through successive presses
until you obtain the desired consistency.

- Leave to cool before serving.

Servicing and descaling
— Unplug and let it cool down for 10 minutes.

— Now clean your appliance

Never use chlorinated or abrasive products.

— Wipe with a damp rag.

— Using a bottle, pour 100 ml of water and 100 ml of white vinegar into the tank

Do not heat.

— Wait for 30 mins max. then rinse.

— Wipe with a damp rag.

— Repeat the operation if necessary

De-scale your appliance regular

Caution: Do not immerse the appliance in water.

The attachments are not dishwasher friendly.

After a long period of use, the blades may become dull. Don’t hesitate to have
them replaced. For spare parts always contact an approved service centre.

For your safety, this appliance conforms to the applicable standards and regulations (Low
Voltage, Electromagnetic Compatibility, Materials in contact with foodstuffs,
Environmental, etc,...directives.

Environment protection first!
® Your appliance contains valuable materials which can be

recovered or recycled.
mmmm < Leave it at a local civic waste collection point.
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Descripcion
1. Tapa

2. Asa de agarre del recipiente vapor
3. Recipiente vapor

4. Cuchilla inox

5. junta

6. Tazén graduado con pared fria

7. Tapon de relleno de la cubeta

8. Moleta de presion de la cuchilla

9. Base
10. Piloto luminoso de puesta en marcha

11. Boton de funcion vapor o mezcla

12. Recipiente de llenado de agua

13. 3 potitos de cristal para la conservacion de los preparados
14. Espatula

Recomendaciones importantes
Consejos de seguridad

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lea atentamente las instrucciones de uso.
Por su propia seguridad, este aparato cumple con todas las normas y reglamentos
aplicables (Directivas de baja tension, Compatibilidad electromagnética, Materiales
en contacto con los alimentos, Medio ambiente,...).

Esta aplicacion se ha disefiado Gnicamente para uso doméstico.

No debe usarse en los siguientes casos ya que no estan cubiertos por la garantia:

— En las cocinas destinadas al personal de tiendas, oficinas y otros entornos
profesionales,

— En granjas,

— Por parte de clientes de hoteles, moteles y otros espacios residenciales,

— En espacios similares a habitaciones de hoteles.

No utilizar el aparato si no funciona correctamente o si estd deteriorado. En
ese caso, dirigirse a un Centro de Servicio Autorizado por TEFAL.

Prevencion de accidentes domésticos

Este aparato no es un juguete.

Conviene vigilar a los nifios para asegurarse de que no juegan con él.

Nunca utilice la aplicacién sin vigilancia.

No debe ser utilizado por personas (incluyendo nifios) con alguna discapacidad
fisica, sensorial o mental, o falta de experiencia y conocimientos, a no ser que sean
supervisadas o la persona responsable de su seguridad les haya proporcionado
instrucciones sobre el funcionamiento del mismo.

Cuando el aparato esta en funcionamiento, la temperatura de las superficies
accesibles puede ser elevada.

No toque las partes calientes del mismo.

No conecte la aplicacién si no debe utilizarlo y desconéctelo para manipular los
accesorios o el producto.

Nunca lo coloque directamente sobre una superficie fragil (mesa de vidrio, mantel,
mueble barnizado...)

Conexion

Use Gnicamente el cable y la conexi6n incluidos con el aparato.

Desenrolle el cable completamente y conéctelo a una conexién con toma de tierra
incorporada.

Compruebe que la instalacién eléctrica es compatible con la potencia y la tension 32
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indicadas en la parte inferior del producto.

Si el cable de alimentacion estd daiado, el fabricante, el servicio de post-venta o
personal cualificado deberan reemplazarlo para evitar cualquier dafo.

Este producto no se ha disefado para su funcionamiento con temporizador exterior
ni con sistema de mando a distancia.

Después del uso

Nunca lave el aparato ni el cable con agua o en el lavavajillas.
No debe sumergir el producto.

El uso incorrecto eximiria a TEFAL de toda responsabilidad.

Precauciones de uso
Los dibujos tienen Gnicamente por objeto ilustrar las caracteristicas del aparato, no son
un reflejo estricto de la realidad.

Los tiempos de calentamiento se dan a titulo indicativo y pueden variar en funcién de la
temperatura del liquido o del contenido para calentar.

— Antes de darle de comer al nifio:

Comprobar la temperatura del liquido vertiendo unas gotas en el dorso de la mano, o
verificar la temperatura de la comida probandola.

No caliente la comida durante demasiado tiempo

Antes de cada utilizacién, aseglrese de la correcta colocacion de las piezas del aparato.
Verifique la posicion de la cuchilla y del tazén.

Para conservar las hojas de la cuchilla intactas, no las use con alimentos duros, como el
chocolate crujiente, azucarillos, queso parmesano, frutos secos, cubitos de hielo, etc.
Desenchufe el aparato cuando termine de utilizarlo, para limpiarlo o para cualquier
otra manipulacion de la cuchilla.

No active la funcion vapor sin agua en el depésito.

No active la funcién mezcla si el aparato esta vacio, ni durante mas de 10 segundos
seguidos.

No levante el tapon de la cubeta mientras lo estd utilizando y espere aproximadamente
10 minutos después del final de la coccién antes de abrirlo.

No introduzca nunca un tenedor, un cuchillo o cualquier objeto metdlico en el aparato.

Utilizacion

Antes del primer uso

Monte la junta como se indica en la - fig. 1, en el mismo sentido. La parte abombada ha
de estar en contacto con la cuchilla.

Seguidamente, enrosque la cuchilla en el fondo del recipiente - fig. 2/3

Antes de la primera utilizacion, se aconseja proceder a un ciclo de vapor con 4 dosis

de agua.

Lave a continuacion el tazén, el recipiente, la tapa, la cuchilla y los accesorios con agua y
jabon lavavajillas. Limpie el cuerpo del producto con un pafo suave.

Para desmontar la cuchilla, desatornille la rueda sosteniendo la cuchilla - fig. 3 hasta
liberar la parte superior e inferior de esta Gltima.

Cuando lo desmonte, manipule la cuchilla del mezclador con precaucién, porque estd
muy afilada.

Al montarlo de nuevo, no olvide la junta
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Funcionamiento
COLOCACION DE LA TAPA
Para bloquear la tapa, coléquela sobre el recipiente alineando las marcas y gire hacia la
izquierda fig. 4/5

Nota: la tapa no se puede retirar una vez que el tazén queda enroscado sobre el

cuerpo del aparato.

COLOCACION DEL TAZON

Una vez la tapa enroscada, posicione el tazén sobre el cuerpo del aparato, girelo hasta
dar con el cierre de seguridad. - fig. 6/7.

Nota: el aparato no funciona si el tazén no esta correctamente enroscado. e
UTILIZACION DE LA FUNCION VAPOR

Abra el tapén de la cubeta de agua y vierta la cantidad indicada para la coccion de
alimentos con ayuda del dosificador de agua. - fig. 8. Cierre el tapén.

Coloque los alimentos en el recipiente vapor, luego coloque éste en el interior del
tazén en la muesca a tal efecto - fig. 9 y cierre la tapa asegurandose de que

esta bien enroscada. - fig. 4/5. Coloque a continuacion el tazén sobre el cuerpo del
aparato - fig. 6/7 y gire el botdn en posicion vapor @

El piloto luminoso se enciende y el boton vuelve a su posicion @

El calentamiento comienza y se para automaticamente cuando el depésito de agua se
vacia.

Atencion: en la primera utilizacién, puede ser que la funcion vapor ya esté puesta en
marcha.

El deposito, en ese caso, debe estar siempre lleno antes de enchufar el aparato.

COCCION DE ALIMENTOS

El tiempo de coccion varia en funcion de la temperatura de los alimentos y de la
evaporacion del agua vertida en la cubeta antes de la puesta en marcha.

Los tiempos de coccion de la guia aqui mostrada son, por lo tanto, a titulo indicativo
para una cantidad de 100 g de alimento aproximadamente, frescos o congelados,
cortados en dados.

Nota: si los alimentos no estan suficientemente cocidos, espere 10 minutos antes de
abrir el tapédn de la cubeta. Rellene de nuevo y comience otro ciclo adaptando la
cantidad de agua.

CALENTAMIENTO Y DESCONGELACION

Usted puede también utilizar la funcién vapor para calentar alimentos o pequefos
envases o incluso para descongelar envases.

Utilice 3 dosis para calentar o 6 dosis para descongelar.

Atencion: en el caso de los envases, coloquelos siempre sin tapa dentro del
recipiente vapor - fig. 10.

UTILIZACION DE LA FUNCION MEZCLA

Retire el recipiente vapor e introduzca los alimentos en el tazén de mezcla.

Cierre la tapa asegurandose de que esté bien enroscada.

Coloque a continuacién el tazén sobre el cuerpo del aparato y gire el boton en posicion
mezcla

Proceda por impulsién hasta obtener la consistencia deseada.

Si los alimentos se quedan pegados a la pared del tazén, despéguelos con ayuda de
la espatula y retome la mezcla después de haber vuelto a poner la tapa en su sitio.
Atencion: No mezcle nunca durante mas de 10 seguidos.

Monte la junta como se indica en la figura 1, en el mismo sentido. La parte abombada
ha de estar en contacto con la cuchilla.

34
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Guia de coccion

[Alimentos (frescos o
congelados, 2 dosis 3 dosis 4dosis
alrededor de 100 g.)

Frutas X
Manzanas, peras.

Legumbres X
Guisantes, puerros,
patatas.

Judias verdes, X
zanahorias,
calabacin,

Carnes X
Pollo, vaca,

conejo. X

Pescado Trucha, X
bacalao fresco.

Tiempo Alrededor Alrededor Alrededor
de 7 minutos de 8 minutos de 10 minutos

Al final de la coccién, todavia resta jugo en el recipiente.
Resérvelo y anadalo a la preparacion si es necesario.

Recetas
POTAJE DE LEGUMBRES

100 g de zanahorias

80 g de patatas

20 g de puerros

- Lave, monde y trocee las legumbres antes de ponerlas en el recipiente vapor.

- Cierre el tazén.

- Vierta 6 dosis de agua en la cubeta.

Péngalo en posicion (] , déjelo cocer.

- Vierta el contenido el recipiente en el tazén para mezclas. Mezcle por impulsion hasta
la obtencién de la consistencia deseada.

- Servir.

VACA CON ZANAHORIAS / PATATAS

40 g de filete de vaca o carne picada

100 g de zanahorias

50 g de patatas

5 g de mantequilla

- Corte la carne en trozos. Lave, monde y trocee las legumbres antes de ponerlas
en el recipiente vapor.

- Cierre el tazoén.
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- Vierta 6 dosis de agua en la cubeta.

Péngalo en posicion , deje cocer.

- Vierta el contenido deTtecipiente en el tazén para mezclas. Mezcle por impulsion hasta
la obtencién de la consistencia deseada.

- Aflada la mantequilla y mezcle con ayuda de la espatula.

- Servir.

COMPOTA DE MANZANAS / PLATANO
80 g de manzanas

40 g de platanos
- Lave, monde y trocee las frutas antes de ponerlas en el recipiente vapor.
- Cierre el tazon.

- Vierta 4 dosis de agya en la cubeta.

Péngalo en posicion # , deje cocer.

- Vierta el contenido del recipiente en el tazén para mezclas.

Mezcle por impulsion hasta la obtencién de la consistencia deseada.
- Deje enfriar antes de servir.

Mantenimiento y eliminacion de la cal
— Desconectar el aparato y dejar que se enfrie durante 10 minutos.

— Proceda a la limpieza del aparato

No utilice productos clorados.

— Séquelo con un pafo himedo.

— Verter en la cuba, con la ayuda de un biberén, 100 ml de agua y 100 ml de vinagre
blanco.

No lo caliente.

— Espere 30 min. como maximo y aclarelo.

— Séquelo con un pano hiimedo.

— Repetir la operacion si es necesario.

Los depositos de cal se deben tratar con regularidad.

Atencion: no meter el aparato dentro del agua.

Los accesorios no pueden lavarse en el lavavajillas.

Después de un uso prolongado, si las hojas de la cuchilla se desafilan, no dude en
hacerlas cambiar. En ese caso, dirijase siempre a un Centro de Servicio
Concertado.

Para su seguridad, este aparato cumple las normas y reglamentos aplicables
(directivas de baja tensién, compatibilidad electromagnética, materiales en
contacto con los alimentos, medio ambiente...).

i Participe en la conservacién del medio ambiente !!

® Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o
reciclables.

9 Entréguelo al final de su vida dtil, en un Centro de Recogida
Especifico o en uno de nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde
ser@ tratado de forma adecuada.

36

e



‘TD7010K0_2000942950_mix cuis 23/@/@4:17 Page37

Descricao
1. Tampa

2. Pega do cesto de cozedura a vapor

3. Cesto de cozedura a vapor

4. Lamina em inox

5. junta

6. Recipiente graduado com paredes frias
7. Tampa de enchimento da cuba

8. Roda para apertar a lamina

9. Corpo

10. Indicador luminoso de funcionamento

11. Botdo de cozedura a vapor ou trituracdo
12. Doseador

13. 3 boides pequenos de vidro para conservagao das preparacoes
14. Espatula

Recomendacoes importantes
Instrucoes de seguranca

Antes da primeira utilizacdo, ler atentamente as instrugdes de utilizagéo.

Para sua seguranca, este aparelho esta em conformidade com as normas e
regulamentacdes aplicveis (Directivas Baixa tensdo, Compatibilidade
Electromagnética, Materiais em contacto com alimentos, Ambiente...).

Este aparelho foi concebido exclusivamente para uma utilizagGo doméstica.

Nao foi concebido para ser utilizado nos seguintes casos, que ndo sdo abrangidos
pela garantia:

— Zonas de cozinhas reservadas aos funciondrios nas lojas, escritérios e outros espagos
profissionais,

— Quintas,

— Por clientes de hotéis, motéis e outros espacos de natureza residencial;

— Espacos do tipo quarto de hospedes.

Nao utilizar o aparelho se este ndo estiver a funcionar correctamente ou se se
encontrar de alguma forma danificado. Neste caso, contactar um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado TEFAL.

Prevencdo de acidentes domésticos

Este aparelho ndo & um brinquedo.

Vigie as criancas para se certificar de que ndo brincam com o aparelho.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo criancas)
cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontram reduzidas, ou por
pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a ndo ser que tenham sido
devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correcta utilizacdo do aparelho,
pela pessoa responsavel pela sua seguranca.

A temperatura das superficies acessiveis pode ser elevada quando o aparelho estiver
em funcionamento.

Ndo toque nas partes quentes do aparelho.

Nunca deixe o aparelho ligado quando ndo estiver a ser utilizado e desligue-o sempre
que necessitar de manipular os acessérios ou o proprio aparelho.

Nunca coloque o seu aparelho directamente sobre uma superficie fragil (mesa de
vidro, toalha, mével envernizado...).
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Ligacdo

S6 devem ser usados o cabo e a ficha fornecidos com o aparelho.

Desenrole totalmente o cabo e ligue apenas o aparelho a uma tomada com ligag@o
a terra incorporada.

Verifique se a instalacdo eléctrica & compativel com a poténcia e a tensdo indicadas
no aparelho.

Se o cabo de alimentacdo se encontrar de alguma forma danificado, deveréa ser
substituido pelo fabricante, por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado ou por
um técnico devidamente habilitado por forma a evitar qualquer situacdo de perigo
para o utilizador.

Este aparelho ndo se destina a ser colocado em funcionamento com um

temporizador exterior ou através de um sistema de comando & disténcia separado.
Apés a utilizagdo

Nunca mergulhe o aparelho nem o cabo em agua, nem o coloque na maquina de
lavar loica.

Nunca mergulhe o aparelho em agua ou qualquer outro tipo de liquido.

A TEFAL ndo aceitara qualquer responsabilidade por uma utilizacdo que nao
cumpra as instrugoes.

Precaucoes de utilizacao
Os diferentes desenhos destinam-se apenas a ilustrar as caracteristicas do seu aparelho
e nao reflectem rigorosamente a realidade

Os tempos de aquecimento sdo meramente indicativos e podem variar em fun¢do da
temperatura do liquido ou do contelido a aquecer.

— Antes de dar de comer ao seu filho:

Verifique a temperatura do liquido, deitando algumas gotas sobre as costas da mdo, ou
Verifique a temperatura do alimento, provando-o.

NdGo aquecer os alimentos durante demasiado tempo

Antes de cada utilizacdo, certifique-se de que todas as pecas do aparelho estdo bem
instaladas. Verifique a posicdo da ldmina e da taca.

Para proteger as laminas ndo utilize o aparelho com alimentos rijos como chocolate,
queijo parmesdo, nozes, cubos de gelo, etc.

Desligue o aparelho se este ndo estiver em utilizagdo, antes de proceder & sua limpeza
ou para manuseamento da lamina.

Ndo active a funcdo de vapor se o depdsito ndo tiver agua.

Ndo active a funcdo de trituradora se o aparelho estiver vazio, nem durante mais de 10
segundos seguidos.

Ndo retire a tampa da cuba durante a utilizac@o e aguardar 10 minutos apés o final da
cozedura antes de abrir a mesma.

Nunca introduza garfos, facas ou outros objectos metdlicos dentro do aparelho.

Utilizacao
Antes da primeira utilizacdo

Monte a junta como indicado na - fig. 1 tendo o cuidado de respeitar a sua orientacdo.
A parte arredondada deve estar em contacto com a lamina.

Em seguida, enrosque a ldmina no fundo da taca. - fig.2/3

Antes da primeira utilizacdo, aconselha-se que proceda a um ciclo de vapor colocando 4
medidas de agua no aparelho.

Em seguida, lave a taca, o cesto, a tampa, a lamina e os acessérios com dgua e
detergente para a loiga.
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Limpe o corpo do aparelho com um pano macio.

Para desmontar a lamina, desenrosque a roda segurando na lamina - fig. 3 — até soltar a
parte superior e inferior da lamina.

Ao desmontar o aparelho, manuseie a ldmina com muita precaucdo, dado esta ser
bastante afiada e cortante.

Quando voltar a montar, néo se esqueca da junta.

Funcionamento
COLOCACAO DA TAMPA
Para fechar a tampa, posicione a mesma sobre a taca alinhando as marcas e rodando
para a esquerda - fig. 4.5 X

Observag@o: a tampa ndo pode ser retirada quando a taga estiver encaixada no corpo
do aparelho.

COLOCAGAO DA TACA

Quando a tampa estiver fechada, posicione a taca sobre o corpo do

aparelho e rode até esta encaixar de forma segura — fig. 6/7.

Observacdo: o aparelho ndo pode funcionar se a taga ndo estiver correctamente
fechada.

UTILIZAGAO DA FUNGAO DE COZEDURA A VAPOR

Abra a tampa da cuba de agua e deite a quantidade indicada para a cozedura dos
alimentos com a ajuda do doseador de dgua - fig. 8.

Volte a fechar a tampa. Coloque os alimentos no cesto de cozedura a vapor, posicione
este Gltimo no interior da taca, na ranhura prevista para o efeito — fig. 9 — e volte a
fechar a tampa certificando-se de que estd bem encaixada — fig. 4-5.

Em seguida, coloaue a taca sobre o corpo do aparelho — fig. 6-7 — e rode o botdo para a
posicdo vapor .

0 indicador luminoso acende e o botdo passa para a posicéo @

0 aquecimento inicia e para automaticamente quando o depésito de agua fica vazio.
Atencdo: Aquando da primeira utilizacdo é possivel que a funcdo vapor ja esteja
activada.

Por conseguinte, o depdsito deve ser sempre cheio antes de ligar o aparelho.

COZEDURA DOS ALIMENTOS

O tempo de cozedura varia em func@o da temperatura dos alimentos e da evaporagdo
da agua introduzida na cuba antes do aparelho comecar a funcionar. Os tempos de
cozedura sdo fornecidos apenas a titulo indicativo para uma quantidade de cerca de
100 g de alimentos, frescos ou congelados, cortados em cubos pequenos.

Observacao: se os alimentos ndo estiverem devidamente cozidos, aguardar 10 minutos
antes de abrir a tampa da cuba. Encher novamente e recomecar um ciclo adaptando a
quantidade de agua.

AQUECIMENTO E DESCONGELACAO

Pode utilizar também a funcdo vapor para aquecer os alimentos ou boides, ou até
mesmo, descongelar boides pequenos. Os boides fornecidos resistem a congelacdo.
Utilizar 3 medidas para o aquecimento ou 6 medidas para a descongelacdo.

Atencdo: quando utilizar os boides, deve colocd-los sem tampa dentro do cesto de
cozedura a vapor - fig. 10.

UTILIZAGCAO DA FUNCAO TRITURADORA
Retire o cesto de cozedura a vapor e deite os alimentos na taca trituradora.
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Volte a fechar a tampa, certificando-se de que fica bem encaixada.

Em seguida, cologue a taga sobre o corpo do aparelho e rodar o botdo para a posicdo
de trituragdo . S

Prima por impulsos sucessivos até obter a consisténcia desejada.

Se os alimentos ficarem colados & parede da taga, retire-os com a ajuda de uma
espatula e continue a triturar depois de ter colocado devidamente a tampa.

Atencdo: ndo triturar durante mais de 10 segundos seguidos.

Montar a junta como indicado na figura 1 tendo o cuidado de respeitar a sua
orientagdo. A parte arredondada deve estar em contacto com a lamina.

Guia de cozedura

IAlimentos (frescos
ou234
congelados, aprox.
100 g)

2 medidas

3 medidas

4 medidas

Frutas
Macas, peras

Legumes
Ervilhas, alho
francés, batatas.

Feijao verde,
lcenouras, curgetes

Carnes
Frango, vaca

Coelho

Peixes
Truta, bacalhau

X

[Tempos de cozedura

Aprox. 7 min.

Aprox. 8 min.

Aprox. 10 min.

No final da cozedura, existe liquido na taca.

Reserve e adicione a preparagdo se necessario.

Receitas

SOPA DE LEGUMES

- 100 g de cenouras

- 80 g de batatas

- 20 g de alho francés

— Lave, descasque e corte os legumes antes de os colocar no cesto de cozedura a vapor.

— Feche a taca.

— Deite 6 medidas de dgua na cuba. Colocar na posicao e deixar cozer.
— Deite o contetido do cesto na taga trituradora.
Triture através de pressdes sucessivas até obter a consisténcia desejada.

— Sirva.

CARNE DE VACA COM CENOURAS E BATATAS

- 40 g de lombo de vaca ou carne picada

e
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- 100 g de cenouras

- 50 g de batatas

-5 g de manteiga

— Corte a carne em pedacos. Lave, descasque e corte os legumes antes de os colocar no
cesto de cozedura a vapor.

— Feche a taca.

— Deite 6 medidas de agua na cuba. Cologue na posicdo e deixar cozer.
— Deite o contelido do cesto na taga trituradora e, em seguida, triture através de
pressoes sucessivas até obter a consisténcia desejada.

— Adicione manteiga e mexa com a ajuda de uma espatula.

—Sirva.

COMPOTA DE MACA/ BANANA

- 80 g de magds

- 40 g de bananas

— Lave, descasque e corte as frutas antes de as colocar no cesto de cozedura a vapor.
— Feche a taca.

— Deite 4 medidas de agua na cuba. Coloque na posicdo e deixar cozer.

— Deite o contetdo do cesto na taga trituradora e, em seguida, triture através de
pressoes sucessivas até obter a consisténcia desejada.

— Deixe arrefecer antes de servir.

Manuten%ao e descalcificacao
— Desligue da corrente e deixe arrefecer durante 10 minutos.

— Proceda a limpeza do aparelho

Ndo utilizar produtos com cloro.

— Seque com um pano hdmido.

— Deite no recipiente, utilizando um biberdo, 100 ml de Ggua e 100 ml de vinagre
branco.

Ndo aquecer.

— Espere um méximo de 30 minutos e enxague.

— Seque com um pano hdmido.

— Repita a operacdo se necessario.

Proceda regularmente a descalcificacdo do aparelho ( Atencdo: ndo mergulhe o
aparelho em dgua.

Os acessorios ndo podem ir @ maquina de lavar loica.

Ap6s um longo periodo de utiliza¢do, as laminas ficam gastas.

Ndo hesite em substitui-las. Neste caso, contactar um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado Tefal.

Para sua seguranca, este aparelho estd em conformidade com as normas e
regulamentos aplicaveis (Directivas sobre baixa tensao, Compatibilidade
Electromagnética, Materiais em contacto com os alimentos, Ambiente...).

Proteccdo do ambiente em primeiro lugar !

® 0 seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou
reciclados.
mmmm < Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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13. 3 pmroAdikiac oaTtd YUOAL YL TN BLOTAPNOT TV TIHPXOKELATUKTUNV
14. STT&TOLAX

CENOUVTAWN

SNUXVTLKEG OUOTAOELG o
0dnyieg ow(poo\slag

Mpwv ®TTO TV TTPWTN XPAOT, dLKBEOTE TTIPOTEKTIKK TO UANGSLO HE TLG 0dnyleg
xpfiong.

M TV ’OEEAELK 0KG, GUTA N TUOKELH CUMHOPPUVETAL KKL TOUG LOXVOVTEG
KOVOVEC KL KavoviapoUg (0dnyleg yiax Tn XapnAn T&an, TV HAEKTPOUKYVNTLKA
ZUPBATOTNTE, YL&X T YAKG TTOU £PXOVTAL OF ETTGPN HE TPOPLUG, Y& TV
I'Ipocnacrw( TOUL I'IspLBoO\)\owog K.ATT.).

H ouokeur oog TIpOOp{TETAL GTTOKAELOTLKG YLOX OLKLOKH XPAIOM.

Dy éxeL OXeBLOOTEL YL XpriON OTLG GKONOUBEG TTEPLTTTUDTELG, OL OTTO(EG dev
KO()\UTI'TOVTO(L o116 TNV gyybnon:

- OF XWPOUG KOUT{VAG TTOL XPNOLHOTIOLOOVTAL KT TO TIPOOWTILKS OF
KO(TO(OTT‘][J(XTO( YPO@e(or KoL AN ETTOYYEAUOTLKK TTEPLRAANOVTC,

- O€ OYPOKTNHAT,

- YL XpRon o1td TreA&Teg Eevodoxelwy, TTavOOoXElWVY KoL KANWY OLKLOTLKWV
TIEPLBAANGVTWY,

- o€ nspLBoO\}\OVTO( TOTTOU svomo@ousvwv dwpaTiwv.

MRV XpNOLUOTIOLELTE T GUOKELH OXG &V BEV AELTOUPYEL CWOTK 1 &V €XeL
UTTOOTEL Znuw( pX3 oan TNV TrEPITITWON, XTreLOLVOEiTE OF évex
£€ovaLodoTnpévo kévrpo TEFAL.

NMPOAHYH OIKIAKQN ATYXHMATQN

AuTA N O'UO'KEUI’] dev elval TroxvidL.

Toa TTOUOLK TTPETTEL VKX BchKOVTO(L LTToO smB)\slpn TIPOKELUEVOL VO DLKOWPANLOTEL
OTL eV B XpNOLHOTIONOOLY TN GUCKELH WG TIXLXVIBL.

Mnv XpnOLUOTIOLELTE TIOTE TN OLOKELH XWPLG ETTBAEYN.

H Trapodoa O'UO'KEUI’] dev npoopt?;s'rou TIPOG xpncn a1Td &TOPX
(Guunspt)\auﬁavouevwv Twv 1T(XL5L(»V) Twy onotwv n UwuthLKn, oucen'rnpw( A
TIVEUHOTLKA LKAVOTNTE ElVOL PELWEVN, ) XTTO GTOHa XWplG epTTELpia A yvbon
WG TTPOG TN XPHON, EKTOG e&v T GTopa LT BpiokovTal LTTO TTBAeYN 1)
ou(o)\oueouv npo-rapsg oSnyLsg TIOL KPOPOLV Th xpncn ™g OUOKELAG KTTO
K&TTOLO &TOO TTOL Elvail LTTEGBLVO WG TTPOG ™mv XOPRNELK TOUG.

H Bepuokpacio Twv TTPOCPETHWY ETTLPAVELDY EVBEXETAL V& EVAL LPNAY KOT&
™ )\sLToupyLa ™meg crucrksung

Mnv O(WLCETE T K(XUTO( uépn ™e O'UO'KEUI’]Q

Mnv £XETE TN OLOKELR OTNV an§o< o6Tav dev THV xpnotuorrotsrrs KoL By&TeTé ThV
aTTd TNV TIPICX YL VX XELPLOTELTE TO EEXPTALATA 1) TO TTPOIOV.

Mnv TOTTOBETE(TE TTIOTE TN CLOKELN omsueﬂag oe B&aon €00pavoTn (YukAvo
TPATTECL, TPATIECOUGVTINO, YUOALTHEVO ETTLTTIAO K.ATT.).
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SYNAEZH

MPETTEL VO XPNOLUOTIOLOOVTAL HOVO TO KOAWSLO KL TO BOOUNK TTOL TIGPEXOVTHL LE
™ cucksur’].

ZETUANETE eVTEAWG TO Ka)\w&o KoL crquso-rs Th OLOKELH OTO PEVPX POVO TTO
PELUOTOBOTN PE EVOWHOTWHEVN Yelwon.

BsBaLwesth oTLNn n)\sKTpLKn Eymwo—racn swou OUHBXTA HE THV LOXV KKL THV
'ro<cm IOV unoéeu(vuovrm om B&om Tou T[pOLOVTOf;

E&v TO K(x)\w&o psuuovrog éxeL @Oapel, TrpéTTeL V& AVTIKOTHOTHOEL oTTO ™y
KXTXOKELBOTPLA ETALPEL, TO EEOVTLODOTNHEVO KEVTPO EEUTINPETNONG HETK TNV
TIWANON TNG KATHOKELAOTPLOG ETALPELNG N EVAV EEELDLKEUUEVO TEXVLKO YLK VOX
omotpeuxea KO(GE Kivduvog O(Tuxnuorrog

AUTH 1 CUOKELA 6£v Trpoop{TeTaiL YL VX Te0sl o¢ )\ELToupyux uscruu £EWTEPLKOV
XPOVODLKKOTITN N EEXWPLOTOU CUGTAUKTOG EAEYXOU KTTO KTTOOTHON.

META TH XPHZH

Mnv BUGLQTS Tl'OTE TN OLOKELH KAL TO KGAWBLO TNG 0€ vePO KaL pnv Tn B&TeTe
OTO TTALVTAPLO TTILETWV.

Agv TIpéTTeL v BuB{TeTe TN TLOKELT OF VEPO.

H pn oOppop@n Xpnon erroeAA&oosl Thv TEFAL orré k&Os £v00Ovn.

I'Igocpu)\a‘éstg KXTX Th Xpron

&Popa 0)(&&0( npoopL?;ome omono\eto-ru«x V& TI’POLTLXOOLY TX
XKPAKTNPLOTIKG TNG OLUOKELAG 00G, XWplg OPWG vax aTelkoviCouv ToTé Tnv
TIPOYHOTIKOTNTCK.

OL xpovot TpoBépuavanc divovrat £V6€LKTLKO( KQL ELVO(L duvaTo va 6Lo«pspouv
QVGAOYX HE TN OEpUOKPETIK TOL LYPOU A TO TTEPLEXOMEVO TTOU ETTLOVHELTE VX
CeoThveTe.

- Mpw va TailoeTe To TS 0O

EAéYETE Tn Beppokpaoio Tou bypol XOVOvTaG pepLkég oTaYOVEG OTNV avéoTpopn
TOUL XEPLOV 000G N eNéyETe ™ GsppOKpama TOU TPOWIHOL BOKLUKTOVTEG TO.

Mnv ‘an-rouvs'ra ™my TPOWN Yl noMn wpa

Mpwv atd k&Oe xpnon, Pefawdeite OTL Tl EEO(anporra TNG TUOKELAG ElVAL KOAK
otn 6éon Touc. E)\ey‘é're T 001 TOL PAXALPLOU KKL TOU Sostou

Mo va 6L0(Tr]pncrsTs QVETTRQEG TLG )\sm&g TOU HOXKLPLOV, PNV snsEspyoszcrrs
UK)\npO( TpO(pLHO( OTTWG KOLBEPTOVPX, KOBOL TAXAPNG, TTAPHECAVE, ENpoL
KopTTOL, TIOrY&KLOX K. ATT.

No By&Cete T[O(VT(X T OUOKELH OOG KTTO ™V TP 6TOV OT(XU(XTO(TE V& N
XPNOLUOTIOLELTE, YL V& TNV KBpIOETE 1} YL OTIOLOBATIOTE XELPLOUG TOL
poxatpLov.

Mnv evspyorrotsrrs ™ )\z-:LToupyw( &THOO Xwplg va BoO\ETE vepd oTn Ssﬁtxusvn
Mnv evepyorroteite T Aettoupyla pigep av n cuokeun elval Gdelx 00TE yLox TTévw
ott6 10 6EUTEPO)\ETITO( cruvsxousva

Mnv ompmpsrra TO TIWOUX TOU K&BOUL KATK TN XPAOT) KAL VX TIEPLUEVETE TTEPLTTIOU
10 AeTTT& pET& TO TEAOG TOU HOYELPEUBTOG YLK VX TOV OVOLEETE.

Mnv th‘gaTs TTOTE TILPOUVLY, KOUTGALX 1 HETOANLKE GvTIKE(PEVX Péo OTH

OUOKELN. Xpr']o'n
MNpwv ord ™mv TTPWTH Xpon

ZUVOPPONOYNOTE TO CUVOECHO OTTWG P{VETAL OTNV ~ ELK. 1, TIPOTEXOVTOG VO
Tnpa‘rs ™ @op&. To kupTd uspoc_, npsnst Vo BplOKETOL OE ETTOQN PE TO HOXKIPL.
Kooy, BLS(»OT& TO p(X)(O(LpL oTov mxro TOU UTTON - LK. 2/3

Mpw &TIo TNV TIPWTN XPHOM, CLVLOTATAL Vo TTPOBE(TE TE Evarv KUKAO &TpoD,
BO(COVTO(Q 4 éocrag vepod.

Korromv n)\uva're TO UTTOA, TO KOAKOL, To KOTT&KL, TO uaxmpt KL T sEotanuaTO(
UE VEPO KL LYPO TILETWV. KXBaplOTE TO WG TOU TIPOIOVTOG HE EVOX KTTOAO TIOVL.
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M V& XTTOTUVOPUONOYATETE TO POXAKIPL, EERLOWOTE TO OTPOWE(D, KPATWVTAG TO
poXaipL - LK. 3 PEXPL VX XTTENELOEPWOEL TO ETTAVW KAL TO KATW HEPOC TOL
uaxmpto().

Koré TNV oroguvepoA6ynot| TG, Vo xeLp{TeaTe To paxaipL Tou piEep pe peyén
TIPOgOXN, ETTELBN EVOL TPOXLOUEVO KOL KOPTEPD.

Kot v srruvacruvapuo)\oyncm, unv Eexdoete To oOVdEOUO

A&LTou
TOI'IOOETHZP¥OY KAHAKIOY

Mo va BL&JJO’ETE TO KXTTXKL, TO1T09£TI']0TE TO €TTAVW OTO 60X£L0
eueuypauuLCOVTO(g T EVSELEEU;, KoL OTPEPTE TO (XplO'l'EpO( £k 4.5 X
MNapatripnon: To KOTTOKL Dev unopst VO 0ALPEDEL OTAV TO UTTON ELVOIL
KAELBWUEVO OTO CWHK TG CUOKELNC,.

TOMOGETHZH TOY MI'IO/\
Mo)\u; BLdwOEl TO KATTAKL, BoO\Ts TO UTTON OTO CWUK TNG OUOKELAG, OTPEWTE TO o

UEXPL TTOU VX KAELOWOEL N XOOXAELK

- €K. 6/7.

Napatipnon: n cucksun dev PTTOpEl VO AELTOUPYNOEL OV TO UTTON Dev elvaL
BLdwpévo owoTh.

XPHXH THX AEITOYPFIAZ ATMOY

Avo(ETe TO KO(TI'O(KI. TOL Ko<600 vepoL kol XOOTE TV nocromm TTOU UTTODELKVVETAL
YLK TO HOYEPEPX TpO(pLHU)V pe Tn BorBslx Tou SBOCOUETPNTH VEPOL - €LK. 8.
ZavakAeloTe TO KOTTaKL.

ToTro0eTAOTE TA TPOPUX PETTK aTo KOA&GOL xTpO0, KXTOTTLY B&ATE T0 evTdg TOU
6oxaou aTthv TrpoB)\sTrousvn scroxn - €K 9 KaL Eavakkac'rs TO KO(TIO(KL
ﬂpocrzxowo«; va KAElOEL KOAK - £LK. 4/5. Tonoea'rno-rs ot quzxata TO doxelo
Embvwy 0TO OWHAK TNG CUCKELNG - LK. 6/7 KXL OTPEYTE TO KOLUTIL 0N B€on

*THOU.

H <prvan svasLEr] av&BeL kot To n)\nKTpo srrowspxsTou om 0¢on Tou.

H Ospuavcm O(pxt‘ga KQL OTO(HO(TO( XUTOUXTA HONLG CdEL&TEL TO Boxao vepol. @
Mpocoxn: otV TPyt Xpron, elvat duvaTd n Aettoupyior aTpod va elvat
UTTAOKPLOUEVN.

To doxelo TIPETTEL VO YEUITETAL TIGVTOTE TIpLV V& BXAETE TN OLOKELY OTHV TIPICK.

MATEIPEMA TPO®IMON

0 xpbvog uayapeuon-og Sw(cpspst ava)\oya HE TN espuom(xcux TWV TpO(pLuu)V
KQL TNV egovruwn TOUL VEPOU TTOUL xuoorra oTo doxelo TpLV o1td ThV svapyorromcn
OL xpovoL payapapm’og TOL ouvnpuavou oanyou napsxovrm erropsvwg uovo
8V68LKTI.K0( Yl TIOO'OTI']TO( TrepiTou 100 g TPO@IipwWY, PPETKWV R KATEYLYHEVWY,
Kouuszv 0€ PkpoULGg KuBoug

MapaTApnon: av Ta TpOLpL[J(X dev elval (XpKET(X UOYELPEUEVK, TrEpLusVETE 10 )\srmx
TIPLV VX KVOLEETE TO KATTKL TOUL K&dOU. MepioTe Eavi Kol EekvnaTe évav VEo
KOKAO, TIpOTXPHOTOVTAG THV TTOOOTNTX VEPOU.

_ANAZEZTAMA KAI ANMOYY=H

MrropeiTe emiong v xpnotpoTToloeTe TN Aettoupyior aTpol yio vax
EOVOTCEOTAVETE TPOPLUX 1 ULKPGK UTTONEKLE, KKOUOX KOL YLX VO XTTOWUEETE ToX
ULKP& PUTTOAKKLKK.

XpNOLUOTIOOTE 3 BOCOUETPNTEG YLK V& EXVATEOTAVETE | 6 BOTOUETPNTEC YLK V&
EETTYWOETE.

MpogoxM: O TIEPLTITWON ULKPWV MTTOA, BATETE T 0TO KOAKOL oxTHOU XWwpig
KXTTRKL — €LK. 10.

XPHXH THX AEITOYPTIAZ MIZEP
By&ATE TO KOAGOL GTHOU KoL YUPLOTE T TPOPLUK UETK OTO UTTON AVXULENG.
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_O(VO(K)\ELOTE TO KXTTXKL TIPOTEXOVTHG V& KAEITEL KOAK.

ZTN OUVEXELR, TOTTOBETAOTE TO BOXE(O ETTEVW OTO TWHEK TNG CUOKEVAG KO
OTPEPTE TO Tr)\r]K'rpo oTn eecm O(V(xut‘ér]g

MpoXwpNoTe THECOVTAG HEXPL VO ETTLTOXETE TNV eTOLUNTA oloTOON.

Av T& TPOWLUX Ko)\)\ncrouv OTQ TOLXWHKTX TOU UTTON, ‘éexoMncrrs V& JE TN
BonBelat TNG OTTRTOLAGG KL ETTAVOAGBETE THV AVXULEN 0oL TIPWTH EXVRBXAETE
KoA& TO KaTTékL 0T B€om Tou.

Mpoooxn: UNV AVXULYVUETE TTOTE YLX TIRVW OTTO 10 SEUTEPOAETITX CUVEXWG,
SUVEPUOANOYNOTE TO GUVOETHO OTTWG PAIVETAL TNV ELKOVX 1, TIPOTEXOVTHG V&
ThpelTe T @op&. To KLPTO PEPOC TTPETTEL VO BPIOKETHL OE ETTXPN UE TO HOXKIPL.

OAHIOz MATEIPEMATOX

POPLUK
(ppéoka,

KOTEPUYHEV, 2 db0¢Lg 3 d00%LC 4 dboelg
rrepitrou 100 g)

PpodTa X
MAAK, OGXAGOLX.
A XVLKX X
xpak&e, &ow,
TTOT&TEG

PXOOAGKLY, X
KXPOT,

KOAOKOOLX
KpexTiKe X
KoTtéTrouAo,
pooxépy,

KOUVEAL. X

[F&prx X
NéoTpo@a,
UTTOKOALXPOC.

pOVOG MepttTou 7 [MepttTou 8 Meptmrou 10
AeTTT& AeTTT& AeTTT&

3T0 TENOG TOU HUOAYELPEURTOC TIXPOUEVEL TWHOC PETK OTO UTTOA.
KpaTAOTE TOV KOl TIPOOBDECTE TOV OTO HIYHK, OV XPeL&TeTAL.

2YNTAIEX
ZOMOX AAXANIKQN
100 g KxpOTOX
80 g TTXT&TEG
20 g Trp&ox
- MAOveTe, EeAOLDIOTE KXL KOWTE TA AXXKVIKK TTPLV V& Ta BXAETE péTx oTO
KOA&GOL xTpo0.
- K\eloTe TO pTTOA.
- X0oTe 6 ddoELC vepd pEor gTov K&do.
B&ATe Tov 0N B£0N TOL, KPNOTE TO PAYNTO Ve YiveL. .
- Fuchrrs TO nsptexousvo TOL KoO\O(GLou uéon oTO HTTOA (xvomt‘éng.
AVOU{ETE pe WOAOELG PEXPL VX ETTLTUXETE TNV ETILOLUNTHA TUOTAON.
45 - SepPBipeTe.
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MOZXAPI ME KAPOTA/ NATATEX

40 g @\éTO HOOXXPLOV N KLP&

100 g kopSTOoL

50 g TTHT&TEG

5 g BolTUpPO

- Kéyrte TO Kpsag o3 Kouuoma MAOveTe, Eetp)\ou&o-re KoL KOWTE T AXX VLK
TIPLV VO TO BAAETE PECK OTO KOAKOL axTpOV.

- K\eloTe TO pTTOA.

- X0oTe 6 dO0ELC vepd péoa gTov k&do.

B&ATe Tov 0N B£0N TOU, APAOTE TO PAYNTO Vax yivel, .

- Fuptc're TO nsptexouevo TOL KOAxBLOO uecm( OTO UTTOA avaut&ng, KOTOTTLV
QVOHIETE pe WOAOELG UEXPL TTOU VX ETTLTUXETE TNV TTLOLUNTH OVOTAON.

- NpoagBéoTe To BoUTUPO KL AVXUIETE pe TN BoNBELx TN TTTRTOVAKG.

- SepBiperte.

KOMMOZTA MHAO/ MIMANANA

80 g uRAx

40 g pTTevaveg

- MA\OverTe, ‘c:,ecp)\ouiﬂo-rs KoL KOWTE T& POUTX TIPLV VO T BAAETE PéOK OTO
KOA&GOL xTpOo0.

- K\eloTe TO pTTOA.

- X0oTe 4 86oELg vepd péoa gTov k&do. .

B&ATe Tov 0N B€0N TOL, KPNOTE TO POYNTO Vo YiveL.

- luploTe TO TTEPLEXGHEVO TOU KOAKBLOD PEOTK OTO UTTON avaUIENG, KATOTTLY
QVaU{ETE PE WOATELG PEXPL TTOL VX ETTLTUXETE TNV ETBLUNTH OUOTAON.

- APNOTE V& KPUWOEL TIPLV VO TO OepPipeTe.

SUVTAPNON KXL XPOAKTWON
- Byoo\Ts oTTO ThV TTpLCO( KOL GQAOTE VX KPUWOEL YL 10 AeTTTék.

- KaBaploTe Tn cuoksun

Mnv xpnotuonom‘ri TTOTE TIPOLOVTH PE XAWPLO.

- SKOUTTLOTE e VWTTO TTGVL.

- TomroBeTAOTE OTOV K&DO, pE TN BonBelx evdg pTTLuTTEPS, 100 Ml vepd kot 100 ml
Aeuko EOOL.

Mnv ‘Csm«xvs‘rs

- ﬂsptusvsTe ywx 30 )\sTrTcx TO TIOAD KO EETTAUVTE.

- ZKOUTT(OTE YE VWTTO TTRVL.

- ETtavoA&BeTe TN dlodikooia, ov elvail amraxpadTnTO.

OL eVTTOB£0°ELG ONKTWOV TIPETTEL VX XVTLUETWTTICOVTOL TOKTLKK

Mpoaooxn : un BLBLTETE TN CLUOKELN HECK OE VEPO.

Tot EEXPTAHAXTH SEV TIAEVOVTAL OTO TIAUVTHPLO TILATWV.

MeT& orrd pie pompoxpovn XPAON, oL AeTTideg TOL p(xxouptou dev B slvo
TIAEOV KOWTEPEG, PN DLOTHOETE VK TIG KVTIKXTOOTHOETE. Z€ XUTH TNV
TEPLTITWON, XTTELOLVOELTE TIRVTOTE O vt €E0VCLODOTNUEVO KEVTPO TEPRLS.

Mo TNV AOPEAELS OOG, KUTH N GUOKELT CUPHOPPIVETAL KL TOUG LOXVOVTEG
KOVOVEG, KL KAVOVLOHOUG (0BNyieg yio T XaunAn Téom, Tnv HAekTpopoyvnTukn
SUMBOTOTNTE, YL TX YALK& TTOU £PXOVTOL OF ETTRQN HE TPOQLUK, YLK TNV
MpooTtaoia Tou MeptBAANOVTOC K.ATT.).

mEPLB&AAOVTOC!
(D)\H cuchsun TG TTEPLEXEL TTOAK KELOTTOLACLUA ) GVOKUAWTLUG
UDALKG.

O [apadWaoTe THV TTAALK TG OUCOKELH O KEVTPO dLXAOYNG, TO
oTT0(0 O AVaAK EL TNV eTIEEEPYRTLK TNC.

E Ag cupB&AAovps kL epelg otV TPOOTKGiX  TOUL

46
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Tanim
1. Kapak

2. Buhar sepetinin tutma kulpu

3. Buhar sepeti

4. Paslanmaz bicak

5.conta

6. Soguk ceperli 6lcme haznesi

7. Hazne doldurma kapadi

8. Bicak sikistirma tekerlegi

9. Gévde

10. Isikli calisma gostergesi

11. Buhar veya karistirma fonksiyonu butonu

12. Su doldurma 6lcegdi

13. Hazirlanan besinlerin muhafazasi icin 3 kiigiik cam kavanoz
14. Spatula

Onemli tavsiyeler
Giivenlik talimatlar

Cihazi ilk defa kullanmadan &nce, kullanim kilavuzunu dikkatli bir sekilde okuyun.
Bu cihaz, glivenliginiz dikkate alinarak, ilgili norm ve diizenlemelere (Duisiik Gerilim
Direktifleri, Elektromanyetik Uyumluluk, Besinlerle temas halinde bulunan donanimlar
ve Cevre Korunmasi ... uygun olarak Gretilmistir.

Bu cihaz ev ici kulanim icin tasarlanmistir.

Garanti kapsami disinda kalmasina neden olacak, asagidaki hallerde kullanim igin
tasarlanmamistir:

- Magazalarin personele ayrilmis mutfaklari, biirolar veya mesleki amacla kullanilan
diger alanlarda kullanim,

- Giftliklerde kullanim,

- Otel, motel veya konaklama amagh diger alanlarda mdisteriler tarafindan kullanim,
- Pansiyonlarda kullanim,

Diizgiin caligmayan veya hasar gérmiis olan cihazi kullanmayin. Bu tip bir
durumda, yetkili bir TEFAL servisine basvurun.

Evici kazalarina karsi korunma

Bu cihaz oyuncak degildir.

Cocuklarin cihazla oynamamasina dikkat edilmelidir.

Cihazi calisirken daima gozetiminiz altinda tutun.

Bu cihaz fiziksel, duyusal veya zihinsel engeli olan (eriskin veya ¢ocuk) veya cihaz
hakkinda hicbir tecriibe veya bilgisi olmayan sahislar tarafindan, gtvenliklerinden
sorumlu bir kisinin gézetimi altinda olmadiklari veya bu kisi tarafindan veya bu kisi
tarafindan cihazin kullanimi konusunda egitilmedikleri takdirde kullaniimamalidir.
Ulasilabilir olan bazi ylizeylerin isisi, firinin calismasi sirasinda ytiksek dereceye
ulasabilir.

Cihazin sicak yiizeylerine dokunmayin.

Kullaniimadigi zaman, cihazin fisini asla prizde takili birakmayin. Uriine veya
aksesuarlarina miidahale etmek icin cihazin fisini prizden ¢ikarin.

Cihazinizi asla direk olarak hassas (cam masa, masa ortusu, cilal mobilya vb...) veya
plastik kapli bir zemin Ulzerine koymayin.

Cihazin elektrik baglantisi
Ancak cihazla birlikte verilen kablo ve fig kullaniimalidir.
Sarili kabloyu tamamen agin ve cihazin fisini sadece toprakli bir prize takin.
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Elektrik sebekesinin Grtiniin altinda belirtilen gli¢ ve gerilimle uyumlu oldugunu
kontrol edin.

Gl¢ kablosu hasar gérmiisse, imalatgi veya yetkili baska herhangi bir sahis tarafindan
degistirilmesi gerekir.

Bu cihaz harici bir zaman sayaci veya ayri bir uzaktan kumanda sistemiyle kullanim
icin tasarlanmamustir.

Kullanim sonrasinda

Cihazi ve kablosunu asla suya sokmayin, bulasik makinesinde yikamayin.

Bu cihaz su icine sokulmamalidir.

TEFAL iiriiniin uygun sekilde kullanilmamasindan dogan sorunlardan kesinlikle
sorumlu degildir.

Kullanima iligkin tedbirler
Cihazinizin 6zelliklerini gostermek amaciyla farkli resimler kullanilmistir, ancak bu
resimlerle cihazin kendisi arasinda bazi farkliliklar bulunabilir

Isinma stireleri 6rnek olarak verilmistir ve isitilacak sivinin isisina veya miktarina gére
degisiklik gosterebilir.

- Cocugunuzu beslemeye baslamadan 6nce:

Siviyi elinizin Gzerine birkag damla dokerek veya besini tadarak isisini kontrol edin.
Besinleri ¢cok uzun siire boyunca isitmayin

Her kullanim éncesinde, cihazin parcalarinin diizgiin bir sekilde takilmis olduklarindan
emin olun. Bigagin ve haznenin konumlarini kontrol edin.

Bigaklarin hasar gérmemesi icin, sert cikolata, kesme seker, parmesan peyniri, ceviz,
buz vb. gidalarla birlikte kullanmayin.

Cihazi kullanmadiginiz zaman, temizleme islemi sirasinda veya bicaklara midahalede
bulunurken fisini prizden ¢ikarin.

Hazne su dolu degilken buhar fonksiyonunu calistirmayin.

Cihaz bos iken karistirma fonksiyonunu ¢alistirmayin, karistirma fonksiyonunu
kesintisiz olarak 10 saniyeden fazla kullanmayin.

Kullanim sirasinda haznenin kapagini ¢cikarmayin, kapagi agmadan 6nce pisirme
sonunu takiben yaklasik 10 dakika kadar bekleyin.

Cihaz icine asla catal, bicak veya benzeri metal aletler sokmayin.

Kullanim
ilk kullanim 6ncesinde

Yoniinin uygun olmasina dikkat ederek, contayi sekilde gosterildigi gibi takin. - Sekil
1. Bombeli kismin bigakla temas etmesi gerekir.

Ardindan bigadi haznenin tabanina vidalayin. Sekil 2/3

ilk kullanim éncesinde, 4 8lcek su ekleyerek bir buhar cevrimi gerceklestirin.

Ardindan hazneyi, sepeti, kapagd, bicagi ve aksesuarlari bulasik deterjani katilmis su ile
yikayin. Uriiniin gévdesini yumusak bir bez ile temizleyin.

Bigagi yerinden cikarmak icin, bicadi tutarak, bicagin Ust ve alt kismi serbest kalana
dek tekerleg@i gevsetin - Sekil 3.

Cihazin aksesuarlarini ¢ikarirken, bicaga cok dikkat edin; zira cok keskindir.

Demontaj islemi sirasinda contayi unutmayin.

Isleyi
KAPAGIN YERLESRTIRILMESI

Kapagi yerine takmak ig'in, yer isaretleri bir hizaya gelecek sekilde yerlestirin ve sola
dogru cevirin Sekil 4/5

48
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Hatirlatma: Hazne cihazin gévdesine kilitlendikten sonra kapak yerinden ¢ikarilamaz.

HAZNENIN YERLESTIRILMESi

Kapak yerine kilitlendikten sonra, hazneyi cihazin govdesine yerlestirin, emniyet
kilidine dek gevirin - Sekil 6/7. Hatirlatma: Hazne diizgiin bir sekilde yerine
kilitlenmeden cihaz ¢alismaz.

BUHAR FONKSiYONUNUN KULLANIMI

Su haznesinin kapadini agin ve su dlgegi yardimiyla besinlerin pisirilmesi icin belirtilen
miktarda su doldurun - Sekil 8 - Kapagi kapatin.

Besinleri buhar sepeti icine doldurun, ardindan bu amaca yonelik tasarlanmis olan
yuva icinde haznenin i¢ kismina yerlestirin — Sekil 9 ve iyice kilitlenmesine dikkat
ederek, kapagi kapatin - Sekil 4/5. Ardindan hazneyi cihazin advdesi tizerine
yerlestirin — Sekil 6/7 ve butonu buhar pozisyonuna cevirin.

Isikli gésterge yanar ve buton pozisyonuna geri déner.

Isitma islemi baslar ve su haznesi bosaldiginda otomatik olarak durur.

Dikkat: Ik kullanimda, buhar fonksiyonu devreye girebilir.

Bu nedenle cihazin fisi prize takilmadan dnce su haznesinin daima dolu olmasi
gerekmektedir.

BESINLERIN PiSiRILMESi

Pisirme stiresi, besinlerin sicakliklarina ve cihaz calistirlmadan 6nce hazne icine
doldurulan suyun buharlasmasina bagli olarak degisir.

Yandaki kilavuzda belirtilen pisirme streleri, yaklasik 100 g, taze veya dondurulmus,
kupler halinde kesilmis besin maddesi icin 6rnek olarak verilmistir.

Uyari: Besinler yeterince pismemislerse, haznenin kapagini agmadan énce 10 dakika
bekleyin. Yeniden doldurun ve uygun su miktarini ayarlayarak yeni bir cevrim baslatin.

ISITMA VE BUZ cbZME

Besinleri veya kiiglk kaplari isitmak, hatta buzlarini ¢ozmek icin de buhar
fonksiyonunu kullanabilirsiniz. Isitma icin 3 6lgek veya buz ¢6zme icin 6 6lgek kullanin.
Dikkat: Kiictik kaplar s6z konusu olmasi halinde, kaplar daima kapaklari olmadan,
buhar sepeti icine yerlestirin — Sekil 10

MiKSER FONKSIYONUNUN KULLANIMI

Buhar sepetini ¢ikarin ve besin maddelerini karistirma haznesi icine doldurun.
lyice kilitlendiginden emin olarak kapag yerine kapatin.

Ardindan hazneyi cihazin gévdesi lzerine yerlestirin ve butonu mikser konumuna
getirin. ﬂ

Arzulanan kivam elde edilene dek islemi tekrarl araliklarla uygulayin.

Besin maddelerinin hazne ¢eperine yapisip kalmalari halinde, spatula kullanarak
yapisanlari ayirin ve kapadi yerine diizgiin bir sekilde taktiktan sonra karistirma
islemine devam edin.

Dikkat: Devamli olarak asla 10 saniyeden fazla karistirmayin.

Yéninin uygun olmasina dikkat ederek, contayi sekilde gosterildigi gibi takin.
- Sekil 1. Bombeli kismin bigakla temas etmesi gerekir.
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PiSIRME KILAVUZU

Besinler (taze veya
ondurulmus, 2 dlgek 3 dlgek 4 dlgek
aklasik 100 g)

Meyveler X
Elma.

Sebzeler X
bezelye, pirasa,
patates

Yesil fasulye, havug, X
kabak

Etler X
Tavuk, dana,
tavsan. X
[Baliklar X
IAlabalik, morina
Sire Yaklasik 7 dakika Yaklasik 8 dakika | Yaklasik 10 dakika

Pisirme sonunda, haznede pisirme suyu kalir.
Pisirme suyunu saklayin ve gerekirse yemek hazirligi sirasinda ilave edin.

TARIFLER
SEBZE CORBASI
100 g havug

80 g patates

20 g pirasa

- Buharli pisirme kabina koymadan énce sebzeleri yikayin, kabuklarini soyun ve
dilimleyin.

- Hazneyi kapatin.

- Hazne icine 6 dlcek su ilave edin.

Konumuna getirin, pisirmeye birakin.

- Sepetin icindekileri karistirma haznesi icine dokiin. Arzulanan kivam elde edilene
dek, aralikli olarak karistirin.

- Servis yapin.

SIGIR ETi HAVUG/PATATES

40 g dana fileto veya biftek

100 g havug

50 g patates

5 g tereyagi

- Eti pargalar halinde kesin. Buharli pisirme kabina koymadan 6nce sebzeleri yikayin,
kabuklarini soyun ve dilimleyin.

- Hazneyi kapatin.

- Hazne icine 6 dlcek su ilave edin.

Konumuna getirin, pisirmeye blrakln.

- Sepetin icindekileri karnistirma haznesine bosaltin ve arzulanan kivam elde edilene
dek, aralikli olarak karistirin.

50
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- Tereyadi ilave edin ve spatula ile karigtirin.
- Servis yapin.

ELMA/MUZ KOMPOSTOSU

80 gelma

40 g muz

- Buharli pisirme kabina koymadan énce meyveleri yikayin, kabuklarini soyun ve
dilimleyin.

- Hazneyi kapatin.

- Hazne igine 4 dlgek su ilave edin.

Konumuna getirin, pisirmeye birakin.

- Sepetin icindekileri karistirma haznesine bosaltin ve arzulanan kivam elde edilene
dek, aralikh olarak karistirin.

- Servis yapmadan 6nce sogumasini bekleyin.

Bakim ve kire¢ten arindirma
- Fisini prizden ¢ekin ve 10 dakika sogumasini bekleyin

- Cihazi temizleyin

Asla klorlu iiriin kullanmayin.

- Nemli bir bez ile silin.

- Bir biberon yardimiyla 6lcerek, haznenin icine 100 ml su ve 100 ml beyaz sirke
bosaltin

Isitmayin.

- Maksimum 30 dakika bekleyin ve durulayin.

- Nemli bir bez ile silin.

- Gerekirse islemi tekrarlayin

Kirecin diizenli olarak temizlenmesi gerekmektedir

Dikkat: Cihazi su icine sokmayin.

Bulasik makinesinde yilkanmayan aksesuarlar

Uzun siire kullanimi takiben, bicaklar kérelebilirler. Degistirmekte tereddiit
etmeyin. Bu durumda, daima yetkili bir servise basvurun.

Bu cihaz, guivenliginiz dikkate alinarak, ilgili norm ve diizenlemelere (Diistik Gerilim
Direktifleri, Elektromanyetik Uyumluluk, Besinlerle temas halinde bulunan donanimlar
ve Cevre Korunmasi ... uygun olarak Uretilmistir.
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OnucaHune -

1. Kpbiwka 8. 3aXMMHOe YCTPOWCTBO /1A HOXKa

2. Pyuka KOp3ViHbI 1A NpUroToBneHusa Ha napy 9- Kopnyc ;

3. Kop3uHa [i/1a NpUroToBAEeHA Ha napy 10. CBeT10BOI MHANKATOP PaGOThbI

4. Hox U3 Hep»<aBeloLLien cTanu 11. MepekntoyaTtenb PeXXNMMOB NPUTOTOBNEHNA
5. cCoeAVIHUTENbHbIN SNeMeHT Ha napy nnu Mukcepa

6. [paayvpoBaHHas eMKOCTb C 12. lozatop Anis BoAb!

HeHarpeBalLWMMICA CTEHKaMn 13. 3 ManeHbKyie CTeknAHHbIE GaHOUKN
7.Mpobka pesepsyapa [INA XPaHEHWA NPUTroTOBNEHHDIX MPOAYKTOB

14.lonaTka

BaxHble pekomeHaaunun

MpaBuna TexHNKn 6e3onacHoCTM

Mepep NepBbIM UCMONb30BaHNEM BHVIMATENbHO MPOUTHATE UHCTPYKLMIO MO SKCTTyaTaLum.
Paay Balwel 6e30macHOCTV AaHHbIN NPMOGOP OTBEYaeT BCEM AEVCTBYIOLMM HOPMaM 1
npasunam (JVpekTBaM MO HU3KOMY HampsXeHWIO, NEKTPOMAarHUTHOW COBMECTVMOCTH,
MaTepuanam, KOHTaKTUPYIOLLMM C MULLEBbIMM MPOAYKTaMI, OXPaHe OKpYy»KatoLLei cpeabl U T.4.).
JlaHHbI Nprbop NpeaHasHaueH NCKMNIOUNTENBHO 1A GbITOBOrO NCMONb30BaHNA.

OH He npepHasHaueH ANA CreAyloLWMX CyyaeB WUCMONb30BaHUA, Ha KOTOpble He
pacnpocTpaHAeTca AeCTBME rapaHTU:

- Ha KyXHAX, OTBeJieHHbIX [NIA NepcoHana B MarasnHax, odrvicax v Apyrmx pabourx mecrax;

- Ha depmax;

- KITMEHTaMM FOCTVHWLL, MOTENEN 1 APYriiX MECT BPEMEHHOTO NMPOXKMBAHVISA;

- B KOMHaTax, CJaBaeMblxX B KPaTKOCPOUHbIN HaeM.

He nonb3yiitecb npubopom, ecnm oH He pa6oTaeT AOMKHbIM o6Gpasom unu
noBpexpaeH. B Takom cnyyae o6paTutech B akkpeauToBaHHbIi LieHTp TEFAL.

MPOOWITIAKTUKA BbITOBbIX HECHACTHbIX CJTYYAEB

[laHHbIN NpYBOP He ABNAETCA UMPYLLKOW.

CnepuTe 3a A€TbMU 1 HE Pa3peLLaiTe M UrpaTb C MPMGOPOM.

Huikorga He octaBnsAinTe paboTatowmin nprbop 6e3 Haasopa.

[laHHbI Nprbop He npefHasHayeH AnA MCNonb3oBaHUA Nuuamn (BKoYas AeTen) C
OrpaHNYEHHbIMN GU3NUECKVMM, CEHCOPHBIMA WA YMCTBEHHBIMA CMOCOBHOCTAMU VNN
NILAMK, KOTOPbIM [Y1A 3TOTO He XBaTaeT OrblTa UKW 3HaHWIA, KPOMeE Kak C MOMOLLbIO LA,
OTBeyaloLLero 3a 1x 6e30mnacHOCTb, HaA30p WM MPEeABAPUTENbHOE WHCTPYKTUPOBaHMe
OTHOCKTENbHO UCMOSb30BaHUA Nprbopa.

BHeluHMe noBepXxHOCTU Nprbopa B npoLiecce paboTbl MOryT HarpeBaTbCA.

He potparviBaiitech [0 ropaumx 3nemeHToB nprbopa.

He ocTaBnsaite npnbop BKOUEHHBIM B PO3ETKY, €CIN Bbl UM He Monb3yiTech. Beeraa
BbIK/lOYaNTe Mprbop 13 ceTu nepef TeMm, Kak MaHUMynMpoBaTb akceccyapamvt wiv
npoAyKTamm.

Hukorpa He cTaBbTe NpPMGOP NPAMO Ha YA3BKMYK MOBEPXHOCTb (CTEKMAHHBIN CTON,
cKaTepTb, TAKUPOBaHHas Mebenb 1 T.4.).

MOAKIMIOYEHUE K SJIEKTPUYECKON CETU

Monb3ynTech TONMbKO TEMM SMEKTPUYECKMM LIHYPOM U BISIKOW, KOTOPbIE MOCTaBAAKTCS B
KOMI/IeKTe C NprGopom.

MONHOCTbIO pa3MoTaiiTe WHYP 1 Y6eaUTECH B TOM, UTO PO3ETKA, B KOTOPYIO Bbl COGMpPaeTeCh
BK/IOUNTb NPUGOP, 3a3emieHa.

Y6eautecb, UTO MOWHOCTb W HamnpsKeHUe B 3NEKTPUYECKON CEeTU COOTBETCTBYHOT
YKa3aHHbIM Ha npribope.

B cnyuae noBpexaeHns SNeKTPUYECKOro LWHYPa, BO M3GEXKaHUe OMacHOCTM, ero AOsKeH
3aMeHUTb NPOV3BOAUTENb, CNTY»K6a NOCIENPOAAKHOTO 06CITY>KMBAHNA NPOU3BOAUTENS W
1o, obnagalolLee aHaNorMyHoM Keanudukaumen. 52
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[na ynpaeneHysa paboToil AaHHOTO NpMbopa He NpesyCcMOTPEHbl BHELUHWUIA TaiMep 1nn
OTAENbHbIN NYNbT AUCTAHLMOHHOTO YNPaBNEHMS.

MOCJIE NCMOJIb3OBAHUA

Huvkorpa He cTaBbTe NPYOOP MK NEKTPUYECKMIA LUHYP MOZ CTPYIO BOAbl U He MoWTe B
MOCyJOMOEYHO MaLLMHe.

[aHHbIN Nprbop Henb3A Norpyatb B BOAY.

Ucnonb3oBaHne npu6opa He B COOTBETCTBUM C A@HHOI MHCTPYKLMeli ocBo6oxaaeT
TEFAL oT n1060i1 OTBETCTBEHHOCTU.

Mepbl NpeAoOCTOPOIKHOCT
PaznnuHble PUCYHKU NPUBOJATCA UCKTIOYUTENTbHO ANA TOro, YyTOObI npPoOnNNICTPNPOBaTh
TeXHNYeCKMe XapaKTepuctnkn npmﬁopa, n He ABNAKTCA TOYHbIM OTpaXeHnem
[EeNCTBUTENBHOCTU.

Bpema HarpeBaHVA yKa3aHO MPUOM3UTENBHO, OHO MOXET ObiTb APYrMM U 3aBUCUT OT
TemnepaTypbl KUAKOCTV U COREPXKMMOTO, KOTOpOe TpebyeTca HarpeTb.

- lMepep Tem, Kak KOPMUTL pebeHKa:
lMpoBepbTe TeMNePaTypy XKUAKOCTY, KarHYB HECKOMBbKO Karesb Ha TbilbHYI0 CTOPOHY PyKU,
Wy Nonpo6oBaB NPOAYKT NUTaHUSA.

He rpelite nutaHve cnLKOM AONro.
Mepen vcnonb3oBaHVem obA3aTenbHO ybeauTechb, YTo AeTann npubopa yCTaHOBAEHb!
npaswbHo. MpoBepbTe NPaBUNbHOCTb KPEMEHVA HOXa 1 eMKOCTU C AeNTeHUAMM.
[N coxpaHeHyA pexyLmX KauecTs NIe3BuiA HoXa He obpabaTbiBaliTe TBEPAbIX MPOAYKTOB,
TaKVIX KaK TBEPADbIVI LLIOKOMAZ, KyCKOBOW caxap, Napme3aH, opexu, Kybuku nbaa, v T.A.
Mocne ncnonb3oBaHWA NPMOOPa, UK BO BPEMs YXOAA 3a HM, WK [J1A ONepaLmii C HOXOM,
OTK/toUMTE NPMBOP OT CETH.
3anpelLaeTca KCNonb3oBaTb MPUBOP B pexume MPUrOTOBMIEHWS Ha Mapy, He 3anuB
npefBapuUTeNbHO BOAbI B pe3epByap A BOAbI.
3anpeLyaeTcs 1Cnonb3oBaThb NPUOOP B PEXMME MUKCEPa BXONOCTYIO; BPeMA
HenpepbiBHOW paboTbl Nprbopa B pexrme MUKCepa He A0MKHO NpeBbiwaTh 10 cekyHA.
He BbIHMMaliTe NPO6KY 113 pe3epByapa BO BpemMs paboTbl nprbopa, npexae
Uem OTKpPbITb pe3epByap, NofoXauTe NPUGAM3NTENbHO 10 MUHYT MOCTe OKOHYaHUA
NPYrOTOBIIEHVIA MPOAYKTOB.
Huikoraa He BcTaBnsnTe BHYTPb Mprbopa BWIKY, HOX WM Apyrne MeTanimyeckue
npeameTbl.

Ucnonb3oBaHue
Mepepn nepBbIM NCNonb3oBaHNEM
YCTaHOBUTE COEAVHUTENbHBLIN 3MEMEHT, Kak MOKa3aHo Ha - puc. 1, cobniopaiite
Hanpas/ieHve. Bbinyknaa yacTb AOMKHA KOHTaKTUPOBATb C HOXKOM.
3aTem NPUKPYTUTE HOX KO AHY Yallun. — puc. 2/3
Mepep nepBbIM NCMOSb30BaHEM PEKOMEHYETCA NPOBECTN OfUH LMKIT
NPUroTOB/IEHNA Ha Mapy, NpefABapUTENbHO 3alMB B pe3epByap C MOMOLLbO fo3aTtopa 4
nopuuv Bogpl.
Mocrne 3Toro BbIMONTE rpafyNpPOBaHHYI0 EMKOCTb, KOP3UHY, KPbILLKY, HOX 11 akceccyapbl B
BoOAe C AobaBneHneM XUAKOCTU JJ1A MbiTbA NocyApl. OuncTiTe Kopryc nprbopa MArkom
TKaHbl0.
YT06bl CHATH HOX, MOBOpaUMBANTE KONECVKO, fiepXa HOX — PUC. 3, MOKa He CHUMUTE
BEPXHIOI0 U HUXKHIOK YacTu HOXKa.
Bo Bpems pa3bopku npubopa cobntoaarite 0cobble Mepbl MPeAOCTOPOXKHOCT MPK
06paLLEHNMN C HOXKOM MMKCEPA, T.K. OH OYEHb OCTPbIN 1 XOPOLLIO 3aTOYEH.

53 YcTaHaBnMBas HOX Ha MeCTo, He 3abyAbTe O COeVHNTENIBHOM SNIeMEHTe.

e



‘ TD7010K0_2000942950_mix cuis 23/1%@% 117 Pageb54

dkcnnyaTauvsa npnbopa
YCTAHOBKA KPbILLKU

Y106bl 336710KMPOBATH KPbILLKY, YCTAHOBITE €2 Ha yally Tak, 4ToObl OTMETKY OKa3ankich Ha
O[JHOVI IMHWW 1 MOBEPHWTE BNEBO — pUC. 4/5. 4

3ameyaHwe: KpbILLKY HeNb3A CHATb, eV rpaflyVipoBaHHas eMKOCTb 3aKperieHa Ha
Kopnyce npubopa.

YCTAHOBKA EMKOCTU HA KOPIMYC NMPUBOPA

[Mocsie TOro Kak KpbiLLKa 3aduKCpoBaHa, yCTaHOBUTE eMKOCTb 151 MPOSYKTOB Ha

Kopryc Npr6opa, MoBepHUTE A0 MPELOXPAHNTENIBHOTO WeyKa — PUC. 6/7.

3ameuaHue: npubop He OygeT paboTaTb MPW  HEMpPaBWIbHO YCTaHOBMIEHHOM
rpagyvpoBaHHOM eMKOCTV A4/ POSYKTOB.

NCMNOJIb30BAHUE PEXXUMA NMPUrOTOBJIEHUA HA MAPY

BbIHbTE NPObKy B pe3epByape AsA BOAbI U HareliTe KoNMYecTBO BOAbI, yKazaHHOe

[NA NPUroTOBNEHNA NMPOAYKTOB, C MOMOLLbIO Jo3aTopa BOAbI- pC. 8.

3aKpoliTe HaIMBHOE OTBEPCTHE NPOOKON.

3anoxwvTe NpoayKTbl B KOP3UHY [U1A NPUrOTOBMEHMA Ha Napy, 3aTem YCTaHOBUTE KOP3UHY
BHYTPb €MKOCTY B NPeAyCMOTPEHHbIN ANA 3TOro nas — puc. 9

1 3aKpOiTe KPbILLKY, TPOBEPUB, YTO OHa NPaBUbHO 3adrKcpoBaHa — prc. 4/5,

3aTeMm yCTaHOBWTE eMKOCTb [J1A MPOAYKTOB Ha Kopryce npubopa — puc. 6/7
noBepHITe NepeksioYaTesb PEXIMOB B MONIOKeHIE NPUTOTOBNEHE Ha Napy ()
3aropaeTca KpacHblii CUrHan MHAVKaTopa v nepeksioyaTesb PEeXMMOB BO3BPaLLAeTCs

B MOJNOXEHVE .

HauvHaeTca HarpeBaHue, NpoLiecc HarpeBaHViA aBTOMATUYECKW OCTaHaBNMBAETCA, Koraa
BCA BOAA UCMAPAETCA 1 pe3epsyap 1A BOAbl CTAHOBUTCA MyCTbIM.

BHVMaHMe: BO Bpems NepBoro VCrosb3oBaHyA Nprbopa pexum NpuUroToBieHrA Ha napy
MOXeT ObITb yxe BKIoueH. [osToMy nepep BKIOUeHeM Npubopa cneayeT Bcerpa
npeaBapuUTENbHO HaMNOMHATL Pe3epByap AnA BOAbI.

MPUrOTOBNIEHVE NPOAYKTOB

Bpemst MpuroToBneHns MEHSIETCA B 3aBUCMOCTM OT TEMMEPaTypbl MPOLYKTOB

1 CNapeHus BOAbl, HAZIMTO B pe3epByap 1 BOAbI Nepes BKIoYeHvieM nprbopa.

Bpems npurotosneHus, ykasaHHOE B MpusiaraeMom PyKOBOACTBE, ABNAETCA
NPUGNM3NTENBHBIM 1 MPUBOANTCA U3 pacdeta Ha 100 I CBEXWX WM 3aMOPOMKEHHbIX
NPOAYKTOB, HAPE3aHHbIX MANIEHbKIMU KyBVKamu.

3ameuaHvie: e NPOJYKTbI HE JOCTaTOUYHO rOTOBbI, MOZOXAMTE 10 MUHYT, Npexae

uem BbIHyTb MPOBKY B pe3epsyape. CHOBa 3arMosHUTE eMKOCTb MPOAYKTamMm 1

HauMHalTe HOBbIV LWIKIT, HANVB HEOBXOAMMOE KOMINYECTBO BOAbI.

PA3OrPEBAHVE U PASMOPAKUBAHUE

Bbl TakKke MOXeTe CMONb30BaTb PEXUM

NPYroTOBNEHNA Ha Napy /1A Pa3orpeBaHnsa NPOAYKTOB U COREPXKIUMOTO CTEKMAHHDBIX
eMKOCTel 1A XpaHeHNA NPUroTOBEHHbIX MPOAYKTOB, @ TakXKe AN1A pa3MopaxvBaH1aA
COfIEePKUMOTO CTEKMAHHBIX EMKOCTE.

Wcnonb3yiiTe 3 A03bl BOAbI 1A Pa30rpeBaHus NPOLYKTOB 1 6 [03 1A Pa3MOPaKMBaHUS.
BHUMaHMe: Npy UCMONb30BaHWM CTEKNAHHON eMKOCTU 1A XPaHEeHVA MPUroTOBNEHHbIX
NPOJYKTOB BCErAa YCTaHaBNMBaNTE ee 6e3 KPbILLKU B KOP3UHY

LA NPUroTOBIEHNA Ha Napy — puc. 10.

NCNOJIb30BAHUE NMPUBOPA B PEXKUME MUKCEPA
CHUMMTE KOP3UHY 1A NPUTOTOBNEHA Ha Napy ¥ NONOXMTE NPOAYKTbI B EMKOCTb 1A
CMeLLMBaHUA. 3aKpoiTe KPbILLKY Nprbopa, NpoBepyB, UTO OHa 3apUKCMPOBaHa NPaBUIbHO.

54
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55

3aTeM yCTaHOBUTE eMKOCTb /1A MepemellnBaHMA Ha Kopryc npubopa 1 noBepHUTe
nepeknoyaTesb B NONOXKEHNe PexiMa MrKcepa .
CmeluviBaiTe B UMMYNIbCHOM PEXUME [10 NMOYYEHNA Kenaemol KOHCUCTEHLIN.

Ecnn npoayKTbl NpUAMNaKoT K CTeHKam eMKOCTU /1A nepemMeLlnBaHIA, CHUMUTE NPOAYKTbI
CO CTEHOK C MOMOLLbIO JIONATKW 1 CHOBa MepemellaiiTe NPOAyKTbl B PeXVIMe MUKCepa,
npeaBapuUTesIbHO YCTaHOBMB Ha MECTO KPbILLIKY.

BHVMaHMe: BpemA HenpepbIBHO PaboTbl NPUOoPa B peXknume MrKCepa He [JOMMKHO
npesbiwatb 10 cekyHA.

YCTaHOBUTE COEAVHUTENbHbIN 3IEMEHT, Kak MoKa3aHO Ha pucyHke 1, cobniopaiite
HanpasneHue. Bbinyknas 4acTb AOMKHa KOHTAKTVPOBATL C HOXOM.

PYKOBOACTBO MO NPUTOTOBJIEHUIO
NMPOAYKTOB
MponyKTbl (CBeXVe

W 3aMOPOMKEHHDIE, 2 0o3bl BOAp! 3 f03bl BOAbI 4 n03bl BOAbI
NpYGNM3UTENEHO100T)

PYKTbI X
6ok, rpywn.

OBoOLLM X
3eeHbl
ropoLLeK, nopen,
KapTodenb.
(paconb, MmopkoBb, X
Kabaukw, nyk
[Msaco X
Kypuua, rosagnHa,
KposibyaTVHa X

Pbiba X
[Dopenb, Tpecka.

Bpems Mpubnuznte- MpronusnTte- MpurbnusnTe-
INbHO 7 MUH. NbHO 8 MWH. NbHO 10 MUH.

B KOHLe npuroToBneHna B eMKoCTI And MPOAYKTOB OCTAETCA COK.
COXpaHI/ITe ero n jobaBbTe npu HeobxoarMocCT B npuroToeBneHHoe 6niono.

PELENTDI
OBOLLIHOW CYN-MIOPE

100 r mopkoBMN

80 r kapTodensa

20 r nyka nopes

- BbIMOTe 1 OUMCTUTE OT KOXYPbI OBOLLM, HAPEXbTE UX KYCOUKaMM, NPex/e Yem NonoxuTb
B KOP3VHY [I1A NPUrOTOB/EHNA Ha Napy.

- 3aKpoiTe KPbILIKOW rpafynpoBaHHY0 eMKOCTb /1A MPOAYKTOB.

- 3anenTe 6 403 BOAbI B pe3epByap 414 BOAbI.

MocTaBbTe nepeknioyaTesnb B MOMOXKeEHKE , OTBapUTe OBOLLM Ha Mapy.
- MepenoxwuTe cofepxunmoe KOpP3nHbl B eMKOCTb [iA nepemeluviBanva. CvelainTe B
MMMYNbCHOM PeXUME 10 NOSYYEHNA XKenaemMon KOHCUCTEHLINN.

- lNopaBaiiTe Ha cTon.
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roBAAUHA C MOPKOBbIO / KAPTO®EJIEM

40 r roBsxbero ¢pune unu pybneHoro 6udiurekca

100 r mopKoB®

50 r kapTodensa

5 r cIMBOYHOro Macna

- HapexbTe mAco Kycoukamu. BbimoiiTe 1 ouMcTuTe OT KOXKYpbl OBOLLW, HapexbTe KX,
npexpe Yem NosIoXKNTb B KOP3WHY 418 NPUrOTOBNEHWA Ha napy.

- 3aKpoliTe KPbILLKOW FpagynpoBaHHYo eMKOCTb /1A MPOAYKTOB.

- 3aneviTe 6 103 BOAbI B pe3epByap AN BOAbI.

MocTaBbTe NepekstoyaTesb B MONOXEHWE, OTBapUTE NPOAYKTbI Ha Napy.
- MepenoxwTe coaepX1Mmoe KOp3vHbl B eMKOCTb /1A MepemeLlnBaHuA.
CmeLuariTe B MMyNbCHOM PeXKMMe O MOJTyYeHA »KenaeMon KOHCUCTEHLIAN.
- [lobaBbTe CIMBOYHOE MAC/IO U NepeMeLLaiiTe C MOMOLLbIO JIONaTKM.

- MNopasaiiTte Ha cTon.

MIOPE ABJIOYHO-EAHAHOBOE

80 abnok

40 r 6aHaHOB

- BbIMOIATE 11 OUMCTITE OT KOXKYPbl GPYKTbI, HAPEKBTE KX KyCOUKamU, MPEXAE YEM NOSIOXKUTb

B KOP3UHY [/151 NPUrOTOBNEHNS Ha Napy. @
- 3aKpoWTe KPbILLKOW rpagynpoBaHHyo eMKOCTb /1A MPOAYKTOB.

- 3aneiTe 4 fo3bl BOfpI B pe3epByap 1A BOADI.

MocTaBbTe NepektoyaTenb B NOMOXKEHNE , OTBApUTE GPYKTbI Ha Napy.
- MepenoxwTe copepXMMoe KOp3vHbl B eMKOCTb /1A MepemeLlnBaHus.
CmeLuaiTe B MMYSIbCHOM PEXIME [0 NMOMYUYEHUA KeNAaeMON KOHCUCTEHLWN.
- Mepen nogayei oxnaguTe GpyKTOBOE Niope.

Yxop n yaaneHne Hakunm
- BoikniounTe Nprbop 13 PO3ETKM 1 OCTaBbTe OXNAXKAATbCA B TeyeHre 10 MU HYT.

- MpucTynaiiTte K ouncTKe Npubopa.

3anpelyaerca NCNoJib30BaTh OUMLLAIOLLME XJTIOPCOAepKallie BelecTBa.

- MpoTpuTe BRaHO TPAMNOUKOWA.

- Mpwv nomoLum 6yTbINOYKM HanelTe B eMkocTb 100 Mn Bogp! 11 100 mn 6enoro ykcyca.

He HarpeBatb.

- Mopoxpnte Makcmmym 30 MUHYT 1 CMONOCHUTE.

- MpoTpuTe BNaxHoM TPANOYKOM.

- Mpn HeO6XOANMOCTN NMPOJOIKMTE OrlepaLn.

HaKUMb ciefyeT yaansTb perynsapHo
BHuMaHwMe: He norpy»aiite npn6Gop B BoAy.

AKceccyapbl, He NpeAHa3Ha4YeHHble [J1A MbITbA B NOCYA0MOEYHOII MalLMHe.
B pe3ynbTaTe ANMTENbHOrO NCMONb30BaHMNA Ne3BUA HOXa MOTyT
3aTynuTbca: 6e3 Kone6aHui NponsBoANTE X 3ameHy. [ins NpoBeAeHNs 3ToN
onepauun Bceraa obpaluaiiTech B yNOAHOMOUYEHHbIN CEPBUCHDIN LEHTP.

Pagn Baweli 6€30MacHOCTV AaHHbIA NMPUOOP OTBEYAET BCEM AENCTBYIOMM HOPMam t
3aKOHOAATENbCTBY ([MPeKTMBaM MO HU3KOMY HAMpPsKEHWUIO, 3NEeKTPOMArHUTHOM
COBMECTMMOCTU, MaTepuranam, KOHTaKTUPYIOLWMM C MULIEBbIMU MPOAYKTaMK1, OXpaHe
OKpY»KatoLLen cpefibl U T.4.).
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Onuc
1. Kpuwka
2. Pyyka-3axBaT MapoBOro Kolwuka

3. NapoBuii KoMK

4 Hix i3 HepxaBitoyoi cTani

5. 3'eHyBaNIbHUI enemeHT

6. [papytoBaHa Yalla 3 epeKTOM «XONOAHUX CTIHOK»

7. KpuiiKa HanoBHEHHA pe3epByapy

8. KONILWAaTKO KpinieHHA HoXa

9. Kopnyc

10. CiTnoBwuin iHAMKaTop Po60TN

11. KHoMKa yBiMKHeHHs «napoBapKu» abo «mikcepa»

12. lozaTtop ana soan

13. 3 ManeHbKi cknAHi 6aHOYKM AnA 36epiraHHA NPUroToBaHNX NPOAYKTIB
14. Jlonatka

Baxxnusi pekomeHaauii
Mp TeXHikun 6 ]
Mepepn nNepLInM BUKOPUCTaHHAM YBaXKHO NpoymnTanTe iHCTPYKLilo 3 eKcrinyaTawii.
3apafu Balwoi 6e3neKku Leit npunag BifnoBifae ycim Ailourim Hopmam i npasunam
(AupeKTBam No HM3bKil HaNpys3i, eNeKTPOMarHiTHIN CyMiCHOCTi, MaTepianam, Wo
KOHTaKTYI0Tb i3 Xap4oBUMU NPOAYKTaMM1, OXOPOHI JOBKINNA, TOLLO).
Llei npunap npvisHayeHnin BUKIIOYHO 1A NOOYTOBOro BUKOPUCTAHHS.
BiH He Npu3HayeHWI ANA HaCTYNHNUX BUMAAKIB BUKOPUCTAHHSA, Ha AKi He MOLLNPIOETbCA
[iA rapaHTii:
- Ha KyXHAX, BiiBeAGHNX AJ1A MepCOoHany B MarasuHax, opicax i iHLMX poboumnx micuax;
- Ha pepmax;
- KNni€EHTamu roTenis, MOTENIB Ta IHLWIMX MiCLib TUMYACOBOTO NPOXKNBAHHSA;
- Y KiMHaTax, Lo BMHANMAlOTbCA Ha KOPOTKUI TEPMIH.
He KopucTyiiTecb npunaaom, AKLWO BiH He NPaLoe HaneXHUM YMHOM a6o
nowkKogKeHuii. Y Takomy pasi 3BepHiTbcA B akpegutToBaHui ueHTp TEFAL.

MPOOITAKTUKA NOBYTOBUX HELWWACHUX BUNAAKIB

Lle npunag He € irpaLikoto.

MunbHyWTe piTen | He fo3BoNANTE IM rpaTy 3 NPUNAAOM.

Hikonu He 3anuwaiiTe npaytoounin npunag 6e3 Harnaay.

Llei npunag He npri3HayeHnin ANA BUKOPUCTaHHA ocobamu (y TOMY Ui AiTbmu) 3
obmexeHUMMN Gi3NYHNMU, CEHCOPHVIMI abo PO3YMOBMMY 3Li6HOCTAMMN abo ocobamu,
AKUM ANA Lboro 6pakye [ocBify abo 3HaHb, OKPIM AK 3a JONOMOro 0cobu, Wwo
BiAnoBiAac 3a ix 6e3neky, HarnAg abo nonepeaHin iHCTPYKTaXX CTOCOBHO
BMKOPWCTAHHA Npunagy.

B npoueci po60oTu 30BHiLLHI NOBEPXHI MpUnaay MOXyTb HarpiBaTUCh.

He poTopkaiTech 4O rapaymnx enemeHTiB npunagy.

He 3anuwariTte npunap BKIYEHUM Yy PO3€ETKY, AKLLO BU HM HE KOPUCTYNTECh. 3aBXAn
BUMVIKaliTe Npunag i3 mepexi nepes MaHinynoBaHHAM akcecyapamu abo NpoayKTamu.
Hikonu He cTaBTe Npunag NPAMO Ha ypasnuBy NOBEPXHIO (CKAHWIA CTifl, CKaTepTUHa,
NaKoBaHi Mebi, Towo).

MIAKNIOYEHHA A0 ENEKTPUYHOI MEPEXI

KopucTyitech Tinbkn TUMI eneKTPUYHUM LUHYPOM i BUNKOLO, AIKi MOCTaBAATLCA B

KOMMEKTi 3 Npuiafom.

MoBHicTIo po3moTaiTe WHYP i NepeKoHalTechb y TOMy, O PO3eTKa, B AKY B/
5736mpaeTer BKJIIOUUTY NPWIag, Ma€ 3a3eMeHHs.
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MepeKoHanTech, WO NOTYXKHICTb | HaNPyra B eNEeKTPUYHIN Mepexi BignosiaaTb
BKa3aHMM Ha npunagi.

3aana YHUKHeHHA Hebe3neKn y pasi yLWKOMKeHHA eNeKTPUYHOrO LWHYPa, 1oro
MOBUHHI 3aMiHUTV BUPOGHUK, CITy»6a NicnAnpofaKHOro 06cnyroByBaHHA BUPOOHMKa
a60 0co6a, Lo Ma€E aHanoriyHy Keanidikauito.

[ins kepyBaHHA pobOTOIO LbOro Npunagy He nepef6ayeHo 30BHiLLHbOTO Talimepa abo
OKpemoro nysibTa AUCTaHLIHOTrO KepyBaHHSA.

nicna BUKOPUCTAHHA

Hikonu He cTaBTe npunag abo enekTpUYHUIA WHYpP Mif CTPYMiHb BOAW | He MuiTe B
NOCYAOMUMHIN MaLUVHI.

Llei npunaa He MoXKHa 3aHypioBaTH y BOAY.

BukopuctaHHA Nnpunaay He BianNoBiaHO Ao i€l iHCTPYKUii 3BinbHA€e TEFAL Big
6yab-AKoi BignoBifganbHoCTI.

. .
3ano6ixHi 3axoan
Pi3Hi ManioHK1 HaBOAATbCA BUKIIOYHO ANA TOro, Wob NpoiniocTpyBaTh TeXHIYHI
XapaKTepUCTUKK Npunagy, i He ciyryloTb Ana AOCTOBIPHOrO Bifo6paKeHHA AiNCHOCTI.
Yac HarpiBaHHA BKa3aHO NpUGAN3HO, BiH MOXe ByTW iHIWIMM | 3anexuTb Bif
TemnepaTtypu pifgnHKN abo BMICTY, AKUIA NOTPIOGHO HarpiTu.

- MNepep TUM, AK rogyBaT AUTUHY:
MNepeBipTe TemMnepaTtypy piagnHW, ANA LbOro BUNWINTE AeKilibKa Kpanenb Ha TUNIbHY

CTOPOHY PYKM abo CKYLUTYNTe NPOAYKT XapuyBaHHS.

He rpinTe xapuyBaHHA 3aHaTO AOBrO.

Mepen KOXHVM BUKOPUCTaHHAM NepeKoHanTeCh, LWo BCi AeTani npunagy 3ibpaHi
HaneXXHUM YMHOM. [epeBipTe NONOXeHHA HOXKa Ta Yalli.

LLlo6 He nowKoanTy Nesa HoXa, He NoApPiGHIoMTE TaKi TBepAi NPOAYKTN XapuyBaHHS,
AK LWOKONAA y NANTKaX, LlyKop-padiHag, napmesaH, ropixu, Kyoukm nbogay, Towo.
BumuKaiTe npunag i3 po3eTku, Konv B HUM Gifblue He KOPUCTYETeCh, AfIA TOro, Wob
ioro nounctTuTy abo Ana byab-AKNX MaHinynALii i3 HoXem.

He BMuKaliTe GyHKLito yTBOPEHHA Napw, AKLWO B pe3epByapi HeMae BOAW.

He BMuKaiTe mikcep, AKLWO y Npunagi Hivoro Hemae. He fossonante mikcepy
6e3nepepBHO NpauoBaTh Ginblue 10 ceKyHA.

He BigkpuBaiTe KpuLKy pesepByapy Mif 4ac NPUroTyBaHHA Ta NoyekanTe
npnban3Ho 10 XBUAUH NiCNA 3aKIHUEHHA MPUrOTYBaHHA.

He 3acoByiiTe y npunag BUAenKy, HoXi abo meTanesi npeameTu.

BukopucraHHsA

Mepep nepwINM BUKOPUCTAaHHAM

BcTaHOBITb 3'eAHYBanbHMIA €NeMeHT, AK NOKa3aHo Ha - man. 1, goTpuMynTecb
HanpAmKy. Onykna YyacTHa NOBUHHA KOHTaKTyBaTU 3 HOXKeM.

MoTim NPUKpPYTITb HiX A0 AHa Yawwi. - man. 2/3

Mepep nepLIMM BUKOPUCTAHHAM PEKOMEHYETbCA YBIMKHYTU OAVH LKA
«MapoBapKW», HAMBLLN Yy pe3epByap 4 koBnauku soau. icna uboro nomuiATe yay,
KOLUMK, KPULLKY, HXK Ta akcecyapy BOAOIO i3 JofaBaHHAM 3acoby An1A MUTTA nocyay 1
OUMNCTITb KOPMyC Npunagy M'AKOI raHuipKoio.

LLlo6 3HATK HiXK, NOBepTaliTe KOMILWATKO, TPMMAtoUM HiX - Mas. 3, MOKM He 3HIMuTe
BEPXHIO Ta HUXKHIO YaCTUHMN HOXa.

Mig yac po36upaHHA Npunagy, cif fyxe obepexxHo NOBOANTUCH i3 HOXKEM MiKcepa,
OCKiNbKW BiH 06pe HaToUeHNI i iy>Ke roCTpuiA.

BcTaHoBMOIOUM HiX Ha MicLe, He 3abyfbTe NPo 3'€AHYBaNbHUN €NeMEHT.
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EKCHHEyaTaU,Iﬂ npunaay
MOCTABTE KPULLKY HA MICLIE.

LLlo6 3a6noKyBaTh KpWLLKY, BCTAHOBITD il Ha YaLly TaK, Wo6 BiAMITKM OMUHWUANCE Ha
ofHiiA NiHii Ta NOBEPHITL BAiBO - Man. 4/5 §

MpumiTka: nicna Toro, AKa yalwa 3adikcoBaHa Ha KOpNyci Npunagy, KPULKY 3HIMaTU He
MOXHa.

MOCTABTE HA MICLIE YALUY.

Micna Toro, AK BK 3adikcyBanu KpMLLKY, BCTAHOBITb Yally Ha Kopnyc npunagy, i
NMOBEpPHiITb, W06 cnpaLioBano 6110KyBaHHA 6e3neku - man. 6/7

MpumiTKa: AKLLO Yalla He BCTaHOBJIEHA HaNeXHUM Y/HOM, NpWaj npauoBaTti He
6yge.

BUKOPUCTAHHA ®YHKLIi «MTAPOBAPKA»

BigkpuinTe KpULKy pe3epByapa AnA BOAW Ta 3a JONOMOrOl0 KOBMNayka-ao3aTopa
HanunTe Tyau Ty KinbKicTb BOAW, AKa BKa3aHa Af1A NPUroTyBaHHA NPOAYKTIB - man. 8.
3aKkpuiiTe KPULLKY.

MoknagiTb MPOAYKTV B NapOBUIA KOLLMK, MiC/A YOro BCTAHOBITb KOLUMK B yally Yy
nepenb6ayeHunii 4N 4boro nas - masn. 9. Ta 3aKpuiiTe KpuLLKy. MepekoHaiTecs, Wwo
KpYLKa 3a6110KoBaHa HaneXXHUM YMHOM - Man. 4/5.

BcTaHoBITb Yarv ba Kopnyc npunagy - Mai. 6/7 Ta NOBEPHITb KHOMKY B MNOMOXEHHA
«napoBapKa».

3acBITUTbCA CBITIOBUIT IHAMKATOP, | KHOMKa NOBEPHETLCA B NoyaTkose nonoxeHHA. ()
HarpiBaHHA NOYMHAETBCA 1 NPUMMHAETHCA aBTOMATUYHO, KON CMOPOXKHIOETbCA
pesepsyap i3 BOfOl0.

YBara: nifj 4ac NepLIoro BUKOPUCTaHHA GpyHKLA <napoBapKu» Moxe 6yTu Bxe
BBIMKHYTOI0.

Tomy 3aBxav HanuBaiiTe BOAY B pe3epByap, KON NifknoyaeTe npunag Ao
eneKTpUYHOI Mepexi.

MPUrOTYBAHHA NPOAYKTIB

Yac npurotyBaHHA NPOAYKTIB 3aNeXNUTb Bif TeMnepaTypu NpoayKTiB Ta
BMMAapOBYBaHHA BOAW, 3aNMTOI B pe3epByap nepes yBiMKHEHHAM npunagy.

Yac npuroTyBaHHs, HaBefieHUI Y peKoMeHaLifX, BKa3aHO NMPrG/M3HO i3 po3paxyHKy
Ha 100 r CBiXKUX, 3aMOPOXEHNX abo NoApPiIGHEHNX NPOAYKTIB.

MprMiTKa: AKLLO NPOAYKTM He A0 KiHUA NPUroTyBanncb, 3ayekante 10 XBUAUH, NOTIM
BiKpMINTE KPULLKY pe3epByapy, 3HOBY HanuiiTe B pe3epByap BOAM Ta 3aMnycCTiTb LMK
NPUroTyBaHHSA, BPaXoBYOUM KiJIbKiCTb 3aMTOT BOAM.

EKCMNIYATALIA

MNipirpiBaHHA Ta PO3MOPOKyBaHHA

Pexvm napoBapKu MoXHa TakoX BUKOPWUCTOBYBATY ANA NiAirpiBaHHA XapuoBux
NPOoAyKTiB a60 ManeHbKMX 6aHOUOK Ta A1 PO3MOPOXKYBAHHA MasleHbK/X 6aHOYOK.
[na nigirpiBaHHA HanvBawTe 3 KOBNAaYKN BOAW, a AJ1A PO3MOPOXKYBaHHA — 6.

YBara: Konu nigirpisaere a6o po3smopoxXyere ManeHbKi 6aHOUKM, 3aBXKAW 3HimaliTe
KPULLKY nepep TUM, IK NOMIiCTUTN 6aHOUKy B NapoBuii KOWVK - marn. 10.

BUKOPUCTAHHA OYHKL|IT «<MIKCEP»

BuTArHiTb NapoBuii KOWKK i NepeKknaaiTb NPOAYKTM B Yally Mikcepa.

3aKpuiiTe KpuLLKy. MepekoHanTech, Wo KpuLika 3a6/10KOBaHa HaNIEXHVIM YUNHOM.
BcTaHOBITb Yally Ha Kopryc npuiagy Ta NoBEpPHiTb KHOMKY Y MOJIOMEHHSA <<MiKcep»..
BmuKaiiTe i3 nepepBamu fo JOCATHEHHsA 6a)aHOT KOHCUCTEeHLI.

AKLWO NPOAYKTM 3aMLIAITLCA Ha CTiHKaX Yallli, 3HIMIiTb X 3a JOMOMOrOI0 IONATKM i
3HOB YBIMKHITb QYHKLi0 MOAPIGHEHHA MiCNA TOro, AKa AOOPE 3aKPUETE KPULLKY.
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YBara: cnigkyiite 3a Tum, W06 mikcep y >kogHomy pasi He npauioBaB 6inbe 10
ceKyHp| 6e3 nepepBu.

BcTaHOBITb 3'€AHYBaNbHNIN €1eMEHT, AK MOKa3aHOo Ha ManioHKy 1, foTpuMyiTeCh
HanpAmKy. Onykna YyacTHa NOBUHHA KOHTaKTYBaTU 3 HOXEM.

NMOPAAU 3 MPUITOTYBAHHA

XapuyoBi npogyKTn

(cBixi abo

3aMOpOXeHi, 2 KoBMauka 3 KoBMnauka 4 KoBnayka
npr6nK3Ho 100r)

|PpykTI X

A6nyKa, rpyLui.

lOBoOuI X

3eneHnin ropoLlok,
3eneHa Lmbyns,
KapTonns.

CTpyuKoBa kBacosns, X
MopKBa,Kabauku

M'aco X
KypKa, AnoBnyrHa,

|Epin|/|K. X
Pn6a X

(Dopenb, Tpicka.
Hac Mprbnn3Ho 7 xB. MpnbnusHo 8 xB. | MpubamsHo 10 xB.

Micna 3akiHYeHHA NPUroTyBaHHA y Yalli 3a/MIAETLCA CiK.
36epexiTb Oro i y pasi HeobXiAHOCTI JofanTe A0 CTpaBU.

PELIENTU

OBoueBwuii cyn-niope

100 r mOpKBU

80 r kapTonni

20 r 3eneHoi unbyni

- OBOYI MOMUTK, MOYNCTUTK, MOPI3aTI Ta NOKMACTU B NapOBY KOP3UHY.
- 3aKpuTu valy.

- Hanntwn B pesepsyap 6 kKoBnaukis Bogu.

Brnbpaty dyHKLilo Ta MoyeKaTu, MOKM OBOYI NPUTrOTYIOTbCA.

- MNepeknacTu BMICT KOLWMKY B Yally Mikcepa. BMukatoun mikcep 13 nepepsamu,
noApibHNTY Ao 6aXkaHOI KOHCUCTEHLI.

- Mopasatu.

finoBnuYMHa 3 MOPKBOIO Ta KapTonneio

40 r pine anoBnunHM a6o pybneHoro Gipwrekcy

100 r mopKBU

50 r kapTonni

5r macna

- NopixkTe M'Aco Ha WwWMaTouKkn. OBOYI MOMUIITE, MOYNCTITb, MOPIXKTE Ta NOKNaAiTh B
NapoBUIA KOLLUNK.

- Hanunte B pesepByap 6 KOBMNaykiB BOAU. 60
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Bnb6epiTb dyHKLi0 Ta NoyekanTe 3akiH4eHHA NPUroTyBaHHs.

- MNepeknagitb BMICT KOLWWKY B Yally Mikcepa. BmrKatoun mikcep i3 nepepsamu,
noApibHITL NpoayKTY [0 6akaHOT KOHCUMCTEHLT

- flopanTte macno Ta nepemilanTe 3a JONOMOrO0 JIoNaTKu.

- MNopasainTe Ha cTin.

BbaHaHOBO-A6GNYyYHe niope

80 r abnyk

40 r 6aHaHiB

- OpyKTU NOMWTK, NOYNCTUTH, MOPI3aTV Ta NOKNACTV B NaPOBUI KOLWIMK.
- 3aKkpuTm valy.

- Hanutun B pe3epByap 4 KoBNaykn BOAN.

Bribpaty dyHKLUi0 Ta moYeKaTu, MOKN GPYKTU NPUrOTYIOTHCA.
- NepeknacT BMICT KOLIMKY B Yally Mikcepa. BmuKkatoum mikcep i3 nepepsamu,
noApibHNTY Ao 6a)kaHOI KOHCUCTEHLII.

- MNepepn nopayeto oxonoguTU.

o
Hornap i BuaaneHHA Hakuny
- BUMKHIiTb Npunag i3 po3eTku i 3anuwute octraTi BNpofos 10 XBUAnH.

- Po3nounHante ounctky npunagy.

He Kopuctyiitecb xnoposaHumu 3aco6amu.

- MpoTpiTb BONOrot0 raHyipKolo.

- 3a JONOMOTOl0 NAALWEYKY HanviTe B pe3epyap 100mn Bogu i1 100 mn 6inoro ouTy.
He HarpiBaTu.

- NMouekanTe makcMmym 30 XBUAUH i cnonockamTe.

- TNpoTpiTb BONOrok raH4yipKoto.

- Mpu HeobXiaHOCTI NPOAOBXiTb onepaliii.

HaKun cnif BUAAnaT perynsipHo.

YBara: He 3aHyploiiTe npunag y soay.

AKcecyapm, AiKi He MOXXHa MUTU Y NOCYAOMMIAHI1 MaLINHi.

Y npoueci JOBroro BXXNBaHHA Jie3a HOXKa NPUTYNAAIOTbCA | NOTPe6yoTb 3aMiHu.
[nAa uboro 6e3 BaraHb 3BepTaiiTecb y aKpeAUTOBaHi CepBicHi LLleHTpw.

3apapy Bawwoi 6e3neku Len npwiaj BiAnoBiAae yCim fitounm Hopmam i 3aKOHOAABCTBY
(AvpeKTnBamM No HW3bKill Hanpys3i, eNeKTPOMarHiTHin CyMiCHOCTI, MaTepianam, Lo
KOHTaKTYI0Tb i3 XapUOBUMM MPOAYKTaMM, OXOPOHIi AOBKINNA Ta iHWwe).
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Popis
1.Viko

2. Drzadlo pro uchopeni parniho kose

3. Kosik pro vareni v pére

4. Nerezovy n(iz

5.Tésnéni

6. Nadoba s chladnou sténou a s mérkou

7. Uzavér zasobniku

8. Kolecko pro utazeni a uvolnéni noze

9.Télo pfistroje

10. Svételna kontrolka spousténi

11. Knoflik pro nastaveni funkce vareni v pare nebo mixovani
12. Davkovac plnéni vody

13. 3 sklenéné nadobky pro uchovani pokrm

14. Stérka

(-] v e V4 4 rd
Dulezita doporuceni
Bezpecnostni pokyny
Pfed prvnim pouzitim si pozorné prectéte navod k pouziti.

Z dlivodl bezpecnosti je toto zafizeni v souladu s prislusnymi normami a nafizenimi
(smérnice pro nizkonapétova zafizeni, elektromagneticka kompatibilita, materialy v
kontaktu s potravinami, Zivotni prostredi...).

Toto zafizeni bylo navrzeno vyhradné pro doméci pouziti.

Nebylo navrzeno pro poufZiti v nasledujicich pfipadech, na které se nevztahuje zaruka:
- v kuchyniskych koutech vyhrazenych pro zaméstnance obchod, kanceléfi a dalSich 0
profesionalnich prostredi,

- na farméch,

- pro klienty v hotelich, motelich a dalsich prostredich ubytovaciho typu,

- v prostfedich typu hostinskych pokojt.

Pokud vas pfistroj nefunguje spravné nebo byl poskozen, nepouzivejte ho.V
takovém pripadé se obratte na autorizované servisni stiedisko TEFAL.

Prevence domécich nehod

Toto zafizeni neni hracka.

Dohlédnéte na déti, abyste se ujistili, Ze si s pfistrojem nehraji.

Nikdy nepouzivejte zafizeni bez dohledu.

Tento pfistroj neni uréen k pouziti osobami (vcetné déti), jejichZ télesné, smyslové ¢i
dusevni schopnosti jsou snizeny, ani osobami bez dostate¢nych

zkudenosti nebo znalosti, pokud nelze zajistit dohled nebo pokyny tykajici se
pouzivani pfistroje osobami zodpovédnymi za jejich bezpecnost.

Teplota dostupnych ploch miize byt velmi vysoka z dlivodu provozu zafizeni.
Nedotykejte se teplych ¢asti zafizeni.

Nikdy nezapojujte zafizeni, kdyZ je nepouzivate, odpojte je pfi manipulaci s
pfislusenstvimi nebo s produktem.

Nikdy nestavte zafizeni pfimo na kfehkou podlozku (sklenény stdl, ubrus, lakovany
nébytek...).

Zapojeni

Pouzivejte vyhradné kabel a zastr¢cku dodané se zafizenim.

Dukladné odvirite cely kabel a zapojte zafizeni jen do zasuvky s uzemnénim.
Zkontrolujte, zda je elektroinstalace kompatibilni s vykonem a napétim uvedenymi na
produktu.
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Pokud je poskozen napajeci kabel, musi jej vyménit vyrobce, jeho zaru¢ni servis nebo
osoba s podobnou kvalifikaci, aby se vyloucilo jakékoli riziko.

Toto zafizeni neni uréeno pro spousténi pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného systému dalkového ovladani.

Po pouziti

Nikdy neponofujte zafizeni a kabel do vody nebo do mycky.

Toto zafizeni nesmi byt ponofovéno.

Spole¢nost TEFAL nenese zadnou odpovédnost za nevhodné pouzivani.
Odpatrem pFi pouzivani
Jednotlivé nakresy zafizeni maji ryze ilustrativni charakter a nejsou pfesnym odrazem
reality.

Cas ohfivani je uvadén jen informativné a mGze se liit podle teploty kapaliny nebo
ohfivaného mnozstvi.

- Nez za¢nete dité krmit:

Zkontrolujte teplotu tekutiny nalitim nékolika kapek na hibet ruky nebo jidlo
ochutnejte.

Pokrm dlouho neohfivejte

Pred kazdym pouzitim zkontrolujte, zda jsou jednotlivé casti pfistroje

spravné nasazeny a sestaveny.

Zkontrolujte polohu noze a nadoby

Mixér nepouzivejte pro tvrdé potraviny jako jsou kousky cukru, ¢okoldda, parmazan,
ofechy, kostky ledu apod., mohlo by dojit k poskozeni cepeli noze.

Kdyz prestanete pfistroj pouzivat, vypnéte ho. Mixér musi byt vypnuty i pfed ¢isténim
a pred jakoukoli manipulaci s nozem.

Bez vody v zasobniku nelze zapnout funkci vafeni v pare.

Pokud je mixér prazdny, nezapinejte funkci mixovani.

Nikdy nemixujte bez prestavky déle nez 10 vtefin.

Béhem pouzivani nesundavejte viko zésobniku a po ukonceni vareni pockejte asi 10
minut, poté zdsobnik oteviete.

Do piistroje nikdy nevkladejte vidli¢ku, ndz nebo jiné kovové predméty.

Pouzivani

Pfed prvnim pouzitim

Namontujte tésnéni podle postupu zobrazeného na obrazku 1, dodrzte smér.
Vyklenuta ¢ast musi byt v kontaktu s nozem.

Potom zasroubujte niiz na dné misky. obrazku 2/3

Pted prvnim pouzitim doporuc¢ujeme provést parni cyklus s pouzitim 4 odmérek
vody.

Déle nadobu, ko3, viko, niz a pfislusenstvi umyjte ve vodé s prostiedkem na nadobi.
Télo pfistroje otfete jemnym hadfikem.

NUZ sejmete tak, Ze za stalého drzeni otacite Sroubovacim koleckem obrazku 3, dokud
se neuvolni horni i doIni ¢ast noze.

Pfi odmontovani noze mixéru budte opatrni, nebot niiz je nabrouseny a velice ostry.
Pfi opétovném slozeni nezapomeiite umistit tésnéni.
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Fungovani
NASAZENI VIKA
Viko se zajisti tak, Ze se po jeho umisténi na nadobu znackami proti sobé otoci doleva
podle obrézku 4/5 {

Poznamka : viko se nemiize sundat, pokud je nddoba nasazena na téle pfistroje.

NASAZENi NADOBY

Poznamka : pfistroj nelze uvést do chodu, neni-li nddoba nasazend spravné.
Po tom, co jste nasadili viko, umistéte nadobu na télo pfistroje a

otocte ji tak, aby doslo k bezpe¢nostnimu zaklesnuti obrazku 6/7.

POUZITi FUNKCE PARY

Otevfete uzavér nadrzky na vodu a odmérkou nalijte uvedené mnozstvi vody pro
vafeni potravin obrazku 8. Uzavér nadrzky uzaviete.

Vlozte potraviny do parniho kose, umistéte ho do nadoby do pfislusnych drazek
podle obrazku 9, zaviete viko a ujistéte se, Ze je dobfe zajisténo podle obrazku 4/5.
Dale nddobu umjstéte na télo pfistroje obrazku 6/7 a voli¢ nastavte do polohy pro
tvorbu pary. q

Svételna kontrolka se rozsviti a voli¢ se vrati zpét. @

Spusti se ohfev, ktery se automaticky vypne, jakmile je nadrzka na vodu prazdna.
Upozornéni: pfi prvnim pouZziti se maze stét, Ze je funkce pary jiz zapnuta.

Proto je nutné, aby pfed zapojenim pfistroje do sité byla vzdy v nddrzce voda.

VARENI POTRAVIN
Doba tepelné Upravy zavisi na teploté potravin a vypafovani vody, které byla pred

uvedenim do provozu do nadrzky nalita.

Casy tepelné Gpravy v nasledujicim ptehledu jsou orientaéni pro mnoZstvi asi 100 g
cerstvych nebo mrazenych potravin krdjenych na kosticky.

Poznamka: pokud nejsou potraviny dostate¢né uvareny, pockejte 10 minut a oteviete
uzavér nadrze na vodu. Znovu do ni nalijte vodu a opét spustte cyklus podle mnozstvi
vody.

OHRIVANI A ROZMRAZOVANI

Funkci pdra Ize rovnéz pouzit pro ohfivani potravin nebo malych sklenic a dokonce i
pro rozmrazovéani malych sklenic.

Pouzijte 3 odmérky pro ohfivani nebo 6 odmérek pro rozmrazovani.

Upozornéni: malé skleni¢ky umistujte do parniho kose vzdy bez vi¢ka - fig. 10

POUZITi FUNKCE MIXER

Sejméte parni ko$ a vlozZte potraviny do mixovaci nddoby. Zaviete viko a ujistéte se, Ze
je dobre zajisténo.

Dale nadobu umistéte na télo pfistroje a voli¢ nastavte do polohy pro mixova’nl'.
Opakovanymi kratkymi stisky dosahnete pozadované konzistence.

Pokud se potraviny pfichyti na sténu nadoby, setete je stérkou a po spravném
umisténi vika opét pokracujte v mixovani.

Upozornéni: nikdy nemixujte nepretrzité déle nez 10 sekund.

Namontujte tésnéni podle postupu zobrazeného na obrazku 1, dodrzte smér.
Vyklenuta ¢ast musi byt v kontaktu s nozem.
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Piehled tepelné upravy

Potraviny (Cerstvé
nebo mrazené, cca | 2 odmérky 3 odmérky 4 odmérky
100 g)
Ovoce X
Pablka, hrusky.

Zelenina X
Hrasek, por,
brambory.
Zelené fazolové X
lusky, mrkev, tykev.
Maso X
Kufeci, hovézi,

|Era’|ié|’. X
Ryby X

Pstruh, treska.
Doba Asi 7 min. Asi 8 min. Asi 10 min.

Po ukonceni tepelné Upravy zGstavéa v nddobé $tava.
Uchovejte ji a v pfipadé potieby ji pouzijte na pfipravu pokrmu.

Recept
ZELENINOVA POLEVKA

100 g mrkve

80 g brambor

20 g péru

- Nez zeleninu vlozite do parniho kose, omyjte ji, oloupejte a nakrdjejte.

- Nadobu uzavrete.

- Do néadrzky nalijte 6 odmérek vody.

Nastavte a nechte vafit. [

- Obsah parniho ko3e vloZte do mixovaci nadoby.

Mixujte opakovanymi kratkymi stisky, dokud nedosdhnete pozadované konzistence.
- Podavejte.

HOVEZi NA MRKVI/BRAMBORY

40 g hovéziho filé nebo mletého steaku

100 g mrkve

50 g brambor

5 g masla

- Maso nakrajejte na kousky. Nez zeleninu vlozite do parniho kose, omyjte ji, oloupejte
a nakrajejte.

- Nadobu uzavrete.

- Do nadrzky nalijte 6 odmérek vody.

Nastavte a nechte vaFit."

- Obsah parniho kose vloZte do mixovaci nadoby a mixujte opakovanymi kratkymi
stisky, dokud nedosdhnete pozadované konzistence.

- Pfidejte maslo a $pachtli zamichejte.

- Podavejte.
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JABLECNY/BANANOVY KOMPOT

80 g jablek

40 g bananu

- Nez ovoce vlozite do parniho kose, omyjte ho, oloupejte a nakrajejte.

- Nadobu uzavrete.

- Do néadrzky nalijte 4 odmérky vody.

Nastavte a nechte vafit. @

- Obsah parniho koSe vloZte do mixovaci nadoby a mixujte opakovanymi kratkymi
stisky, dokud nedosahnete pozadované konzistence.

- Nechte vychladnout a podavejte.

Udrzba a odstranéni vodniho kamene ———
- Pristroj odpojte a nechte 10 minut vychladnout.

- Cigténi piistroje

Nikdy nepouzivejte produkty na bazi chloru.

- Otiete vlhkym hadiikem.

- Do né&doby z lahvicky nalijte 100 ml vody a 100 ml bilého octa.

Neohfivejte.

- Vyckejte maximalné 30 min a vyplachnéte.

- Otfete vlhkym hadiikem.

-V pfipadé potieby postup zopakujte.

Pravidelné odstranujte usazeniny vodniho kamene.

Dulezité upozornéni: neponofujte pfistroj do vody.

PrisluSenstvi neni vhodné do mycky nadobi. o
Po dlouhodobém pouzivani se ¢epele noze ztupi, nechte je okamzité vyménit. V

takovém pripadé se obratte na autorizované servisni stiedisko.

Tento pfistroj vyhovuje platnym normam a predpisiim (smérnici o nizkém napéti,
elektromagnetické kompatibilité, o materidlech pfi styku s potravinami a pozadavkiim
na Zivotni prostiedi), a proto je jeho pouzivani bezpec¢né.

Podilejme se na ochrané Zivotniho prostiedi!
ﬁ @ V43 pristroj obsahuje ¢etné zhodnotitelné nebo recyklovatelné

materidly.

Svéfte jej sbérnému mistu nebo, neexistuje-li, smluvnimu
f— servisnimu stiedisku, kde s nim bude nalozeno odpovidajicim

zplisobem.
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Popis
1. Kryt

2. Ucho na uchopenie parného kosika

3. Parny kosik

4 Nerezovy n6z

5.Tesnenie

6. Miska s mierkou a studenou stenou

7. Uzaver pre naplianie nadrzky

8. Koliesko na utiahnutie noza

9.Telo

10. Svetelnd kontrolka chodu

11. Ovladac pre funkciu pary alebo mixéra

12. Odmerka na davkovanie vody

13. 3 malé sklenené nadobky na uskladnenie pripravovanych potravin
14. Stierka

Dolezité odporucania
Rady tykajtice sa bezpecnosti

Pred prvym pouzitim si pozorne precitajte navod na pouzivanie.

Z bezpecnostnych doévodov toto zariadenie zodpovedd platnym normam a predpisom
(smernici o nizkom napéti, o elektromagnetickej kompatibilite, o materidloch, ktoré
prichddzaju do kontaktu s potravinami, o Zivotnom prostredi...).

Toto zariadenie je ur¢ené vyhradne na doméce poutzitie.

Nesmie sa pouzivat v nasledujucich pripadoch, ktoré zaruka nepokryva:

- v kuchynskych kdtoch vyhradenych pre personél v obchodoch, kancelaridch

a v inych profesionalnych priestoroch,
- na farméch,
- nesmu ho pouzivat klienti hotelov, motelov a inych priestorov, ktoré maju

ubytovaci charakter,

- v priestoroch typu “hostovské izby".

Pristroj nepouzivajte, ak spravne nefunguje alebo ak bol poskodeny. V danom
pripade sa obratte na autorizované stredisko spolo¢nosti TEFAL.

Prevencia pred domacimi trazmi

Toto zariadenie nie je hracka.

Je potrebné dohliadat na deti, aby ste si boli isti, Ze sa s tymto zariadenim nehraju.
Zariadenie nenechavajte nikdy zapnuté bez dozoru.

Toto zariadenie nesmu pouzivat osoby (vratane deti), ktoré maju znizenu fyzicku,
senzoricku alebo mentalnu schopnost, ani osoby, ktoré nemaju na to skusenosti alebo
vedomosti, okrem pripadov, ked im pri tom pomaha osoba zodpovedna za ich
bezpecnost, dozor alebo osoba, ktora ich vopred pouci o pouzivani tohto zariadenia.
Pocas pouzivania zariadenia mézu byt pristupné plochy velmi teplé.

Nedotykajte sa teplych casti zariadenia.

Zariadenie nikdy nezapdjajte do elektrickej siete, ked' sa nepouziva, a pri manipuldcii s
prislusenstvom alebo vyrobkom ho vzdy odpojte z elektrickej siete.

Zariadenie nikdy nedavajte na krehké plochy (sklenené stoly, obrusy, lakovany
nabytok...).

Zapojenie

Zariadenie sa smie napajat iba dodanym kéblom a zastrckou.

Kabel uplne odvite a zastr¢ku zapdjajte iba do uzemnenej zasuvky.

Skontrolujte, ¢i je elektricka instalacia kompatibilna s vykonom a napatim uvedenym na
67 spodnej strane vyrobku.
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Ak je napdjaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, popredajny servis alebo ina
kvalifikovana osoba, aby sa predislo moznému nebezpecenstvu.

Toto zariadenie sa nesmie uvadzat do prevadzky pomocou externého casového
spinaca ani pomocou systému dialkového ovladania.

Po pouziti

Zariadenie ani napdjaci kébel nikdy neponarajte do vody ani nedavajte do umyvacky
riadu.

Zariadenie neponarajte do Ziadnej tekutiny.

Pouzivanie, ktoré nie je v sulade s tymto navodom na pouzitie, zbavuje
spoloc¢nost TEFAL akejkolvek zodpovednosti.

Odpatrenla tykajuce sa pouzivania
Jednotlivé obrazky st urcené iba na ilustraciu charakteristik vasho pristroja, ale
nezobrazuju vas pristroj presne podla jeho redlneho stavu.

Uvedené doby ohrievania su len informativne a mézu sa lisit v zavislosti od teploty
ohrievanej tekutiny alebo obsahu flasky.

- Pred kimenim:

Skontrolujte teplotu tekutého jedla (na chrbat ruky si nakvapkate niekolko kvapiek)
alebo jedlo ochutnajte, aby ste skontrolovali jeho teplotu.

Jedlo nezohrievajte prili$ dlho.

Pred kazdym pouZitim sa ubezpecte, Ze ste diely pristroja dali spravne na miesto.
Skontrolujte polohu noza a misky.

Aby nedoslo k poskodeniu ¢epeli noza, nespractvajte nim tvrdé potraviny, ako je tvrda
¢okoléda, kockovy cukor, parmezan, orechy ani fadové kocky atd.

Odpojte pristroj z elektrickej siete, ked ho prestanete pouzivat, chystate sa vycistit ho
alebo pred kazdou manipulaciou s nozom.

Nespustajte funkciu pary, ak sa v nadrzke nenachadza voda.

Nespustajte funkciu mixéra, ak je pristroj prazdny, ani na dlhsie ako 10 sekund
nepretrzite.

Neodoberajte uzaver nadrzky pocas pouzivania pristroja a pockajte priblizne 10 minut
po skonceni varenia, az potom mozete uzaver odobrat.

Do pristroja nikdy nevkladajte vidlicku, n6z ani ziadne iné kovové predmety.

Pouzivanie

Pred prvym pouzitim

Namontujte tesnenie podla postupu zobrazeného na obrazku 1, dodrite smer.
Vyklenuta ¢ast musi byt v kontakte s nozom.

Potom zaskrutkujte néz na dne misky. obrazku 2/3

Pred prvym pouZitim vam odporu¢ame vliat 4 odmerky vody a prejst priamo k
parnému cyklu.

Potom umyte misku, ko3ik, veko, néz a prislusenstvo vodou s trochou pripravku na
umyvanie riadu. Vycistite telo pristroja pomocou jemnej handricky.

Pre odmontovanie noza odskrutkujte koliesko drzanim za néz -obrazku 3, az kym
neuvolhite hornt a dolnu ¢ast noza.

Pri vyberani noza mixéra z pristroja s nim zachadzajte velmi opatrne, kedze je velmi
ostry.

Pri opédtovnej montézi nezabudnite na tesnenie.
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Pouzivanie
ZAKLADANIE VEKA
Pre uzamknutie veka ho zalozte na misku tak, aby boli znacky v jednej linii, potom
otocte dolava, - obrazok 4/5 §

Poznamka: veko sa nesmie davat dole, ked'je miska zablokovana v tele pristroja.

VKLADANIE MISKY

Ked je pokrievka zablokovana, vlozte misku do tela pristroja, otacajte nou, az kym
nedojde k jej bezpe¢nému zablokovaniu - obrazok 6/7.

Poznamka: pristroj nebude fungovat, ak miska nie je spravne zablokovana.

POUZIVANIE FUNKCIE PARY

Otvorte uzaver nadrzky s vodou a pomocou odmerky na vodu vlejte uvedené
mnozstvo vody na varenie potravin - obrazok 8. Zatvorte uzaver.

VloZte potraviny do parného kosika, vlozte ho do vnutra misky do urcenej drazky -
obrazok 9 a zatvorte veko, ubezpecte sa, Ze je spravne zablokované - obrazok 4/5.
Potom zaloZte_misku na telo pristroja - obrdzok 6/7 a otocte ovlddacom do polohy
funkcie pary.

Svetelna kontroika sa rozsvieti a ovladac sa vrati do polohy. @

Spusti sa zohrievanie, ktoré sa automaticky zastavi vtedy, ked' je nadrzka na vodu
prazdna.

Pozor: pri prvom pouziti sa moze stat, ze funkcia pary je uz spustena.

Nédrzka tak musi byt pred zapojenim pristroja vzdy naplnena.

PRIPRAVA POTRAVIN VARENIM

Doby varenia sa lisia podla teploty potravin a odparovania vody pridanej do nadrzky
pred zacatim varenia.

Doby varenia uvedené v tejto prirucke sa tak uvadzaju iba ako orienta¢ne priklady pre
potraviny s vahou priblizne 100 g, cerstvych alebo mrazenych, nakrdjanych na malé
kusky.

Poznamka: ak potraviny nie s dostato¢ne uvarené, poc¢kajte 10 min., aZz potom otvorte
uzaver nadrzky. Naplnte ju znova vodou a spustite cyklus od zaciatku s prispdsobenim
mnozstva vody.

ZOHRIEVANIE A ROZMRAZOVANIE

Funkciu pary mozete pouzit aj na zohrievanie potravin alebo obsahu malych nadobiek
a tieZ na rozmrazovanie obsahu malych nadobiek.

Pouzite 3 odmerky vody pre zohrievanie alebo 6 odmeriek pre rozmrazovanie.

Pozor: malé nadobky vzdy vkladajte do parného kosika bez vrchnakov - obrazku 10.

POUZIVANIE FUNKCIE MIXERA

Vyberte parny kosik a vlozte potraviny do misky na mixovanie.

Zalozte veko a ubezpecte sa, Ze je spravne zablokované.

Misku potom zaloZte na telo pristroja a otocte ovlddacom do polohy mixéra‘
Postupujte po impulzoch, kym nedosiahnete Zelanu konzistenciu.

Ak sa potraviny prilepia na stenu misky, odlepte ich pomocou stierky, poriadne zalozte
veko na miesto a pokracujte v mixovani.

Pozor: nikdy nemixujte dlhsie ako 10 sekund nepretrzite.

Namontujte tesnenie podla postupu zobrazeného na obrazku 1, dodrite smer.
Vyklenuta ¢ast musi byt v kontakte s nozom.
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Sprievodca varenim

Potraviny (Cerstvé
lebo zmrazené, 2 odmerky 3 odmerky 4 odmerky
priblizne 100 g)

lOvocie X
Dablka, hrusky.
Zelenina X
Hrasok,

por, zemiaky.
Zelené struky fazul X
mrkva, tekvice.

Maso X
Kuracie, hovadzie,
zajacina. X
Ryby X
Pstruh, treska.
Doby Priblizne 7 min. Priblizne 8 min. Priblizne 10 min.

Na konci varenia zostava v miske $tava.
Nevylievajte ju a v pripade potreby ju pridajte do pripravovanych potravin.

Recepty <>
HUSTA ZELENINOVA POLIEVKA

100 g mrkvy

80 g zemiakov

20 g poéru

- Umyte, o3upte a na drobno nakréjajte zeleninu, potom ju vlozte do parného kosika.

- Zatvorte misku.

- Vlejte 6 odmeriek vody do nadrzky.

Dajte do spravnej polohy a nechajte varit.

- Obsah kosika prelozte do misky na mixovanie. Mixujte po impulzoch, az kym neziskate
zelanu konzistenciu potravin.

- Podévajte.

HOVADZIE NA MRKVE/SO ZEMIAKMI

40 g svieckovej alebo steaku z mletého méasa

100 g mrkvy

50 g zemiakov

5 g masla

- Nakrdjajte médso na kusky. Umyte, oSupte a nakrdjajte zeleninu na drobno, potom
vlozte do parného kosika.

- Zatvorte misku.

- Vlejte 6 odmeriek vody do nadrzky.

Dajte do spravnej polohy a nechajte varit.

- Prelozte obsah kosika do misky na mixovanie a mixujte po impulzoch, kym
nedosiahnete Zelanu konzistenciu.

- Pridajte maslo a zamiesajte pomocou stierky.
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- Podavajte.

JABLKOVY/BANANOVY KOMPOT

80 g jablk

40 g bananov

- Umyte, o3upte a nakrajajte zeleninu na drobno, potom vlozte do parného kosika.

- Zatvorte misku.

- Vlejte 6 odmeriek vody do nadrzky.

Dajte do spravnej polohy a nechajte varit.

- Prelozte obsah kodika do misky na mixovanie a mixujte po impulzoch, kym
nedosiahnete Zelanu konzistenciu.

- Pred podavanim nechajte vychladnut.

Udrzba a odstranovanie vodného kamena ———
- Pristroj odpojte z elektrickej siete a nechajte ho 10 minut chladnut.
- Pristupte k ¢isteniu pristroja

Nikdy nepouzivajte vyrobky obsahujtce chiér.

- Utrite navlh¢enou handri¢kou.

- Vani¢ku pomocou dojcenskej flase naplrite 100 ml

vody a 100 ml bieleho octu.

Nezohrievajte.

- Pockajte maximalne 30 minut a oplachnite.

- Utrite navlh¢enou handrickou.

V pripade potreby postup opakujte.

Usadeny vodny kameri treba pravidelne odstranovat.

Upozornenie: pristroj neponarajte do vody.

Prislusenstvo sa nesmie umyvat v umyvacke riadu.

Nasledkom dlhodobého pouzivania sa cepele otupia, dajte ich bez vahania
vymenit. V tomto pripade sa vzdy obracajte na autorizované servisné stredisko.

Aby bola zabezpecena vasa bezpecnost, tento pristroj zodpoveda platnym normam
a predpisom (smernice o nizkom napéti, o elektromagnetickej kompatibilite, o
materidloch, ktoré prichadzaju do kontaktu s potravinami, o Zivotnom prostredi...).

Podielajme sa na ochrane Zivotného prostredia!

® Vas  pristroj obsahuje pocetné zhodnotitelné alebo
recyklovatelné materidly.
mmmm < Zverte ho zbernému miestu alebo, ak neexistuje, zmluvnému
servisnému stredisku, kde s nim bude nalozené zodpovedajticim
sposobom.
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Leiras
1.Fed6

2. A paroléedény fogantyuja

3. Paroléedény

4. Acélkés

5. Tomités

6. Hidegfalu, mércés edény

7. A tartaly toltédugoja

8. Fogaskerék a kés megszoritasara

9. Haz

10. M(kodésjelzé led

11. Parolé vagy turmix funkcié gombja
12.Vizadagol6 kanal

13. 3 kis bef6ttesiiveg az ételkészitmények tarolaséra
14. Spatula

Fontos figyelmeztetések
Biztonsagi el6irasok

Az elsé haszndlat elétt figyelmesen olvassa el a hasznélati utasitast.

Az On biztonsaga érdekében a késziilék megfelel a hatalyos szabvanyoknak és
eldirasoknak (kisfesziltségl berendezések iranyelv, elektromagneses kompatibilitas,
élelmiszerekkel érintkez6 anyagok, kdrnyezetvédelem...).

A késziilék kizérélag hazi hasznélatra alkalmas.

Az alabbi esetek nem rendeltetésszer(i hasznéalatnak minésiilnek, ezért a garancia nem
terjed ki rajuk:

- Boltok, irodak és egyéb szakmai kornyezetek személyzete részére fenntartott
munkahelyi étkezéhelyiség,

- Falusi vendéglatas,

- Széllodak, motelek és egyéb, szallashely jellegli kdrnyezetek tigyfelei ltali hasznalat,
- Vendégszoba tipusu szallashelyek keretében torténé hasznalat.

Ne hasznalja a késziiléket, ha az rendellenesen miikédik vagy megsériilt. Ebben
az esetben forduljon egy hivatalos TEFAL szervizkézponthoz.

A haztartasi balesetek megel6zése

A késziilék nem jatékszer.

Gondoskodjon a gyermekek feltigyeletérdl, és ne engedje jatszani 6ket a késztilékkel.
Soha ne hasznaljék a készliléket felligyelet nélkil.

A készuléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentdlis képességgel rendelkezd
személyek (gyermekeket is beleértve), vagy kell6 tapasztalatok illetve ismeretek hijan
1évé személyek nem hasznalhatjak, csak amennyiben megfelelé feliigyeletben illetve
elézetes oktatasban részesulnek a késziilék hasznalatara vonatkozdan a biztonsagukért
felelés személytél.

A késziilék miikddése kozben egyes, hozzaférheté fellletek hémérséklete igen magas
lehet.

Ne érjen a késziilék forro feltleteihez.

Soha ne témitse el a hasznalaton kivdili késziilék nyilasait, a kellékek vagy a késziilék
elmozditasakor mindig huzza ki a késziiléket.

Soha ne helyezze a készlléket kozvetleniil kényes felliletre (livegasztal, teritd, lakkozott
butorfeliletek...).

Csatlakoztatas
A késziiléket csak a tartozék tapkabellel és csatlakozé dugasszal hasznalja.
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A tapkabelt teljesen tekerje le, és a késziiléket csak beépitett foldeléssel rendelkezd
aljzatba csatlakoztassa.

Ellendrizze, hogy az elektromos halézat kompatibilis a késziiléken feltiintetett
teljesitmény- és feszultségértékkel.

Ha a tapkabel megsériilt, a gyartonak, a gyartd szervizszolgalatanak vagy egy hasonld
képzettség(i szakembernek kell kicserélnie a veszélyek elkeriilése érdekében.

A késziilék rendeltetés szerint nem alkalmas hozzé csatlakoztatott kilsé idézité
szerkezettel vagy 6nallo tavvezérld rendszerrel torténé hasznalatra.

Hasznalat utan

Soha ne meritse vizbe és ne rakja mosogatogépbe a készlléket vagy tapkabelét.
A késziiléket tilos folyadékba meriteni.

Nem megfelel6 hasznalat esetén a TEFAL-t semmilyen felel6sség nem terheli.

A hasznalatot illet6 ovintézkedések

Az egyes rajzok kizarélag az On késziilékének jellemzéit hivatottak illusztralni, de nem
tlkrozik szigoruan a valésagot.

A melegitési id6k indikativ értékek, amelyek a folyadék hémérséklete és a cumisiiveg
tartalménak jellege fliggvényében valtozhatnak.

- Miel6tt elkezdené a baba etetését:

Néhany cseppet a kézfejére cseppentve ellenérizze a folyadék hémérsékletét, vagy
kostolassal ellendrizze az élelmiszer hémérsékletét..

Ne melegitse tul az ételt.

Minden egyes hasznélat el6tt ellendrizze, hogy a készlilék alkatrészei a helyiikon
vannak-e. Ellendrizze a kés és az edény elhelyezkedését.

A kés éleinek megovasa érdekében ne hasznalja kemény élelmiszerekkel, Ggymint
ropogos csokoladé, kristalycukor, parmezan, diofélék, jégkocka stb.

Huzza ki a készlléket, amint végzett a hasznalataval, vagy tisztitas és barmilyen késsel
végzett mivelet idején.

A pérol6 funkcioét ne aktivalja, ha nincs viz a tartalyban.

A turmix funkciot ne aktivélja, ha a készulék lres, valamint 10 masodpercnél tovabb
ne mikodtesse folyamatosan.

Hasznélat kozben ne vegye ki a tartély dugdjat, és a fé6zés végeztével varjon korilbelil
10 percet, miel6tt kinyitna.

Soha ne nyuljon villaval, késsel vagy mas fémtarggyal a késziilékbe.

Hasznalat

Az els6 hasznalat el6tt

Tegye be a tomitést az 1. dbran jelzett mdédon, ligyelve a megfelelé irany betartasara. A
domboru résznek kell a késsel érintkeznie.

Uténa csavarozza a kést az edény aljéhoz. - fig. 2/3

Az elsé hasznalat el6tt ajanlatos elvégezni egy parolasi ciklust 4 mércényi viz
segitségével.

Utdna mossa el az edényt, a paroléedényt, a fedelet, a kést és a tartozékokat
mosogatdszeres vizzel. Tisztitsa meg a termék férészét puha ronggyal.

A kés leszereléséhez csavarozza ki a fogaskereket, mikdzben a kést fogja - 1. dbra, mig
ki nem szabadul a kés felsé és also része.

Szétszerelés kozben a turmix kését nagyon ovatosan kezelje, mert nagyon éles és
kénnyen vag.

Mikor Ujra 6sszeszereli, ne feledkezzen meg a tomitésrél
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Miikodés
A FEDEL ELHELYEZESE

A fedelet a rogzitéshez helyezze az edényre az illesztési jeleknek megfeleléen, majd
forditsa balra - fig. 4/5 {

Megjegyzés: a fedelet nem lehet levenni, ha az edényt mar rogzitette a késziilék
férészére.

AZ EDENY ELHELYEZESE

Amint rogzitette a fedelet, helyezze az edényt a készulék férészére, forditsa addig, amig
biztonsdgosan nem illeszkedik - fig. 6/7.

Megjegyzés: a készilék nem miikodik, ha az edény nincs megfeleléen a helyére
illesztve

A PAROLO FUNKCIO HASZNALATA

Nyissa ki a viztartdly dugojat, és ontse be az élelmiszerek f6zéséhez megjeldlt
mennyiséget a vizadagold segitségével - fig. 8. Zarja vissza a dugot.

Helyezze az élelmiszereket a paroléedénybe, majd helyezze az edény belsejében

erre a célra szolgalo rovatkaba - fig. 9, és zarja le a fedelet, meggy6zédve arrél, hogy
megfeleléen rogzil - fig. 4/5. Utana helyezze az edényt a készulék férészére - fig. 6/7,
és forditsa a gombot parolé allasba. W

A jelz6fény kigyullad, és a gomb visszatér az eredeti 4lldsaba. @

A melegités automatikusan elindul és ledll, ha a viztartaly Ures.

Figyelem: az els6 hasznalatkor lehetséges, hogy a parold funkcié mér bekapcsolt
allapotban van.

A tartalyt mindig meg kell tolteni még a készllék csatlakoztatasa el6tt.

ELELMISZEREK FOZESE

A f6zésiidétartam valtozik attdl figgben, hogy milyen hdmérsékletliek az élelmiszerek,
és hogy a tartalyba ontott viz mennyire parolog el a mikodtetést megelézéen.

Az aldbbi Utmutatoban megadott fézési idétartamok tehat tdjékoztato jelleglek,
korilbelll 100 g élelmiszer mennyiségre vonatkoznak, ami friss vagy fagyasztott, és
kockéra van véagva.

Megjegyzés: ha az élelmiszerek nem féttek meg eléggé, varjon 10 percet, miel6tt
kinyitna a tartdly dugdjat. Toltse meg Ujra, és kezdjen Ujabb ciklust, kiigazitva a viz
mennyiségét.

MELEGITES ES OLVASZTAS

A parol6 funkciot hasznélhatja élelmiszerek vagy kistivegek melegitésére, vagy akar
kislivegek olvasztasara is.

A melegitéshez hasznaljon 3 adagot, illetve az olvasztdhoz 6 adagot.

Figyelem: a kisiievegeket mindig a tetejiik nélkiil tegye a parolo- edénybe - fig. 10.

A TURMIX FUNKCIO HASZNALATA

Vegye ki a paroléedényt, és toltse be az élemiszereket a keveréedénybe.

Zarja vissza a fedelet, meggy6zédve arrél, hogy megfeleléen régziil.

Utana helyezze az edényt a késziilék férészére, és forditsa a gombot turmix éllasba.
Tobbszori megnyomassal mlkodtesse, mig el nem éri a kivant allagot.

Ha az élelmiszerek az edény faldra tapadnak, szedje le ket a spatula segitségével, és
folytassa a turmixoldast, miutan megfelelen visszahelyezte a fedelet.

Figyelem: soha ne turmixoljon tébb, mint 10 masodpercig folyamatosan.

Tegye be a tomitést az 1. dbran jelzett modon, ligyelve a megfeleld irdny betartasara.

A domboru résznek kell a késsel érintkeznie.
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Fozési utmutato

Elelmiszerek (friss
vagy fagyasztott, 2 adag 3adag 4 adag
kb. 100 g)
Gyumolcsok X
Alma, korte.
Zoldségek X
z6ldborsé,
poréhagyma,
burgonya.
Z6ldbab, X
sargarépa, cukkini,
Husok X
Csirke, marha,
nyul. X
Halak X
Pisztrang, fekete
tokehal.
Id6tartam Korulbelul 7 perc. | Kortlbelul 8 perc. | Kortlbell 10 perc.

A f6zés végén az edényben f6z61é marad vissza.
Tartsa meg, és ha kell, adja hozza az ételkészitményhez.

Receptek
ZOLDSEGKREMLEVES
100 g sargarépa
80 g burgonya
20 g poréhagyma
- Mossa meg, hdamozza meg és vagja fel a z6ldségeket, mielétt a paroléedénybe
helyezné 6ket.
- Zarja le az edényt.
- Ontson 6 adag vizet a tartalyba.
Allitsa a megfeleld &llasba, és hagyja féni.
- Ontse a paroléedény tartalmat a keveréedénybe. Tébbszéri megnyomassal turmixolja,
mig el nem éri a kivant éllagot.
- Talalja.

SARGAREPAS / BURGONYAS MARHA

40 g filézett marhahus vagy vagdalthus

100 g sargarépa

50 g burgonya

5 g vaj

- Vagja a hust darabokra. Mossa meg, hamozza meg és vagja fel a zoldségeket, mielétt
a paroléedénybe helyezné Sket.

- Zarja le az edényt.

- Ontson 6 adag vizet a tartalyba.

Allitsa a megfelel6 &llasba, és hagyja féni.

- Ontse a paroléedény tartalmat a keveréedénybe, majd tbbszéri megnyomassal
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turmixolja, mig el nem éri a kivant allagot.
- Adja hozzd a vajat, és keverje 6ssze a spatula segitségével.
- Talalja.

ALMA / BANAN KOMPOT

80 g alma

40 g banan

- Mossa meg, hamozza meg és vagja fel a gylimolcsoket, mielétt a paroléedénybe
helyezné 6ket.

- Zarja le az edényt.

- Ontson 4 adag vizet a tartalyba.

Allitsa a megfelel6 &llasba, és hagyja féni.

- Ontse a paroléedény tartalmat a keveréedénybe, majd tébbszéri megnyomassal
turmixolja, mig el nem éri a kivant allagot.

- Talalas el6tt hagyja kihtlni.

Karbantartas és vizkomentesités
- Huzza ki a csatlakozédugaszt, és 10 percig hagyja htilni a késziiléket.

- Végezze el a készllék tisztitasat

Soha ne hasznaljon kléros termékeket.

- Nedves torléruhaval tordlje meg.

- A cumisuiveg segitségével 6ntson 100 ml vizet és 100 ml fehér ecetet az edénybe.
Ne melegitse.

- Véarjon maximum 30 percet, és 6blitse ki.

- Nedves torléruhaval tordlje meg.

- Sziikség esetén ismételje meg a m(iveletet.

Gondoskodjon rendszeresen a vizkélerakédasok eltavolitasarol!
Figyelem: ne meritse vizbe a késziiléket. @
Mosogatogépbe nem helyezheté kiegészitok.

Vegyiink részt a kérnyezetvédelemben.

® Késziiléke tobb olyan anyagot tartalmaz, amely
értékesithetd, Ujrafeldolgozhaté.
—— 9 Adja be gyiijtéhelyre, vagy ha kozelében nincs, akkor
jovahagyott szervizhelyre, ahol megfelel6 moédon latnak el
vele.
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OnuncaHne
1. Kanak

2. PbKoxBaTKa Ha KOLLHKMLATa 3a roTBeHe Ha napa

3. KowHuua 3a rotBeHe Ha napa

4. Hox OT HepbKaaema CTOMaHa

Pyuka-3axBaT napoBOro Kowmka

6. [papyvpaH CbA CbC CTYAEHUN CTEHN

7. Kanauka Ha OTBOpa 3a MbJIHEHE Ha Cbaa

8. Ponka 3a 3aTAraHe Ha HoXa

9. Kopnyc

10. CBeTNMHEH UHAMKATOP 3a 3arnoyBaHe Ha paboTa
11. MpeBkniouBaTen 3a GyHKUMA Napa UM Mmkcep
12. lo3aTop 3a NbfiHeHe ¢ Boja

13. 3 cTbKeHn BypKaHyeTa 3a CbXpaHeHVe Ha ACTUA
14. Wnatyna

Ba)xHu npenopbKu
CbBeTM 3a 6e30nacHoCT

Mpeaun MbpBOTO NON3BaHe NpoyeTeTe BHUMATENTHO MHCTPYKLMATA 3a Non3BaHe.

3a BallaTa CUrypHOCT TO3U ypeA e CbobpaszeH C MPUNOXMMUTE HOPMK 1 pasnopeabu
(AnpeKTnBK 3a HUCKO HamnpexeHue, EnekTpomarHnTHa cbBmecTumocT, MaTtepuanu B
KOHTaKT ¢ xpaHu, OKonHa cpefa...).

BawwmAT ypep e cb3pafeH eAVHCTBEHO 3a foMallHa yrnoTpeba.

Tol He e 3amuUcneH Aa 6bAe M3NON3BaH B CIefHMTE ClyYau, KOUTO He ca MOKPUTK OT
rapaHuuaTa:

— KyXHEHCKMTe GOKCOBe, NpefHa3HauYeHn 3a nepcoHana Ha mMarasmHu, oducu n apyru
npodecnoHanHu cpeaw,

- BbB depmuTe,

— OT KJIMEHTWTE Ha XOTeNIn, MOTEN 1 APYr MecTa C XKUIIMLLEH XapaKTep,

— Ha mMecTa OT Tuna XOTeNCKM CTau.

He u3snonsBaiite ypeaa cu, ako He pa6boTu npasBunHo unu e 6un nospepeH. B
TaKbB Clyyail ce 06bpHeTe KbM NpeAcTaBMTeNEH LleHTbp Ha TEFAL.

NMPEOOTBPATABAHE HA BUTOBU MHUWUAEHTU

To3u ypen He e urpauka.

YMeCTHO e Aja ce HarnexaaT Aeuara, 3a ia CTe CUTypHU, Ye He CU UTPanT C ypeaa.
Huikora He n3nonsBeaiTe ypeaa 6e3 Haa3op.

To3u ypeqn He e npedsuaeH 3a ynotpeba oT nnua (BKIUMTENHO Aeua) C HamaneHu
br3MYECKI, CETUBHU U YMCTBEHM CMOCOBHOCTH, UM OT NINLA, HA KOWUTO UM IMMCBa
HEOOXOANMUAT ONWUT WM MO3HaHKA, OCBEH aKO He ca MOIMU [a Ce Bb3Mos3BarT, C
romMoLLTa Ha JLie, OTroOBapPALLO 3a TAXHATa 6€30MacHOCT, OT HEOBXOANMUA HAZ30P NN
npenBapuTenHN MHCTPYKLMM OTHOCHO ynoTpe6aTta Ha ypesa.

TemnepaTypaTta Ha AOCTbIMHMTE NMOBBbPXHOCTM MOXe Aa 6bae BUCOKaA, KOraTo ypeabT
pabotu.

He nunaviTte ropeynte NoBbPXHOCTY Ha ypefa.

Huikora He BKnlouBaliTe ypeda, Korato He cCe Mof3Ba M ro W3KMOYBalTe, 3a fAa
13rosi3BaTe akcecoapuTe N NPoAyKTa..

Hukora He nocTaBsaiTe ypefa AVPEKTHO BbPXy UyrivBa OCHOBA (CTbKieHa Maca,
NMOKPUBKa, NaknpaHa meben...).

BKJTIOYBAHE
TpabBsa Aa ce U3non3saT eAMHCTBEHO WHYPBT U LWeNcenbT, NpejocTaBeHn C ypeaa.
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Pa3BuiiTe N3UANO WHYPA 1 BKNOYETE YPeaa eanHCTBEHO B 3a3eMeH KOHTAKT.
MpoBepeTe fanu eNeKTPOUHCTaNaUMATa € CbBMECTMMA C MOLHOCTTA U HanpeXeHNeTo,
yKa3zaHu nog ypeaa.

AKO 3axpaHBawmaT Kaben e nospeaeH, Ton Tps6eBa Aa 6be CMEHeH oT
MPOU3BOANTENSA, FAPAHLMOHHIS My CEPBIM3 MM OT LA € NOAo6Ha KBanuduKaums, 3a
[ia ce n3berHe onacHoCT.

To3wn ypea He e npefgHasHayeH Aa 6bae 3aAeficTBaH C BbHILHO pesie 3a Bpeme uim ¢
oTAesHa C1CTema 3a AVNCTaHLMOHHO YNpaB/eHue.

CJIEQ YNOTPEBA

Hukora He notananTe ypefa v WHypa BbB BOAA WM B MAANIHA MaLUVHa.

Toswn ypen He TpAGBa Aa ce noTans BbB BOAA.

HecvoTBeTcTBalaTa ynotpe6a ocBo6oxaaBa TEFAL oT BcAKakBa OTFTOBOPHOCT.

MpeanasHu mepKku npu ynotpeba
Pa3nuyHute KapTUHKN ca npegHasHayeHn eQNHCTBEHO Aa OoHarnepAart
XapakTepUCTKUTe Ha Ballna ype[n, HO He Ca TOYHO OTpaXKeHne Ha ﬂel‘/‘lCTBVlTeﬂHOCTTa.
BpemeHaTa 3a 3arpABaHe Ca fafeHu 3a cBefeHue M Mmorat fa ce NPOMEHAT B
3aBUCMMOCT OT TemMnepaTtypaTta Ha TeYHOCTTa WIN Ha CbObPXKAHNETO, KOUTO TpH6Ba na
ce 3arpear.

- Mpeau fa HaxpaHWTe eTeTo Cu:

MpoBepeTe TemnepaTypaTta Ha TEYHOCTTA, KaTo KarHeTe HAKOJIKO Karnku Ha obpaTHaTta
CTpaHa Ha pbKaTa Cv v MpoBepeTe TemnepaTypaTa Ha XpaHaTa, KaTo f onuTaTe.

He 3aTonnaiite xpaHaTa TBbpAe Abaro Mpean BCAKO BKIOYBaHe NpoBepsABaiiTe Aanu
yacTuTe Ha ypeaa ca nocTaBeHy NPaBuiHO.

MpoBepeTe NoMoKEHUETO Ha HOXa 1 Ha CbAa.

3a fia He ce NOBPefAT ocTpUeTaTa Ha HOXa, He peXeTe TBbPAN XPaHUTENHY NPOLYKTY
KaTo LWOKOMag, 3axap Ha Oyukmn, napmesaH, opexu, 6yuku neq v T.H. V3kmioueTe ypeaa
OT KOHTaKTa, Korato MpukiounTe paboTa, 3a NouncTBaHe v n3obLLo, Korato npasuTe

HeLo Mo HoXa.
He BkntouBarite GyHKLUMATa 32 Napa, ako B pe3epBoapa HAMa BOAA. @

He BkniouBanTe ¢yHKUMATA MUKCEP, aKo YypeabT e npaseH uav npu noseye ot 10
CeKyHAM HenpekbcHaTa paboTa.

He maxaliTe KanaukaTa Ha CbAja No BpeMe Ha paboTa v 13vaKaiTe oKosio 10 MUHYTH,
npeau fa A oTBOpUTE, CNIef KaTo CTe FoTBUN.

He cnaraiite Bunvun, HOXoBe AW APYrn MeTanHu NpeameTn B ypepa.

YnoTtpeba

Mpean nbpBata ynotpe6a

MoHTVpaiiTe yniabTHEHWETO, KaKTO € MoKa3aHo Ha — ¢wur. 1, kato BHVMMaBaTe 3a
MocoKaTa Ha MOHTaX.

M3nbkHanata Yact TpAbBa Aa ce fonupa Jo HoXa.

Cnep TOBa 3aBUiATE HOXA Ha AbHOTO Ha Kynarta. — ¢ur. 2/3

CbBeTBame Bu npeay nbpBOTO M3Mon3BaHe [a BKIOUYMTE ypeAa Ha roTBEHe Ha napa,
KaTo CnoXute 4 1031 BoAa.

Cnep ToBa M3MMIATE KymaTa, KOLWHMUATA, Kanaka, HOXa W akcecoapute ¢ Boja U
npenapar 3a MreHe Ha CbAoBe. [louncTeTe Kopryca Ha ypefa C MeKa Kbpra.

3a pa M3BaaWTe HOXa, pa3BUiATe PONKaTa, KaTo AbpXKuTe Hoxa — ¢ur. 1, fokaTto ce
0CBOOOAAT ropHaTa 1 AofHaTa YacT Ha HoXa.

Korato usBaxgate HoOXa Ha MUKcepa, paboTeTe MHOMO BHMMATEIHO, 3aLloTO TOW e
MHOFO OCTbp M MOXe fa ce rnopexete. He 3abpasaiiTe ynibTHEHMETO, KOrato ro
MOHTUpaTe 06paTHO
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DencrBune
NOCTABAHE HA KAMAKA

3a pa 3akonuaeTe Kanaka, MocTaBeTe ro BbpXy KynaTa, KaTo noapasHuTe 6enesute n
3aBbpTeTe HanAgo - dur. 4/5 X

3abenexKa: KarakbT He MOXe [1a ce Maxa d1ef 3aK/TioUBaHETO Ha KyrnaTa KbM Kopriyca Ha ypera.

MOCTABAHE HA KYMNATA

3akonueiiTe Kanaka v noctaeseTe KynaTa B KOpryca Ha ypefa, a nocse 3aBbprerTe,
JloKaTo LpakHe 3akonuasnkata - our. 6/7.

3abenexka: ypefbT He MOXe Aa paboTu, ako KynaTa He e 3aKornyaHa npaBuiHO

U3MOJI3BAHE HA ®YHKLIUATA 3A TOTBEHE HA MAPA

OTBOpeTe KanaykaTa Ha pe3epBoapa 3a BOfa 11 curneTe He06X0AMMOTO KONMYeCTBO 3a
CbOTBETHOTO ACTUE C MOMOLYTA Ha fjo3aTa - ¢pur. 8. 3aTBOpeTe Kanaukara.

MocTaBeTe xpaHUTENHWTE MPOAYKTV B KOLWIHMLATa 3a rOTBeHe Ha mapa, ciefj Koeto
crnoXeTe KOLWWHMLaTa B KynaTa no npefBuAeHna 3a LenTa ynei - ¢our. 9 n 3atsopeTte
Karaka, KaTo ce yBepuTe, Ye e fobpe 3aKonyaH - epur. 4/5.

Mocne cnoxeTe Kynata Bbpxy yca Ha ypefia - dur. 6/7 1 3aBbpTeTe NpeBKtoYBaTens B
NoNIOXKEeHVe roTBeHe Ha napa.

CBETNIMHHWAT MHANKATOP CBETBA, a OYTOHBT Ce BPbLYa B MONOKEHNE. (0]

YpenbT 3anoyBa Aa 3arpasa 1 ce U3KII0UYBa aBTOMATUYHO, KOraTo pe3epBoapbT 3a
BOAA Ce M3MnpasHu.

BHVMaHve: npy MbpBOTO NoN3BaHe € Bb3MOXHO GyHKLMATA 3a rOTBEHe Ha napa Aa e
Beye BKJlOYEHa.

3aToBa pe3epBoapbT TPAOBaA BUHArM fja € MbfieH, Npean Aa BKoYBaTe ypeaa.

FTOTBEHE

BpemeTo 3a roTBeHe e pasfNMUYHO Cropef TemnepaTypaTta Ha NpPOAyKTTe u
13napsBaHeTo Ha BOAATa, HaNfATa B pe3epBoapa Npeam BKIOUBAHETO Ha ypesa.
MocoueHnTe B PHKOBOACTBOTO BpPEMEHA 33 FOTBEHE Ca CaMO OPMEHTVPOBbBYHU 1 Ca
@ nocoueHy 3a okoso 100 g NPOAYKTY, CBEXM 1N AbNOOKO 3aMpa3eHy, HapsA3aHu Ha KyGueTa.

3abenexka: ako NPOAYKTMTE He ca AOCTaTbYHO CBapeHn, n3yakaiite 10 MUHyTH,
npeaun Aa oTBOpUTE KanauykaTta Ha cbaa. [loneiite Boga 1 BK/AOYETe NOBTOPHO,
KaTo perynmparte KONM4ecTBOTO Boja.

MNPETOMJIAHE  PASMPA3ABAHE

Mo>eTe fa n3nonssate GyHKLMATA 3a FOTBEHE Ha Mapa 1 3a NPeTOmnsAHe Ha MPOAYKTU
nny 6ypKaHueTa 1 [OpU 3a pa3MpassnBaHe Ha GypKaHueTa.

Haneite 3 fo3v Boaa 3a NpeTonnsaHe 1 6 4031 32 pa3mpassBaHe.

BHuMaHue: ako cnarate BypKaHueTa, MaxariTe

KanaukuTte, npegmn aa rm nocTaBnTe B KOWHMLATa 3a rOTBEHe Ha napa - ¢ur. 10.

N3MNOJNI3BAHE HA OYHKLUATA MUKCEP
V13BafieTe KoLWHMLATa 3a FOTBEHE Ha Napa 1 CIoXeTe NPOAYKTUTE B KynaTa.
3aTBopeTe Kanaka 1 NpoBepeTe Aanu e 3aKomnyaH.
Cnep ToBa C/loXKeTe KynaTta BbpXy KOpryca Ha ypeaa U 3aBbpTeTe NpeBKItoysaTens B
NIoNoXKEeHNEe MUKCep.
Pa6oTeTe ¢ npeKkbCcBaHE, JOKATO Ce MOyUM XKeflaHaTa rbCToTa.
AKO MO CTEHWTE Ha KynaTa ocTaHaT NPOoAyKTY, OTAENETE MM C NOMOLYTa Ha WwnaTynaTa u
NPOABIIKETE fla MUKCMpPaTe, Cief} KaTo CTe NOCTaBWM Karnaka Ha MACTO.
BHUMaHMe: He BKNIOYBalTe MUKcepa 3a noBeye oT 10 ceKyHAN HenpeKbCHaTo.
MoHTUpaiiTe yNNbTHEHWETO, KAaKTO € MoKa3aHo Ha ¢urypa 1, KaTo BHMMaBaTe 3a
rocoKaTa Ha MOHTaxX.

79 VianbKkHanara yact TpAGBa fa ce JOMMpa 4O HOXa.
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PbKOBOACTBO 3a roTBeHe

XpaHuTenHn
npoaykTn (cBEXN 2 fjosn 3 posn 4 nosn
N obN6oKo
3ampaseHu, okono
100 g)

MnopoBe X
AGBLAKY, KpyLLW.

Benenuyun X
rpax, npas,
kapTodu.

3eneH dacyn, X
IMopKoBY,
TVKBNUKMA,

Meco X
Myunewko, roeexnao,
3aeLlKo. X
|PuGa X

MbcTbpBa, NPACHY
Tpecka.

Bpeme OKono 7 M1H. Okono 8 MuH. Okono 10 MuH.

Cnep roTBeHETO B KyrnaTta OCTaBa COK.
3anasete ro 1, ako e HeobxoarMo, ro fobaBeTe B ACTMETO.

PeuenTtn

3eneHuykoBa cyna

100 g MmOpKOBM

80 g KapTodn

20 g npas

- V3amninTe, obeneTe 1 HapexeTe 3eneHUyLnTe, NPeAn Aa M CIOXMTE B KOLWHMLATa 3a
roTeeHe Ha napa.

- 3aTBOpeTe KynaTa.

- Hanewite 6 no3u Boga B cbia.

MocTaBeTe npeBKnioyBaTeNA B NONOXEHVE, OCTaBeTe fja BPU.

- M3cunete cbabpkaHMeTO Ha KolHMLaTa B KynaTa Ha MuKcepa. Mukcupante ¢
npeKbCcBaHe, fOKATO NMOMyyYmUTe XeflaHaTa rMbCToTa.

- CepsupaiiTe.

FoBeX a0 c MOPKOBM N KapTodun

40 g roBexxao ¢oune nam Kanma

100 g MmOpKOBM

50 g kapTodu

5 g macno

- HapexeTe mecoTo Ha napueTa. MamuiiTe, obenete 1 HapexxeTe 3efeHYyLTe, Npeau
[la ' CNoXuWTe B KOLUHKMLaTa 3a roTBEHe Ha napa.

- 3aTBOpeTe KynaTa.

80
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— Hanewte 6 go3u BoAa B CbAaa.

MocTaBeTe NpeBKoYBaTENA B NONIOXKEHVE, OCTABETE [ja BPU.

- M3cunete cbAbp)KaHMETO Ha KOLWHMLATa B KynaTa Ha MUKCepa U MUKCMpaiiTe ¢
npekbcBaHe, [JOKATO MONyunTe KeaHaTa rbCToTa.

-[lo6aBeTe MacnoTo C MOMOLLTA Ha LInaTynara.

- CepsupaiiTte.

KomnoT oT a6baku n 6aHaHn

80 g A6bNKN

40 g 6aHaHMN

- M3mniiTe, obenete 1 HapexeTe NIoAoBeTe, Npean Aa rm
CNIOXKTe B KOLWHMLATa 3a rOTBeHe Ha napa.

- 3aTBOpeTe KynaTa.

— HanewTe 4 fo3u BoAa B CbAa.

MocTaBeTe NpeBKoYBaTENA B MNONOXEHVE, OCTAaBETE [ja BPU.
- I3cuneTe cbAbpKaHMETO Ha KOLIHMLATA B KynaTa

Ha MUKCepa 1 MUKCUpaNTe C NpeKbCBaHe, JOKaTo
nosyyunTe }enaHata rbCToTa.

- OcTaBeTe fa U3CTVHe, Npean Aa cepBupare

nonnpb)KKa N OTCTPaHABAHE Ha KOTJ/IeH KaMDbK
- M3knioyeTe 1 octaBeTe Aa n3ctmea 3a 10 MUHYTU.

- MNouucreTe ypepa

[la He ce non3BaT xA0pUpaHN NpenapaTu.

- M36bpLueTe ¢ BRaxHa Kbpna.

- M3crneTe BBbB BaHMYKaTa C noMoLyTa Ha MeputenHo wuwe 100 ml Boga 1 100 ml 65an
ouer.

He 3arpaBarire.

- M3yakaiite 30 MUH. MaKCMyM 1 U3MnnakHeTe.

- /136bpLueTe ¢ BNaxkHa Kbpna.

- lNoBTOpeTe onepaunATa, ako € Heo6xo[MMO.

OTnaraHuATa oT BapoBMK TpsA6Ba peJOBHO Aa ce OTCTpaHABaT

BHUMaHwMe: He NoTanANTe ypeaa BbB BoAa.

Akcecoapu, HeCbBMeCTUMU C MUANHA MalunHa.

Cnep npoAbMKUTENTHO NON3BaHe, OCTpMeTaTa Ha HOXa ce 3aTbNABaT; CMeHeTe rm.
3a uenTta 3agb/MKUTENTHO ce 06bpHETE KbM YNb/IHOMOLLEH CEPBU3.

3a BallaTa CUrypHOCT TO3U ypeA e CbobpaszeH C MPUNoXMMUTE HOPMK 1 pasnopeabu
(AvpeKTuBM 3a HUCKO HanpexeHue, EnekTpomarHuTHa cbBMecTMMOCT, MaTtepuranu B
KOHTaKT ¢ xpaHu, OKonHa cpefa...).

Jla yyacTBame B ona3BaHeETO Ha OKoJHaTa cpeaa!
® Bawwmat ypea CbAbpXa MHOFOBPONHU LEHHW WAn
noAsiexalin Ha peuuKanpaHe maTepuanu.
< Mpepaiite ro B cbbupaTeneH NyHKT Uam, Npu auncarta
EE Ha TakbB, B NpPeACTaBUTENIEH CEPBM3EH LEHTbP, 3a Aa
6bae npepaboTeH.
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Cunarrama
1. Kakmak

2. byna a3ipneyre apHairaH ceOCTiHIH TYTKachl

3. Byna o3ipieyre apHairaH cedet

4. Tor GacmaiiTeIH KYpBIIITAH jKacalFaH IbIMIAK

5. XKanracThIpyIibl 2JIEMEHT

6. Kp130aiiThiH apanbirbl 6ap OOTIKTEHICH TOCTaFraH

7. Cy BIBICHIHBIH THIFBIHBI

8. TTbImrakka apHasFaH KbICy Kypasisl

9. Typksl

10. Icke KOCy/IbIH KapbIK HHIANKATOPBI

11. Byna Hemece apanacThIPFBIITA J3ipJiey TOPTiIOiHIH aybICTBHIPBII KOCKBIIIBI
12. CymeH TONTBIPY/bIH Meepeyini

13. OsipneHren eHIMAEPI caKTayFa apHaJFaH 3 KilllKeHTail IIbIHbI KyMbIpaiap
14. Kanaxkiia

MaHbl3)1bI YCBIHBICTAP
Kayincizaik TexHukacol epexeci

AnFann KoJiaHap aJbIH/IA Iai/1alaHy XKOHIHIETT HYCKay/IbIKThl MYKHAT OKbIHbI3.
Ci3fiH Kayinci3airiniz yimin OepiireH Kypaid KOJIAHBUIATBIH HOpMalap MeH
epexenepre (TOMEH KepHeEy, ICKTPOMAarHUTTIK YHICCIMIITIK, a3bIK-TYIIK
TaraMJapbiMeH OaiilaHbICKa TYCETiH MaTepuaniap, KOpIIAFaH OpPTaHbI KOPFay XKOHE
T.6. OO¥ibIHIIA HYCKAyIIap) cail KeJesi.

Byn Kypan Tek TYpMBICTBIK Maiifiananyra apnajira. Ou Kenmilikke KaTrnaiTbiH
KeJeci JKaraaiiinapaa naiijananyra sxapamchbIs:

- IYKeHJIe, KEHCeNlep/e skoHe 0acka KYMbIC OPBIHAAPBIHAAFbI KbI3METKepIepre
apHaJIFaH acxaHajap/a;

- epmanapaa;

- KOHaK Yillep/ie, MoTelbep/ie sKaHe Oacka TYPFbIH Yii HacaHJapbIH/A YaKbITIIA
TYpAThIH KIIMEHTTEP/IiH KOJIIaHYbI;

- KbICKa Mep3iMi xaira Gepinerin Oenvenepe.

Kypaa aypeic KymbIc icTeMece HeMece 3aKbIMJIAHCA OHBI MaiiajaHyFa
0oMaiiabl.

Ocbinpaii :xaraaii tybingaca TEFAL Kpi3MeT opTasibiFbIHAa Xa0apiiachbIHbI3.

TYPMBICTBIK JKA3ZATANBIM OKUFAJIAPIBIH AJJBIH AJTY

Bepinren Kypai OMBIHIIBIK eMeC.

Bananapzbl KajlarajaHbl3 )KoHE 0JIap/IbIH KYpaJIMeH OifHaybIHa pyKcaT GepMeHis.
JKyMBIC icTen TypFraH Kypasbl €Il yaKbITTa KapayChl3 KaJlJbIPMaHBbI3.

DrekTp Kypaisl (pU3HKAIbIK, Ce3IMIIK HeMece akbli-oi KabinerTepi mekreysi
TyJFanap/biH (Oananapisl Koca ajFaH/ia) HeMece OChIHIal Kypaibl naiiianany
ToXxipubeci KoK HeMece OHBIMEH TaHBIC €MeC TYJIFaIap/blH, OIapAbIH Kayinci3mirine
JKayalThl TYJIFaHbIH GaKblIayblHa OolMaca HeMece Kypallibl Kanail maiiianany
Ka)KETTirl Typajibl HYCKay/IbIKThI aJIMaraH TYJIFajlap/blH Nai/1aiaHyblHa apHaJIMaraH.
Kypan skymsic icTen TypraHaa KYpaJbIH CBIPTKbI OCTi KbI3ybl MYMKIH.
KypasabslH bICTBIK OeMiKTepiH ycTaMaHbI3.

Kypanze! naitanan6aran ke3/ie, OHbl pO3eTKara KOCyJIbl KyHiHJIe KajlibIpyra
Gonmaiizbl. Kepek-xkaparbl Hemece oHiMaep/i 6ackapap ajjiblH/a OpKe3 Kypasbl
JKEITICH aKBIPATBIHbI3.

Kypanzel emkaman ocai skepiaepre (9iHeKk ycTeln, JacrapxaH, JiakraiaraH skuhas
JKoHE T.0.) KOWMaHbI3.
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SJIEKTP KEJICIHE KOCY
Kypait »KHBIHTBIFbIHA KIPETiH 2JIEKTP OayChIMbl MEH allbIPbIH TAl/1aIaHbIHbI3.

BaychIMIbI TOTBIFBIMEH JKa3blIl, KYpPajbl KOCKAJIbI JKATKaH PO3ETKa XKepre
KOHJIBIPBUIFaH/IBIFbIHA KO3 JKETKI31Hi3. DNEeKT jKeIiciHIer] KyaT IIeH KepHey Kypaiaa
KepCeTuIreHell  eKeHAIrHe K3 KeTKi3iHi3.

Dnekrp GaychbIMbl OYIIiHTeH JaF/aiina, Kayil TyabIpMac YIIiH, OHbl @HAIPYLI,
OHIPYIIIHIH CaThlIFAHHAH KEHIHT1 KBI3MET KOPCETY ’KOHIH/Er] KbI3MeTi HeMece apHaiibl
OLTiKTLNIITT Oap TYJIFa aybICTBIPYbI THIC.

By kypanzsr 6ackapy YIuiH ChIPTKbI TaiiMep HeMece XKeKe KAIIBIKTBIKTaH Oackapy TeTiri
KapacThIpbUIMaFaH.

MANJIAJIAHFAHHAH KEWIH

Kypanmasl sxoHe 25eKTp OayChIMBIH CIIKAIIaH aFblH Cy acThIHA KOMMAaHBI3 JKOHE Jie
BIABIC-AsK JKYyaTbIH MallWHaJa )KyMaHBI3.

By Kypansl cyra 6aTeipyra GoMaiiibl.

Kypanas! Gepijiren HycKayabIKKa cofikec Koaganday TEFAL-ab1 ke3-kesren
JKayankKepuijlikTeH 6ocarajbl.

CakTbIK mapaJapbl
Op Typii cyperTep Kypas/blH TEXHHKAJBIK CHIIATTAMACHIH MBICAJIMEH KOPCEeTy YIIiH
CaJIBIHFAH JKOHE MIBIHBIKTHIH 071 KOPIHICi 60BN TabbLIMaiIbl.

JKbUTBITY YaKBITHI IIaMaMeH AJIBIHFaH, OJ1 0acKaia GOJIBIN JKoHE CYHBIKTHIK HEMece
JKBUTBITY/IBI KQKET €TeTiH iLIHACTIHIH TeMIleparypacbiHa OaiTaHbICThI OOIYbl MYMKIiH.

- Baanbl TaMaKkTaHbIPMac OypbIH:

KomnapiH CHIPTKBI JKaFblHA OipHEIIe TAaMIIbl TaMBI3BII HEMECEe TaMak OHIMIH TaThIIT
KOpy apKbUIbI CYHBIKTBIK TEMIIEPATYPAChIH TEKCEPiHi3.

TaMaKThl ThIM Y3aK YaKbIT KbUIBITIIAHBI3.

TTaiimananap angpIHAa KypanablH 6apibIK OeeKTepi Jypbic OpHATBUIFAHBIHA KO3
JKeTKi3iHi3. [1bIrak meH GeMiKTeHIeH TOCTaFaHHBIH JYPBIC OSKITUITCHIH TeKCepiHi3.
TIbImaKThIH KY3AEPiH OTKIp KYHiHIe caKTay YILIiH, KaTThl LIOKOJIaI, KECEK KaHT,
mapMesaH ipiMILIri, )KaHFaK, My3KOMITUT XKOHE T.0.CHSAKTBI KaTThI a3bIK-TYIIKTI
OHJIEMEHI3.

AcnianThl naii/iagaHbln OOJIFaHHAH KeiliH HeMece OHbI Ta3apTy He OoMaca IblaFrbIMeH
OpeKeTTep JKacap alAbIHA OHBI JKEiACH aXKbIPATBHIHBI3.

Kypan 60oc Gonran ke3zie apanacThIPFbINT TOPTIOiH MaiijananyFa THBIM CaJIbIHAIbL.
KypasabiH apanacTeIprbIll TOPTIOIHACTI Y3HIKCi3 sKyMbIchl 10 CeKyHATaH acraybl THiC.
BIAbICTBIH THIFBIHBIH KOCBUIBIN TYPFAaH K3/ allMaHbl3, OHIM 031pJICHICHHEH KeHiH amrap
anyeiaaa 10 MUHYT KyTe TYPBIHBI3.

Kypanzabiy inriHe emikaiian MaHbIIIKbI, MIIIAK He 0acka 0ip MeTaiut 3aTTapbiH

KOMMaHBI3. o
aipanany

Adram naiigajanap ajabiHIa
JKanracTeIpyIibl 3MeMEHTT] 1-CypeTTe KepCeTiireHei eTin OpHATBIHBI3, OaFbIThIH
CaKTaHbI3.
JleHec jkarbl MBIIIAKKA TYHCIN TYpY Kepek
CopaH KeiiiH NBIIIAKThI TOCTAaFAaHHbIH TyOiHe Kapaii OypaHbI3 - 2/3 cyper.
AutFam per naiigananap anjiblH/a MeJIIIepIIerill apKbUibl bIIbICKA 4 Yilec Cy KYMbIII,
OynbiH Oip alfHAJIBIMBIH KYPIi3iHi3.
Copan Keifin GOTIKTEHI€H TOCTaFaH/bl, Ce0ETTi, KAKIAFbIH, [BIIIAFBI MCH KEPEK-
JKapaKTapbiH bIBIC-AsIK XKYyyFa apHaJFaH CYMBIKTBIKTBI KOCA OTBIPBII JKYBIHBI3.
ByiibIMHBIH KOPaObIH XkKyMcaK L1yOepeKneH cypTiHi3.

83HLI]_HaKTLI LISl ajy YIIiH, 3 CypeTTe KOpCeTireH el MblaKTa yCTar Ty pbIIl,
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TIBIIIAKTBIH €H YJIKEH )KOHE aCTBIHFbI JKarblH IICIIIIIeHIIe JOHICICKIICHI OypaHbI3.
Kypanzas! GemekTey Ke3iHae apanacThIPFBIIITBIH TIBIIIAFBI 6T¢ OTKIpP jKIHE KaKChLIAI
KaiparaH/IbIKTaH CaKThIK HIapajiapblH CaKTaHbI3.

TTbIIaKTEl OPHBIHA OPHATY KE31H/E JKAIFaCThIPYIIbl JIEMEHTI Typajibl YMbITIIAHbI3.

Kypauaabl naiigajsany
KAKIIAFBbIH OPHATY

Kakmakrs! xa0y yurin, Genrinepi 6ip chbI3bIK G0bIHIA COUKECTEHIiPe OTHIPBIN OHBI
TOCTaFaHFa OPHATBIHBI3 KAHE COITFA Kapail GypamsI3 - 4/5 cypet §

Eckeprre: benikTeHren TocTaran Kypai TypKbIHa OeKiTiireH 6osica, KaKnaKkThl amyFa
Oonmmaii bt

KYPAJI TYJIFACBIHA BIBICTBI OPHATY

Kaknarbl xaObUIFaHHaH KeifiH a3bIK-TYJTIKKE apHAIFAH bIIBICTBI KYPaJIblH TYJIFAaChIHA
OpHATBIHBI3, CAKTAHJBIPY IIEPTIIECiHE JeliH OypaHbI3 - 6/7 cyper.

Eckeprie: a3bIK-TYIIK cailyFa apHajIraH OIKTEHIeH TOCTaFraH aypsic OekiTinMece,
KypaJ )yMBbIC icTemeii

BYJIA 93IPJIEY TOPTIBIH MAUJATIAHY

Cy BIIABICBIHBIH THIFBIHBIH QLIBII, Cy MOJIIEPIEMECIMEH KOPCETIIreH a3bIKThI micipyre
apHaJIFaH Cy KOJIeMiH KYHBIHbI3 — 8 CypeT. AFbI3y TETiriH THIFBIHMEH )KaObIHBI3.
ABBIK-TYJTIKTI Oy/a 93ipieyre apHairaH ceOeTKe CalblHbI3, COaH Keilin ceberTi
BIABICTBIH illliHE apHAbI OMBIKTApFa OPHATBIHBI3 - 9 CypeT, CONaH KeHiH KaKITarbIHbIH
JIypBIC OEKITUIreHIH TeKcepe OTBIPBITI, OHBI JKAYBIN KOHBIHBI3 - 4/5 cyperT.

Copan KeifiH TocTaFaH/Ibl KypalJiblH KOpaOblHA OPHATBIHBI3 fa- 6/7 Cyper, TopTinTi
ayBICTBIPBIN KOCKBILITHI Oyia a3ipiey Kyifine OypbIHbI3
AWKBIHIAFBITI KapBIFI KaHa bl [1a, TOPTIITI ayBICTBIPbIT KOCKBILI 03 Kyifine opanaibL ()
KbI3ap1py KochlIabl 13, 6apIblK Cy OyFa aiiHaIbII, Cy BIABICHI OOCAIl KaJlFaH Ke3ze
KBI3JIbIPY aBTOMATTBI TYPJIE TOKTAHIbI.

Hasap aymapbIHbI3: ajFanikbl peT KoJIaHFaHaa, Oya a3ipiey TopTiOi KOChUIBII TYPY

MYMKiH.
COHJBIKTaH aCHanThl KOcap ajIbIHA CY bIIABICBIH aJIIbIH aJ1a TOJITHIPY KakKeT.
TAFAM/IbI O3IPJIEY @

O3ipIiey yaKbITbl OHIMACP/IiH TEMIEPaTypachl MEH Kypallibl icke KOCY ajblHAa
KYHbIIFaH Cy/ibIH OyllaHyblHa GalIaHbICTBI ©3repeii.

Kocsimina GepisireH HYCKay/IbIKTa KOPCETIUINeH 93ipiiey yaKbIThI IAMaMCH aJIbIHFaH
JKOHE YCaKTall TypaJlFaH )kaHa HeMece My3/aTbuiran eHiMzaepin 100 r-Ha kenripinren.
Eckeprne: TaraM jKeTKiIIKTi Typ/ie JaiibiH Gonmaca, Cy blJABICBIHBIH THIFbIHBIH alllapIaH
Oypbia 10 MuHYTTall KYTe TYpbIHBI3. BIABICTBI a3bIK-TYJIKICH KaiiTaJaH TONTBIPBIII,
KaKeTTi Cy KOJIeMiH KyMbIII, KaHa aifHAIIbIM/Ibl 6acTaHbI3.

KBLIBITY )KOHE EPITY

Ci3, coHJaii-aK, a3bIK-TYJIKTI HeMece 93ipJICHIeH OHIMAEPAI CaKTayra apHaJFaH LIbIHbI
BIJIBIC IIIIHJIETICIH JKBUIBITY YIIiH, COHBIMEH KaTap HIBIHBI BIIBIC iLTIHAETT OHIMII epiTy
yurin Oyza o3ipiey TopTibiH maiiganana anachrs.

ABBIK-TYJIKTI SKBUIBITY YIIIH CyAbIH 3 MeJIIEpiH JOHE epiTy yIiH 6 Memiepin
TaiianaHeIHbI3.

Hasap aymapbIHpI3: 03ipJIeHIeH OHIMAEp I CaKTayFa apHAJIFaH IIBIHBI bIABICTHI aianany
Ke3iH/Ie OHbI YHEMI KaKIaKchi3 Oy/ia a3ipiieyre apHauFaH cebeTke opHaThIHbI3 - 10 cyper.
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KYPAJIJIbI ATHAJIBIPY TOPTIBIHAE NAJIAJAHY

Byna osipneyre apHamraH ceOeTTi IIBIFApBIN, a3bIK-TYJIKTI apajacThIpyFa apHaIFaH
BIZIBICKA CAJIBIHBI3.

Kakmarsl 1ypbic OEKITUITeHAITIH TeKcepe OTHIPHII, KYPaIbIH KaKITaFbIH XKaOBbIHbI3.
CozmaH KeifiH apanacTelpyfa apHajfaH BIABICTBI KYPAJJIbIH TYJIFAChIHA OPHATHII,
AyBICTBIPBIN-KOCKBIIITBI apanacThIpy TIPTiOiHE 6¥paHH3.

KaxeTTi KOIONBIKTHI allFanFa JIeHiH OChl TOPTINTE apaaacTHIPBIHBI3.

Erep eHimuep apanacTelpyFa apHallFaH BIABIC JKHEKTEpiHE >KaOBICHIN Kajca, OJapibl
KaJlaKIIAHbIH KOMETIMEH TYCIpill, KAaKMaKThl al[blH aja OpPHBIHA OpPHATA OTBIPHII,
OHIMEp/Ii apaacTeIpy TOPTIOiH/E KalTaaH apanacThIPbIHbI3.

Hasap ayaapbIHbI3: KYpal/bIH apanacTbIpy TOpTiOiHAeri y3miKkei3 syMbichl 10 ceKkyHITaH
apThIK OOIMaybl THIC.

JKanracTeIpymibl 2JEMEHTTI 1-CypeTTe KOpCeTiNreHjaeH eTirn OpHATBIHBI3, OarbITBIH
CaKTaHBbI3.

THIPBICBIHBI3. JIOHEC JKaFbI MBIIIAKKA TYICIN TYpy Kepek

A3BIK-TYJIIKTEPII O3IPJIEY
KOHIHJAEI'T HY CKAVJIBIK

[A3BIK-TYJIIK
(;xac Hemece

My3/1aThUIFaH, CynpiH 2 enremi CynpiH 3 emmemi Cynabiy 4 enmremi
mramamen 100 g)
Kemicrep X

[AnMa, anMypT

KoxeHicTep X
KoKk OypIIaK, KoK
bKya, KapTol.

lypMe Oypiiak, X
co0i3, Ko, mus3

[ET X
TaybIK €Ti, CUBIP €Ti

|KostH eT1 X
ATBIK X
[BaxTax, HAJIiM
AKbIT [Ilamamen 7 MuH maMameH 8 MuH. |mamamen 10 MUH.

O3ipiiey COHbIH/IA a3bIK-TYJIIKKE apHaJFaH bIIBICTA IIBIPHIH KaJlabl.
OHBI caKTarl, KaxeT OOJIFaH yKaraaiiaa, O3ipJaeHreH TaraMFa KOChIHBI3.

PELHENITTEP
KOK!)-EIIC KOXKE-E3BECI
100 rpamm ¢a6i3
80 rpamm kapTon
20 rpaMM KK :Kya
- Kexenicrepni Oyna a3ipieyre apHainraH ceOeTke cainMac OYpbIH XKybII, KaObIFbIHAH
APBUITBII, OJIAP/IbI KECEKTEIl TYPaHbI3.
- ABBIK-TYJIK cajTyFa apHaIFaH OOKTCHIeH bIABICTBI KAKIAKIICH )KaObIHbI3.
85 - Cy BIIBICBIHA CY/IBIH 6 MOJIICPIICMECiH KYHBIHBI3.
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AyBICTBIPBII-KOCKBIIITHI COJ KYWHIe KeaTipin, kekeHicTepai Oyia KaiHATbIHBI3.
- CeberTiH imiHAEriHi apanacTblpyra apHaJIFaH bIABICKA KaiiTa canbiHbi3. Kanaran
KOIOJIBIKTBI QJIIFaHFa JICHiH COM Kyi/le apaacThIPbIHBI3.

- lacrapxanra Gepyre Gosapl.

COBI3/KAPTOII KOCBIUIFAH CHBIP ETI

40 rpaM M cHUBIPJbIH KeceK eTi HeMmece TAPThIJIFaH OUpIITEKC

100 rpamm ¢a6i3

50 rpamm KkaprTon

5 rpammM KiJereiii Maii

- Er1i Tinimzaen kecini3. Kexenicri Oyna a3ipieyre apHanraH ceOeTke canapiaH OypbIH,
OJIap/ibl JKYbII, KAOBIFBIHAH APBUITHIIN, TYPaHbI3.

ABBIK-TYJIIK callyFa apHaJFaH OeJIIKTEHIeH bIIBICTI KAKIAKIEH jKa0bIHbI3.
- Cy bIIBICBIHA CYIIBIH 6 MOJIIIepIeMeCiH KYHbIHBI3.
AyBICTBIPBII-KOCKBIIITHI KYHre KenTipin, KokeHicTep/i Oya KailHaThIHbI3.
- CeberTiH imiHAEriHi apanacTblpyra apHaJIFaH bIABICKA KaiiTa caybiHbI3. Kanaran
KOIOJIBIKTBI JIFaHFa JISHiH coil Kyiijie apanacThIpbIHbI3.

- Kinereiini Maiiipl KOCBII, KalaKiia apKbUIbl apaJIaCThIPBIHBI3.

- Jlacrapxanra Gepyre Gosasl.

AJIMA / BAHAH E3BECI

80 rpamm anma

40 rpamMm 6aHaH

- Kewmicrepai Oyna a3ipieyre apHairan cebeTke canapiaH OypbIH, OJap/bl JKyBbIIl,
KaOBIFBIHAH apBUITHII, KECEKTEIl TyPaHbI3.

- ABBIK-TYJIK cajyFa apHajaFaH OOJKTCHIeH bIABICTBI KAKIAKICH )KaObIHbI3.

- Cy bIBbICBIHA CYJIbIH 4 MOJIIIEpIeMECiH KYHbIHbI3.
AyBICTBIPBII-KOCKBILITHI KYHIre KeNnTipill, xemictepaiOyaa KaiHaThIHBI3.
- CebertTiH iMiHAETIHI apanacThIpyFa apHaJIFaH bIABICKA KaiiTa CaIbIHBI3.
Kastaran KOIOJBIKTBI allFaHFa JCHiH cOJl Kyil[ie apaaacThIPbIHbI3.

- Jlacrapxanra okenMec OYpbIH )KeMic e30eCiH CalKbIHAAThIHBI3.

K¥TiM JKOHE KarblHAH apbLITY @

- Kypanzsl poserkanan axbiparsin, 10 MunyT 00iibl CaKbIHAATHI KOHBIHBI3.
- Kypanzsr Tazapryra KipiciHi3.
KypaMbIHJa XJ10pbI 6ap 3aTTap/bl NAiiIaJaHyFa THBIM CAJIBIHA/IbI.

- JIBIMKBLT 1IyOepeKIieH CYpPTiHi3

- Berenxke apkpuibl biapicka 100 vt cy xone 100 Mit ak cipke CybIH KYHBIHBI3.
KbI31bIpMaHbI3.

- EH xen nerennie 30 MUHYT KYTiHi3 KOHE MIAHBIHBI3.

- JIbIMKBLI 11YOEpEKIIeH CYPTiHi3

- Kaxker GosraH skariaii/ja OnepanisHbl KalFacTIPbIHBI3.

KakTebl yHeMi Tazajian oTeIpy KakeT

Hazap aynapeinbis: Kypaaiasl cyra caaMaHbI3

KochiMina GeJiexTep bIAbIC-AsIK KYaThIH MAIIMHA/IA JKYYFa APHAJIMAFAH.
¥3ak Mep3iMai naiianany HoTHIKeciHIe MBIIAKTBIH KY3/1ePi MYKATybl MYMKiH:
0J1ap/BI KANTApMaii aybICTBIPBIHGI3. By onepanusiHbl JKYPrisy yuid apaaiibiv
KbI3MeT KOpPCETY OPTAJIbIFbIHA Xa0ap/IachIHbI3.

Cisanin Kayinci3airigis yumin OGepinreH Kypana KOJIQHBUIATBIH HOpMaiap MEH
epexenepre (TOMEH KepHey, 3JIEKTPOMArHUTTIK YMICCIMIINIK, a3bIK-TYJIK
TaraMJapbIMeH OaiiJlaHbICKa TYCeTiH MaTephaljap, KOpLIaraH OpTaHBI KOPFay JKOHE
T.0. )eHiH/eT] HycKaynapra) cail Kenesi.
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FR
NL
DE
IT
EN
ES
PT
EL
TR
RU p.52
UK p.57
CS p.62
SK p.67
HUp.72
BG p.77
KZ p.82
AR p.87

T ® T T T T T T T
N
~

Service consommateurs & commande accessoires 09 7450 47 74

Consumenten-service
Kundenservice

Servizio consumatori

Consumer Service & Accessories ordering

Servicio al consumidor

Centro de Contacto do Consumidor

Msteri hizmetleri

Combitechnocentre

+31318582424
+49 212 387 400
+39199207354
4484572585 88
+34902312 400
+351808284735
+30801 1197101
44t 40 50
+40213103447
+38044417 6413
+420222317127
+421 4488 71 24
+3618018434
+070010218

+7(727) 378-4001

Zner ) Tefal

baby home ”

www.tefal.com
www.disneybaby.com

e

www.tefal fr
www.tefalnl
www.tefal.de
www.tefalit
www.tefal.co.uk
www.tefales
www.tefal.pt
www.tefalgr
www.tefal.comitr
www.tefal.comiru
wwwi.tefal.com.ru
www.tefal.z
www.tefalsk
www.tefalhu

www.tefalbg

www.tefal.com

© Disney — Based on the «Winnie the Pooh» works by A.A. Milne and E.H. Shepard.
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